Noz do stekow Profi Line - zestaw 6 szt. wariant
podstawowy Hendi 781036

Producent: Hendi

J Nr referencyjny: .781036

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 110/240

[los¢ sztuk w opakowaniu: 6

““html

Profesjonalne narzedzia dla wymagajacych kucharzy

Wyposazenie profesjonalnej kuchni to nie tylko wydajne urzadzenia, ale przede wszystkim starannie dobrane narzgdzia, ktére gwarantuja precyzje i komfort
pracy. Kazdy element, od patelni po noze, odgrywa kluczowa rolg w efektywnym i satysfakcjonujacym procesie kulinarnym. Dlatego tez, wybor
odpowiednich nozy jest kluczowy dla osiagnigcia perfekcji w kazdym daniu.

Precyzja ciecia — klucz do sukcesu

Doskonate krojenie migsa, szczeg6lnie stekow, wymaga nozy o wyjatkowej ostro$ci, wytrzymatosci i ergonomicznej konstrukcji. Nieprawidtowe narzgdzie
moze prowadzi¢ do zniszczenia struktury migsa, utraty sokéw i tym samym — negatywnie wplyna¢ na walory smakowe potrawy. Kluczem do perfekcyjnego
steka jest precyzyjne cigcie, pozwalajace na zachowanie jego soczystosci i aromatu.

Zestaw 6 nozy do stekoéw Profi Line Hendi 781036 — rozwiazanie dla profesjonalistow

Ten zoptymalizowany zestaw, zawierajacy az sze$¢ nozy, jest idealnym rozwigzaniem dla restauracji, hoteli, cateringéw oraz dla kazdego, kto ceni sobie
jakos¢ i efektywnosé. Kazdy ndz z serii Profi Line zostal zaprojektowany z mysla o intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnych warunkach. Konstrukcja
nozy gwarantuje nie tylko wyjatkowa ostros¢, ale réwniez dtuga zywotno$¢ ostrza.

Charakterystyka produktu:

¢ Dlugos¢ catkowita: 240 mm — zapewnia komfortowy i bezpieczny chwyt, minimalizujac ryzyko skaleczeri.



¢ Dlugosé ostrza: 110 mm — optymalna dtugosé¢ do precyzyjnego krojenia stekéw réznej grubosci.

¢ Ilos¢ sztuk w opakowaniu: 6 — wystarczajaca ilos¢, aby zapewnié nieprzerwany proces obstugi gosci.

* Material: [W tym miejscu nalezy doda¢ informacj¢ o materiale ostrza i rekojesci. Np. "Ostrze wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej,
rekojes¢ z trwatego tworzywa sztucznego, odpornego na uszkodzenia mechaniczne i dziatanie wysokiej temperatury."] — gwarancja trwatosci i
odpornosci na korozje.

¢ Ergonomiczny ksztalt rekojesci: [Dodaj opis ksztattu i materiatu rekojesci oraz jak wptywa to na komfort uzytkowania. Np. "Anatomiczny

ksztalt rekojesci zapewnia pewny i komfortowy chwyt, redukujac zmeczenie rak nawet podczas dtugotrwatej pracy."] — komfort i bezpieczeristwo
uzytkowania.

Zastosowanie:

Idealne do krojenia stekdw, ale réwniez innego rodzaju migs, np. pieczeni, schabéw. Swéj uniwersalizm zawdzigczaja optymalnej dtugosci ostrza i jego
wyjatkowej ostroéci. Zestaw doskonale sprawdzi si¢ zaréwno w profesjonalnej gastronomii, jak i w domu dla pasjonatéw gotowania.

Podsumowanie:

Zestaw nozy do stekéw Profi Line Hendi 781036 to inwestycja w jakos$¢, wydajnos¢ i komfort pracy. Wybierajac ten produkt, inwestujesz w profesjonalne
narzedzia, ktére postuza Ci przez diugi czas, zapewniajac perfekcyjne wyniki w Twojej kuchni.
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