
 

   

Nóż do steków Profi Line - zestaw 6 szt. wariant
podstawowy Hendi 781036

Producent: Hendi

Nr referencyjny: .781036

Cechy produktu

Długość (mm): 110/240

Ilość sztuk w opakowaniu: 6

Profesjonalne narzędzia dla wymagających kucharzy

Wyposażenie profesjonalnej kuchni to nie tylko wydajne urządzenia, ale przede wszystkim starannie dobrane narzędzia, które gwarantują precyzję i komfort
pracy. Każdy element, od patelni po noże, odgrywa kluczową rolę w efektywnym i satysfakcjonującym procesie kulinarnym. Dlatego też, wybór
odpowiednich noży jest kluczowy dla osiągnięcia perfekcji w każdym daniu.

Precyzja cięcia – klucz do sukcesu

Doskonałe krojenie mięsa, szczególnie steków, wymaga noży o wyjątkowej ostrości, wytrzymałości i ergonomicznej konstrukcji. Nieprawidłowe narzędzie
może prowadzić do zniszczenia struktury mięsa, utraty soków i tym samym – negatywnie wpłynąć na walory smakowe potrawy. Kluczem do perfekcyjnego
steka jest precyzyjne cięcie, pozwalające na zachowanie jego soczystości i aromatu.

Zestaw 6 noży do steków Profi Line Hendi 781036 – rozwiązanie dla profesjonalistów

Ten zoptymalizowany zestaw, zawierający aż sześć noży, jest idealnym rozwiązaniem dla restauracji, hoteli, cateringów oraz dla każdego, kto ceni sobie
jakość i efektywność. Każdy nóż z serii Profi Line został zaprojektowany z myślą o intensywnym użytkowaniu w profesjonalnych warunkach. Konstrukcja
noży gwarantuje nie tylko wyjątkową ostrość, ale również długą żywotność ostrza.

Charakterystyka produktu:

Długość całkowita: 240 mm – zapewnia komfortowy i bezpieczny chwyt, minimalizując ryzyko skaleczeń.

Długość ostrza: 110 mm – optymalna długość do precyzyjnego krojenia steków różnej grubości.

Ilość sztuk w opakowaniu: 6 – wystarczająca ilość, aby zapewnić nieprzerwany proces obsługi gości.
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Materiał: [W tym miejscu należy dodać informację o materiale ostrza i rękojeści. Np. "Ostrze wykonane z wysokiej jakości stali nierdzewnej,
rękojeść z trwałego tworzywa sztucznego, odpornego na uszkodzenia mechaniczne i działanie wysokiej temperatury."] – gwarancja trwałości i
odporności na korozję.

Ergonomiczny kształt rękojeści: [Dodaj opis kształtu i materiału rękojeści oraz jak wpływa to na komfort użytkowania. Np. "Anatomiczny
kształt rękojeści zapewnia pewny i komfortowy chwyt, redukując zmęczenie rąk nawet podczas długotrwałej pracy."] – komfort i bezpieczeństwo
użytkowania.

Zastosowanie:

Idealne do krojenia steków, ale również innego rodzaju mięs, np. pieczeni, schabów. Swój uniwersalizm zawdzięczają optymalnej długości ostrza i jego
wyjątkowej ostrości. Zestaw doskonale sprawdzi się zarówno w profesjonalnej gastronomii, jak i w domu dla pasjonatów gotowania.

Podsumowanie:

Zestaw noży do steków Profi Line Hendi 781036 to inwestycja w jakość, wydajność i komfort pracy. Wybierając ten produkt, inwestujesz w profesjonalne
narzędzia, które posłużą Ci przez długi czas, zapewniając perfekcyjne wyniki w Twojej kuchni.
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