Ociekacz do pojemnikow GN GN 2/3 Hendi 806296

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 806296

Cechy produktu

Opis: odpowiedni do pojemnikéw GN 2/3

Zoptymalizuj procesy w swojej gastronomicznej kuchni dzieki innowacy jnemu
rozwigzaniu

Efektywnos$¢ pracy w gastronomii to klucz do sukcesu. Kazda minuta, kazdy ruch, kazdy element wyposazenia wplywa na finalny czas przygotowania potraw i
ptynnos¢ pracy catego zespotu. Wtasnie dlatego oferujemy Paristwu produkt, ktéry znaczaco usprawni procesy zwiazane z przechowywaniem i odcedzaniem
zywnosci — rozwiazanie dedykowane do utrzymania najwyzszych standardéw higieny i organizacji.

Precyzyjne dopasowanie do standardéw gastronomicznych

Produkt ten zostat zaprojektowany z mysla o profesjonalnych kuchniach, gdzie precyzja i funkcjonalno$¢ sa nieodzowne. Idealnie komponuje si¢ z
powszechnie stosowanymi w gastronomii pojemnikami GN, w tym przypadku — z pojemnikami GN 2/3. Kompatybilno$¢ z tym standardem oznacza idealne
dopasowanie, minimalizacje strat przestrzeni roboczej i maksymalizacje¢ efektywnosci. Nie ma potrzeby stosowania dodatkowych adapteréw czy
niestandardowych rozwiazan — wszystko dziala sprawnie i bezproblemowo.

Wytrzymaltosé i higienicznos¢ — priorytet dla profesjonalistow

W Srodowisku gastronomicznym trwato$¢ i tatwos¢ utrzymania czystosci to absolutne minimum. Nasze rozwigzanie spetnia te wymagania w pelni. Wykonane
z wysokiej jakosci materialéw, jest odporne na uszkodzenia mechaniczne, korozje i dziatanie wysokich temperatur. Gladka powierzchnia utatwia czyszczenie
i zapobiega gromadzeniu si¢ bakterii, co jest kluczowe dla spetnienia rygorystycznych norm sanitarnych. Mozna go my¢ w zmywarkach przemystowych, co
dodatkowo skraca czas po§wigcany na prace porzadkowe.

Optymalizacja procesu odcedzania

Proces odcedzania jest integralng czgscia wielu etapéw przygotowywania potraw. Nasze rozwiazanie zapewnia szybkie i efektywne odprowadzanie wody,



minimalizujac czas oczekiwania i optymalizujac przeptyw pracy. Precyzyjne wykonanie gwarantuje réwnomierne odcedzenie, zapobiegajac powstawaniu
nadmiaru wilgoci i wptywajac na jako$¢ przechowywanego produktu.

Zwiekszenie wydajnosci i ergonomia pracy

Oszczedno$¢ czasu 1 minimalizacja wysitku fizycznego to kluczowe czynniki dla poprawy wydajnosci i komfortu pracy. Ergonomiczny design produktu
pozwala na tatwe i intuicyjne uzytkowanie, minimalizujac ryzyko urazéw i zmeczenia. Prosta konstrukcja i fatwoS¢ obstugi znaczaco skracaja czas
poswigcany na odcedzanie, pozwalajac na optymalne wykorzystanie czasu i zasoboéw.

Oszczedno$é miejsca i efektywne zarzadzanie przestrzenia

W kazdej profesjonalnej kuchni liczy si¢ kazdy centymetr kwadratowy. Nasz ociekacz do pojemnikéw GN 2/3 zostat zaprojektowany tak, aby zajmowat
minimalng ilo§¢ miejsca, jednoczesnie gwarantujac maksymalng funkcjonalno$é. Doskonale sprawdzi si¢ w zagraconych przestrzeniach roboczych,
pozwalajac na utrzymanie porzadku i efektywne zarzadzanie przestrzenig.

Podsumowanie — inwestycja w efektywnos¢ i higiene

Inwestycja w ten produkt to gwarancja zwigkszenia wydajnosci pracy, utrzymania najwyzszych standardéw higieny oraz optymalizacji przestrzeni roboczej.
Jest to niezbgdne wyposazenie dla kazdej profesjonalnej kuchni, ktéra dazy do perfekc;ji.

* Kompatybilny z pojemnikami GN 2/3

e Wykonany z trwatych i higienicznych materiatéw

® Latwy w czyszczeniu i myciu w zmywarkach przemystowych
* Ergonomiczny design

e Szybkie i efektywne odcedzanie

® Oszczgdno$¢ miejsca
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