Wozek do kontenera okraglego 120 1 Hendi 691076

Producent: Hendi

Nr referencyjny: .691076

Cechy produktu

Wymiary (mm): @580x130
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Zoptymalizuj procesy magazynowe w swojej gastronomii

Efektywne zarzadzanie przestrzenig i ptynnos$¢ pracy to kluczowe elementy sukcesu w kazdej gastronomii. Niezaleznie od wielkosci lokalu, optymalizacja
logistyki wewnegtrznej przekiada sig¢ bezpoSrednio na redukcj¢ kosztdw i podniesienie jakosci obstugi. Wiasciwy dobdr sprzg¢tu magazynowego jest tu
absolutnie niezbedny. Prezentujemy rozwiazanie, ktére usprawni obstuge konteneréw gastronomicznych o pojemnosci 120 litréw, gwarantujac
bezpieczeristwo i wygodg transportu.

Ergonomiczny transport konteneréw GN

Transport pojemnikéw gastronomicznych, zwtaszcza tych wypetnionych cigzkimi sktadnikami, moze by¢ pracochtonny i obciazajacy dla personelu.
Uniknigcie niepotrzebnego wysitku fizycznego to nie tylko kwestia komfortu pracy, ale przede wszystkim profilaktyka urazéw. Przedstawiany wozek zostat
zaprojektowany z mysla o ergonomii, minimalizujac ryzyko przeciazenia i zapewniajac bezpieczny i efektywny transport.

Solidna konstrukcja — gwarancja trwalosci

Woézek zostal wykonany z materialéw o wysokiej wytrzymatosci, gwarantujacych dtugotrwate uzytkowanie nawet w intensywnych warunkach pracy
profesjonalnej kuchni. Konstrukcja jest stabilna i odporna na uszkodzenia mechaniczne, co przektada si¢ na niskie koszty eksploatacji i minimalizuje ryzyko
koniecznosci czgstych napraw lub wymiany sprzetu.

Precyzy jne dopasowanie do kontenera GN

Woézek jest idealnie dopasowany do okragtych konteneréw gastronomicznych o pojemnosci 120 litréw. Precyzyjne wymiary (9580x130 mm) gwarantuja



stabilne i bezpieczne trzymanie kontenera podczas transportu, eliminujac ryzyko przypadkowego wypadnigcia lub przewrdcenia. To kluczowe dla utrzymania
higieny i zapobiegania rozlaniu przechowywanych produktéw.

Ulatwienie pracy w zatloczonym Srodowisku

W kuchni, zwlaszcza w godzinach szczytu, liczy sig¢ kazda sekunda. Wézek do kontenera okraglego pozwala na szybki i sprawny transport pojemnikéw,
optymalizujac przeptyw pracy i minimalizujac czas po§wigcany na logistyke wewngtrzna. Manewrowanie wozkiem jest tatwe i intuicyjne, nawet w ciasnych
przestrzeniach.

Higieniczne i fatwe w czyszczeniu

Zachowanie najwyzszych standardéw higieny jest priorytetem w kazdym lokalu gastronomicznym. Gtadka powierzchnia wézka ulatwia czyszczenie i
dezynfekcje, minimalizujac ryzyko rozwoju bakterii i zapewniajac bezpieczernistwo sanitarne.

Podsumowanie korzysci:
¢ Ergonomiczna konstrukcja minimalizujaca wysitek fizyczny.
¢ Solidna i trwata konstrukcja odporna na uszkodzenia.
¢ Idealne dopasowanie do okragtych konteneréw GN 1201.
® Szybki i efektywny transport.
® Latwe w czyszczeniu i dezynfekcji.

* Optymalizacja proceséw magazynowych.

Inwestycja w ten wozek to inwestycja w komfort pracy personelu, bezpieczeristwo produktéw i efektywnos¢ catej gastronomii. Zapewnij sobie ptynno$¢
dziatania i zredukuj koszty dzigki profesjonalnemu sprzgtowi.
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