I i Hold-o-mat 411 Holdomat 4x GN 1/1 RM Gastro

Producent: RM Gastro

g Nr referencyjny: 00025358

Cechy produktu

Pojemno$¢ (GN - mm): 4x GN 1/1 65 mm lub 2x GN 1/1 100 mm

Wymiary (mm): 416x667x423

Waga (kg): 27,5

Moc (kW): 1,5

Kod producenta: Hold-o-mat 411

utrzymuje danie przez kilka godzin w precyzyjnie nastawionej temperaturze
doskonata jako$¢ produktu koricowego
niskotemperaturowe pieczenie lub nocne pieczenie
prosta obstuga
zakres temperatur od 50 do 120 °C
wysoka precyzja sondy termicznej +/- 2 °C wspomagana specjalistycznym oprogramowaniem
duza mobilnos$¢ urzadzenia — wymaga wylacznie zasilania
IN~/220 V/50 — 60 Hz/10 A
minimalne zuzycie energii - 300 — 400 W (ustalony pob6r mocy)
zuzycie energii 1 — 1,8 kW
nowy wyswietlacz OLED - ulatwia programowanie
inteligentne odwilzanie komory zapewnia optymalne warunki termiczne
mozliwo$¢ zabudowania do mebli kuchennych lub wsunigcia do podstawy pieca konwekcyjno-parowego
urzadzenia mozna pigtrowaé
mozliwos$¢ wyboru lewych lub prawych drzwi


http://www.tcpdf.org

