Deli Proofer 16-M Garownik 16-pétkowy RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00025357

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: 16x 400/600 mm

Wymiary (mm): 980x825x905

Zakres temperatury (°C): 25 - 85

Waga (kg): 90

Moc (kW): 1,2

Kod producenta: Deli Proofer 16-M

Zakres temperatury (°C): 25 - 85

Pojemno$¢ /GN/: 16x 400/600 mm

urzadzenie mozna pigtrowaé z piecami konwekcyjno-parowymi RM Retigo Vision 611 i 1011 oraz Deli Master
garownik DeliProofer 16-M moze funkcjonowaé jako samodzielne urzadzenie
sterowanie przez wtasny panel

konserwacja jest tatwa, a koszty eksploatacji minimalne

pojemno$¢ wynosi 16 blach 600 x 400 (blachy cukiernicze)

przytacze wody G 3/4"

podtaczenie do sieci elektrycznej wytacznie do 230 V

automatyczne utrzymywanie wilgoci i temperatury

ustawienia dtugosci czasu, temperatury wyrastania i wilgotno$ci we wnetrzu
innowacyjna technologia cyrkulacji powietrza

wyjmowany pojemnik na wode¢ powstata w wyniku kondensacji

urzadzenie na kétkach
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