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Cechy produktu

Kod producenta: E14

Poszukujesz niezawodnego i precyzyjnego narzedzia do krojenia, ktére sprosta nawet najbardziej wymagajacym zadaniom w profesjonalnej kuchni?
Zdajemy sobie sprawe, ze w gastronomii liczy si¢ nie tylko efektywnos¢, ale i dbato$é o najwyzsza jako$¢ produktu finalnego. Dlatego tez, oferujemy
Paristwu rozwigzanie, ktére podniesie standardy Waszej pracy i zapewni doskonate rezultaty przy minimalnym wysitku.

Precyzyjne krojenie — klucz do sukcesu

W gastronomii, precyzja krojenia ma ogromne znaczenie. Niezaleznie od tego, czy przygotowujecie Panistwo eleganckie przystawki, czy tez potrawy
wymagajace starannego przygotowania sktadnikéw, idealnie réwne plastry to podstawa estetycznego i profesjonalnego wygladu. Nieréwne plastry moga nie
tylko popsu¢ efekt wizualny, ale réwniez wptyna¢ na czas przygotowania potraw i konsekwencje w ich smaku.

E14: Tarcza do plastrow Red Fox — gwarancja doskonatych rezultatow

Tarcza o kodzie producenta E14, przeznaczona do urzadzeri Red Fox, to produkt stworzony z mysla o profesjonalistach. Wykonana z najwyzszej jakosci
materialow, gwarantuje niezawodno$¢ i dluga zywotnosé, nawet przy intensywnym uzytkowaniu w najbardziej wymagajacych warunkach pracy w
gastronomii. Jej konstrukcja zapewnia wyjatkowa ostro$¢ i precyzjg krojenia, pozwalajac na uzyskanie idealnie réwnych i cienkich plastréw réznych
produktéw.

¢ Ostrosé i trwalosé: Specjalnie hartowana stal zapewnia dtugotrwata ostro$¢, minimalizujac konieczno$¢ czgstej wymiany tarczy. To przektada sig
na oszczedno$¢ czasu i pieniedzy.

Precyzja krojenia: Dzigki precyzyjnie zaprojektowanemu ostrzu, tarcza E14 gwarantuje idealnie rowne plastry, niezaleznie od twardosci
krojonego produktu. To kluczowy element w przygotowywaniu potraw wymagajacych doktadnosci.

Kompatybilnos¢: Tarcza jest idealnie dopasowana do urzadzen Red Fox, zapewniajac bezproblemowa i bezpieczng prace. Latwy montaz i
demontaz upraszczaja proces czyszczenia i konserwacji.

¢ Bezpieczenstwo: Konstrukcja tarczy minimalizuje ryzyko skaleczenia, co jest niezwykle wazne w Srodowisku gastronomicznym, gdzie priorytetem
jest bezpieczeristwo personelu.

Higiena: Gladka powierzchnia tarczy ufatwia czyszczenie i zapobiega gromadzeniu si¢ bakterii, co jest niezwykle istotne w przestrzeganiu
wysokich standardéw higieny w gastronomii.



Podsumowanie: Tarcza E14 to inwestycja w jakos$¢, wydajnos¢ i bezpieczeristwo. Zapewni ona doskonate rezultaty w Waszej kuchni, pozwalajac na
przygotowywanie potraw na najwyzszym poziomie. Jest to niezbedny element wyposazenia dla kazdego profesjonalnego szefa kuchni i personelu
odpowiedzialnego za przygotowanie Zywnosci.
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