
 

   

E14 Tarcza do plastrów Red Fox

Producent: Red Fox

Nr referencyjny: 00002217

Cechy produktu

Kod producenta: E14

Poszukujesz niezawodnego i precyzyjnego narzędzia do krojenia, które sprosta nawet najbardziej wymagającym zadaniom w profesjonalnej kuchni?
Zdajemy sobie sprawę, że w gastronomii liczy się nie tylko efektywność, ale i dbałość o najwyższą jakość produktu finalnego. Dlatego też, oferujemy
Państwu rozwiązanie, które podniesie standardy Waszej pracy i zapewni doskonałe rezultaty przy minimalnym wysiłku.

Precyzyjne krojenie – klucz do sukcesu

W gastronomii, precyzja krojenia ma ogromne znaczenie. Niezależnie od tego, czy przygotowujecie Państwo eleganckie przystawki, czy też potrawy
wymagające starannego przygotowania składników, idealnie równe plastry to podstawa estetycznego i profesjonalnego wyglądu. Nierówne plastry mogą nie
tylko popsuć efekt wizualny, ale również wpłynąć na czas przygotowania potraw i konsekwencje w ich smaku. 

E14: Tarcza do plastrów Red Fox – gwarancja doskonałych rezultatów

Tarcza o kodzie producenta E14, przeznaczona do urządzeń Red Fox, to produkt stworzony z myślą o profesjonalistach. Wykonana z najwyższej jakości
materiałów, gwarantuje niezawodność i długą żywotność, nawet przy intensywnym użytkowaniu w najbardziej wymagających warunkach pracy w
gastronomii. Jej konstrukcja zapewnia wyjątkową ostrość i precyzję krojenia, pozwalając na uzyskanie idealnie równych i cienkich plastrów różnych
produktów.

Ostrość i trwałość: Specjalnie hartowana stal zapewnia długotrwałą ostrość, minimalizując konieczność częstej wymiany tarczy. To przekłada się
na oszczędność czasu i pieniędzy.

Precyzja krojenia: Dzięki precyzyjnie zaprojektowanemu ostrzu, tarcza E14 gwarantuje idealnie równe plastry, niezależnie od twardości
krojonego produktu. To kluczowy element w przygotowywaniu potraw wymagających dokładności.

Kompatybilność: Tarcza jest idealnie dopasowana do urządzeń Red Fox, zapewniając bezproblemową i bezpieczną pracę. Łatwy montaż i
demontaż upraszczają proces czyszczenia i konserwacji.

Bezpieczeństwo: Konstrukcja tarczy minimalizuje ryzyko skaleczenia, co jest niezwykle ważne w środowisku gastronomicznym, gdzie priorytetem
jest bezpieczeństwo personelu.

Higiena: Gładka powierzchnia tarczy ułatwia czyszczenie i zapobiega gromadzeniu się bakterii, co jest niezwykle istotne w przestrzeganiu
wysokich standardów higieny w gastronomii.
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Podsumowanie: Tarcza E14 to inwestycja w jakość, wydajność i bezpieczeństwo. Zapewni ona doskonałe rezultaty w Waszej kuchni, pozwalając na
przygotowywanie potraw na najwyższym poziomie. Jest to niezbędny element wyposażenia dla każdego profesjonalnego szefa kuchni i personelu
odpowiedzialnego za przygotowanie żywności.

Kod producenta: E14
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