
 

   

E6 Tarcza do plastrów Red Fox

Producent: Red Fox

Nr referencyjny: 00002214

Cechy produktu

Kod producenta: E6

Precyzja krojenia, wydajność pracy, niezawodność w codziennym użytkowaniu – to cechy, które definiują profesjonalne narzędzia w gastronomii. Dla
kucharzy, którzy cenią sobie perfekcję i efektywność, wybór odpowiednich akcesoriów ma kluczowe znaczenie. Odpowiednie narzędzia przekładają się nie
tylko na jakość potraw, ale również na komfort pracy i oszczędność czasu.

E6 – Tarcza do plastrów Red Fox: Nowy standard precyzji

Z myślą o najbardziej wymagających profesjonalistach powstała tarcza E6, dedykowana do urządzeń Red Fox. To element, który znacząco podnosi
efektywność pracy w kuchni, gwarantując równomierne i idealnie cienkie plastry. Niezależnie od obrabianego produktu – mięsa, warzyw czy serów – tarcza
E6 zapewnia powtarzalność krojenia, co przekłada się na spójność w prezentacji potraw. Precyzyjne wykonanie gwarantuje długą żywotność i odporność na
zużycie nawet przy intensywnym użytkowaniu.

Kluczowe cechy produktu:

Kod producenta: E6 – łatwa identyfikacja i szybkie zamawianie części zamiennych.

Kompatybilność z urządzeniami Red Fox: Specjalnie zaprojektowana do współpracy z urządzeniami marki Red Fox, gwarantując optymalną
wydajność i bezpieczeństwo pracy. Zastosowanie kompatybilnej tarczy jest kluczowe dla prawidłowego działania i długoletniej eksploatacji
urządzenia.

Wysokiej jakości stal nierdzewna: Materiał zapewnia wyjątkową wytrzymałość i odporność na korozję, gwarantując higienę oraz długą
żywotność tarczy. Stal nierdzewna jest materiałem niezbędnym w profesjonalnej gastronomii, ze względu na łatwość czyszczenia i odporność na
działanie kwaśnych i zasadowych substancji.

Ostrza o precyzyjnie zdefiniowanej geometrii: Zapewniają równomierne i ultracienkie plastry, niezależnie od twardości obrabianego produktu.
Geometria ostrzy ma fundamentalne znaczenie dla jakości krojenia i minimalizacji strat produktu.

Łatwe czyszczenie i konserwacja: Konstrukcja tarczy ułatwia proces czyszczenia i konserwacji, minimalizując czas potrzebny na przygotowanie
urządzenia do kolejnej pracy. Higiena jest priorytetem w gastronomii, dlatego łatwość czyszczenia jest kluczową cechą.

Optymalizacja procesu krojenia: Zastosowanie tarczy E6 przekłada się na redukcję czasu pracy i minimalizację odpadów, zwiększając
efektywność w zapleczu.
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Podsumowanie: Tarcza E6 do plastrów Red Fox to inwestycja w jakość, wydajność i profesjonalizm. Jest to niezbędny element wyposażenia każdej
profesjonalnej kuchni, która ceni sobie precyzję, higienę i efektywność pracy. Wybierając tarczę E6, inwestujesz w niezawodność i długoterminową
satysfakcję.
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