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Cechy produktu

Kod producenta: E6

Precyzja krojenia, wydajno$¢ pracy, niezawodno$¢ w codziennym uzytkowaniu — to cechy, ktére definiuja profesjonalne narzgdzia w gastronomii. Dla
kucharzy, ktérzy cenia sobie perfekcje i efektywnosé, wybdr odpowiednich akcesoriéw ma kluczowe znaczenie. Odpowiednie narzedzia przektadaja si¢ nie
tylko na jako$¢ potraw, ale réwniez na komfort pracy i oszczednos¢ czasu.

E6 — Tarcza do plastrow Red Fox: Nowy standard precyzji

Z mysla o najbardziej wymagajacych profesjonalistach powstata tarcza E6, dedykowana do urzadzen Red Fox. To element, ktéry znaczaco podnosi
efektywno$¢ pracy w kuchni, gwarantujac rownomierne i idealnie cienkie plastry. Niezaleznie od obrabianego produktu — migsa, warzyw czy seréw — tarcza
E6 zapewnia powtarzalnos$¢ krojenia, co przeklada si¢ na spdjno$¢ w prezentacji potraw. Precyzyjne wykonanie gwarantuje dtuga zywotnos¢ i odpornos¢ na
zuzycie nawet przy intensywnym uzytkowaniu.

Kluczowe cechy produktu:

Kod producenta: E6 — tatwa identyfikacja i szybkie zamawianie czg$ci zamiennych.

Kompatybilno$¢ z urzadzeniami Red Fox: Specjalnie zaprojektowana do wspétpracy z urzadzeniami marki Red Fox, gwarantujac optymalng
wydajnosc i bezpieczenistwo pracy. Zastosowanie kompatybilnej tarczy jest kluczowe dla prawidtowego dziatania i dtugoletniej eksploatacji
urzadzenia.

Wysokiej jakoSci stal nierdzewna: Materiat zapewnia wyjatkowa wytrzymatosé i odporno$¢ na korozje, gwarantujac higiene oraz diuga
zywotnos¢ tarczy. Stal nierdzewna jest materiatem niezbgdnym w profesjonalnej gastronomii, ze wzgledu na tatwos¢ czyszczenia i odpornosé na
dziatanie kwasnych i zasadowych substancji.

Ostrza o precyzyjnie zdefiniowanej geometrii: Zapewniaja réwnomierne i ultracienkie plastry, niezaleznie od twardosci obrabianego produktu.
Geometria ostrzy ma fundamentalne znaczenie dla jako$ci krojenia i minimalizacji strat produktu.

Latwe czyszczenie i konserwacja: Konstrukcja tarczy utatwia proces czyszczenia i konserwacji, minimalizujac czas potrzebny na przygotowanie
urzadzenia do kolejnej pracy. Higiena jest priorytetem w gastronomii, dlatego fatwoS¢ czyszczenia jest kluczowa cecha.

Optymalizacja procesu krojenia: Zastosowanie tarczy E6 przektada si¢ na redukcje czasu pracy i minimalizacj¢ odpadéw, zwigkszajac
efektywno$¢ w zapleczu.



Podsumowanie: Tarcza E6 do plastréw Red Fox to inwestycja w jakos$¢, wydajno$¢ i profesjonalizm. Jest to niezbedny element wyposazenia kazdej
profesjonalnej kuchni, ktéra ceni sobie precyzje, higiene i efektywnos¢ pracy. Wybierajac tarczg E6, inwestujesz w niezawodnos¢ i dtugoterminowa
satysfakcje.
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