
 

   

E2 Tarcza do plastrów Red Fox

Producent: Red Fox

Nr referencyjny: 00002210

Cechy produktu

Kod producenta: E2

Precyzyjne krojenie – klucz do kulinarnego sukcesu
W profesjonalnej kuchni, gdzie czas jest na wagę złota, a perfekcja wykonania stanowi o jakości serwowanych dań, kluczową rolę odgrywa precyzyjne i
wydajne przygotowanie składników. Niezależnie od tego, czy przygotowujesz finezyjne przystawki, czy potrawy o prostej, ale efektownej kompozycji,
odpowiednie narzędzia znacząco wpływają na efektywność pracy i ostateczny rezultat. A jednym z takich narzędzi, prawdziwym wsparciem dla kucharza
dbającego o detale, jest wysokiej klasy tarcza do urządzeń gastronomicznych.

E2 – Tarcza do plastrów Red Fox: Standard profesjonalizmu

Tarcza oznaczona kodem producenta E2, dedykowana do urządzeń Red Fox, to element, który podnosi standardy krojenia do nowego poziomu. Jej
precyzyjna konstrukcja gwarantuje niezwykle cienkie i równomierne plastry, niezależnie od rodzaju produktu. To idealne rozwiązanie dla gastronomii, gdzie
estetyka podania ma równie duże znaczenie, co smak potrawy.

Konstrukcja tarczy E2 została zaprojektowana z myślą o intensywnej eksploatacji. Wykonana z najwyższej jakości stali nierdzewnej, charakteryzuje się
wyjątkową trwałością i odpornością na korozję, co przekłada się na długą żywotność i minimalne koszty eksploatacyjne. Ostrza są precyzyjnie szlifowane,
gwarantując efektywne i czyste cięcie bez zgniatania ani rozrywania produktu. To istotne, szczególnie podczas obróbki delikatnych składników, takich jak
cienkie plastry wędlin, serów czy warzyw.

Kluczowe cechy produktu:

Kod producenta: E2

Kompatybilność: Urządzenia Red Fox

Materiał: Wysokiej jakości stal nierdzewna

Precyzja cięcia: Gwarantuje cienkie i równomierne plastry

Trwałość: Odporna na korozję i uszkodzenia mechaniczne

Efektywność: Minimalizuje straty produktu i czas pracy

Łatwość czyszczenia: Umożliwia szybką i higieniczną konserwację

Zapewnienie higieny w profesjonalnej kuchni jest sprawą priorytetową. Dlatego też, tarcza E2 została zaprojektowana z myślą o łatwym czyszczeniu i
dezynfekcji. Gładka powierzchnia i brak trudnodostępnych szczelin minimalizują ryzyko rozwoju bakterii i ułatwiają zachowanie najwyższych standardów
czystości. To gwarancja bezpieczeństwa żywności i spełnienia norm sanitarnych.

Podsumowując, tarcza E2 to inwestycja w wydajność i profesjonalizm. Jej zastosowanie przekłada się na poprawę jakości przygotowywanych potraw,
oszczędność czasu i redukcję strat produktowych. Jest to niezawodny element wyposażenia każdej profesjonalnej kuchni, który znacząco wpływa na
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efektywność pracy i zadowolenie klienta.

Uwaga: Przed użyciem należy zapoznać się z instrukcją obsługi urządzenia.
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