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Cechy produktu

Kod producenta: E2

Precyzyjne krojenie — klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie czas jest na wagg zlota, a perfekcja wykonania stanowi o jakoSci serwowanych dan, kluczowa rolg odgrywa precyzyjne i
wydajne przygotowanie sktadnikéw. Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz finezyjne przystawki, czy potrawy o prostej, ale efektownej kompozycji,
odpowiednie narzgdzia znaczaco wplywaja na efektywnos¢ pracy i ostateczny rezultat. A jednym z takich narzgdzi, prawdziwym wsparciem dla kucharza
dbajacego o detale, jest wysokiej klasy tarcza do urzadzeri gastronomicznych.

E2 — Tarcza do plastrow Red Fox: Standard profesjonalizmu

Tarcza oznaczona kodem producenta E2, dedykowana do urzadzen Red Fox, to element, ktéry podnosi standardy krojenia do nowego poziomu. Jej
precyzyjna konstrukcja gwarantuje niezwykle cienkie i rownomierne plastry, niezaleznie od rodzaju produktu. To idealne rozwiazanie dla gastronomii, gdzie
estetyka podania ma réwnie duze znaczenie, co smak potrawy.

Konstrukcja tarczy E2 zostata zaprojektowana z mys§la o intensywnej eksploatacji. Wykonana z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej, charakteryzuje si¢
wyjatkowa trwaloscia i odpornoscia na korozje, co przektada si¢ na dtuga zywotno$¢ i minimalne koszty eksploatacyjne. Ostrza sa precyzyjnie szlifowane,

gwarantujac efektywne i czyste cigcie bez zgniatania ani rozrywania produktu. To istotne, szczegdlnie podczas obrébki delikatnych sktadnikéw, takich jak
cienkie plastry wedlin, ser6w czy warzyw.

Kluczowe cechy produktu:

¢ Kod producenta: E2

¢ Kompatybilno$é: Urzadzenia Red Fox

* Material: Wysokiej jakosci stal nierdzewna

* Precyzja ciecia: Gwarantuje cienkie i réwnomierne plastry

¢ Trwatos¢: Odporna na korozje i uszkodzenia mechaniczne

¢ Efektywnos¢: Minimalizuje straty produktu i czas pracy

¢ Latwos¢ czyszcezenia: Umozliwia szybka i higieniczna konserwacje
Zapewnienie higieny w profesjonalnej kuchni jest sprawa priorytetowa. Dlatego tez, tarcza E2 zostala zaprojektowana z mysla o tatwym czyszczeniu i
dezynfekcji. Gladka powierzchnia i brak trudnodostepnych szczelin minimalizuja ryzyko rozwoju bakterii i utatwiaja zachowanie najwyzszych standardéw
czystosci. To gwarancja bezpieczenistwa zywnosci i spelnienia norm sanitarnych.

Podsumowujac, tarcza E2 to inwestycja w wydajno$¢ i profesjonalizm. Jej zastosowanie przeklada si¢ na poprawe jakosci przygotowywanych potraw,
oszczednos¢ czasu i redukcje strat produktowych. Jest to niezawodny element wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni, ktéry znaczaco wptywa na



efektywno$¢ pracy i zadowolenie klienta.

Uwaga: Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z instrukcjq obstugi urzqdzenia.
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