VO 2021B-118 Wozek bankietowy dla pieca 2021 - 118
talerzy RM Gastro

— Producent: RM Gastro
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Nr referencyjny: 00010034

Cechy produktu

@ talerza (mm): 280

Odlegto$¢ migdzy pétkami (cm): 65

Kod producenta: VO 2021B-118

Profesjonalne rozwiazanie dla gastronomii — optymalizacja pracy w linii
wydawania

Efektywne zarzadzanie przestrzenia i czasem to klucz do sukcesu w kazdej gastronomii. W natloku pracy, kiedy liczy si¢ kazda sekunda, prawidtowy dobor
wyposazenia ma kluczowe znaczenie. Precyzyjnie zaprojektowane wozki transportowe, takie jak ten, pozwalaja na ptynny przeptyw pracy, minimalizujac
ryzyko pomytek i op6zZnieni. Zaprojektowany z mysla o intensywnej eksploatacji w profesjonalnych kuchniach, oferuje niezréwnang wydajnos¢ i trwatosé.

Doskonala organizacja i ergonomia pracy

Zastosowanie wozka transportowego do pieca znaczaco usprawnia proces wydawania potraw. Pozwala na jednoczesny transport duzej ilo$ci naczyn,
eliminujac konieczno$¢ wielokrotnych kurséw. To z kolei przektada si¢ na oszczgdnos¢ czasu i minimalizacjg wysitku personelu. Ergonomiczny design wozka
zapewnia komfort uzytkowania, nawet przy dtugim, intensywnym uzytkowaniu.

Specyfikacja techniczna zapewniajaca niezawodno$¢

Woézek VO 2021B-118, oferowany przez RM Gastro, zostat stworzony z my§la o wysokich standardach jakosci 1 niezawodnosci. Kluczowe parametry
techniczne gwarantuja jego skuteczne dzialanie w nawet najbardziej wymagajacych warunkach:

¢ Kod producenta: VO 2021B-118 — ulatwia identyfikacje i zamawianie czg$ci zamiennych.
e () talerza (mm): 280 — kompatybilny z szeroka gama talerzy o standardowych rozmiarach, zapewniajac uniwersalno$¢ zastosowania.

¢ QOdleglos¢é miedzy pétkami (cm): 65 — optymalna wysokos¢ zapewnia bezpieczny transport naczyn i komfortowe uktadanie talerzy, minimalizujac
ryzyko uszkodzen.



¢ Pojemnosé: 118 talerzy — znaczaco zwigksza wydajnos$é pracy i zmniejsza liczbeg kurséw pomiedzy kuchnig a sala restauracyjna.

Solidna konstrukcja gwarantujaca dlugotrwalg eksploatacje

Wykonany z wysokiej jakos$ci materiatéw, wozek charakteryzuje si¢ wyjatkowa trwaloscia i odpornoscia na uszkodzenia mechaniczne. Solidna konstrukcja
gwarantuje wieloletnia, bezawaryjng prace, nawet w warunkach intensywnej eksploatacji. Inwestycja w ten wozek to gwarancja dtugotrwatego i efektywnego
dziatania, minimalizujgca koszty wymiany sprzetu.

Optymalizacja kosztow i podniesienie efektywnoSci

Woézek VO 2021B-118 to nie tylko wydajne narzedzie pracy, ale réwniez inwestycja w redukcje¢ kosztéw. Zwigkszona wydajno$¢ personelu, minimalizacja
strat czasu i wydhuzenie zywotnoSci sprzgtu przektadaja si¢ na realne oszczgdnosci. Wybdr tego wodzka to strategiczna decyzja, ktéra pozytywnie wptynie na
efektywno$¢ i rentowno$¢ Paristwa lokalu gastronomicznego.

Podsumowanie: Wozek VO 2021B-118 to niezbedne wyposazenie dla kazdej profesjonalnej kuchni, gwarantujace ptynny proces wydawania potraw,
ergonomig pracy i dlugoterminowa oszczgdnosé.
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