VO 2011B-48 Woézek bankietowy dla pieca 2011 - 48
talerzy RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00007097

Cechy produktu

@ talerza (mm): 280

Odlegto$¢ migdzy pdétkami (cm): 80

Kod producenta: VO 2011B-48
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Efektywne zarzadzanie przestrzenia w gastronomii to klucz do sprawnego funkcjonowania catego lokalu. Dobdr odpowiedniego sprzgtu, w tym wézkéw
transportowych, ma fundamentalne znaczenie dla optymalizacji pracy personelu i ptynnego przebiegu serwisu. Precyzyjne dopasowanie parametréw wézka do
specyfiki lokalu i rodzaju naczyn to gwarancja komfortu i wydajnosci.

VO 2011B-48: Optymalizacja transportu w gastronomii

Ten wézek bankietowy, zaprojektowany z mySla o intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnej gastronomii, oferuje niezawodne rozwiazanie do transportu
duzej liczby talerzy. Konstrukcja wézka, starannie przemyslana pod katem ergonomii i wytrzymatosci, zapewnia bezpieczne i komfortowe przemieszczanie
si¢ po kuchni i sali restauracyjnej, minimalizujac ryzyko uszkodzenia naczyn.

Kluczowe parametry wplywajace na wydajnosé
¢ Kod producenta: VO 2011B-48 — ufatwia identyfikacj¢ i zamOwienia czeSci zamiennych.

e ) talerza (mm): 280 — wézek zostat zaprojektowany z mysla o talerzach o $rednicy 280 mm, co gwarantuje idealne dopasowanie i stabilne utozenie
naczyfi. Kompatybilno$¢ z popularnymi rozmiarami talerzy w gastronomii zapewnia wszechstronnos$¢ zastosowania.

¢ QOdleglos¢ miedzy potkami (cm): 80 — optymalna odlegtosé¢ miedzy pétkami zapewnia bezpieczny i tatwy dostep do kazdego talerza, minimalizujac
ryzyko uszkodzenia naczyr podczas transportu. Ta przestrzeni umozliwia zatadowanie wigkszej liczby talerzy bez ryzyka ich uszkodzenia.

Wysoka jako§¢ wykonania z trwalych materialéw gwarantuje dtuga zywotno$¢ wézka nawet przy intensywnym uzytkowaniu. Solidna konstrukcja zapewnia
stabilno$¢ podczas transportu, nawet przy petnym zatadunku. Ptynnie poruszajace si¢ kétka utatwiaja manewrowanie, minimalizujac wysitek personelu.



Korzysci ptynace z zastosowania wozka VO 2011B-48:
e Zwiekszenie efektywnosci pracy: umozliwia jednoczesny transport duzej iloci talerzy, redukujac liczbe kurséw i przyspieszajac obstuge gosci.
* Bezpieczenstwo naczyn: solidna konstrukcja i odpowiednia odlegto$é migdzy pétkami minimalizuja ryzyko uszkodzen.
¢ Ergonomia: ptynne poruszanie sig i tatwy dostgp do talerzy minimalizuja wysilek personelu.
¢ Optymalizacja przestrzeni: kompaktowa budowa pozwala na efektywne wykorzystanie dostgpnej powierzchni w lokalu.

¢ Dluga zywotno$¢: wykonany z trwatych materiatéw, zapewnia dtugotrwate i bezproblemowe uzytkowanie.

Woézek VO 2011B-48 to inwestycja w sprawne i bezpieczne funkcjonowanie Twojej restauracji lub innego lokalu gastronomicznego. Zoptymalizuj procesy,
zapewnij komfort pracy i zadbaj o bezpieczeristwo cennych naczyn.
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