
 

   

H10 Tarcza do frytek Red Fox

Producent: Red Fox

Nr referencyjny: 00002229

Cechy produktu

Kod producenta: H10
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Optymalizacja procesu przygotowywania frytek to klucz do sukcesu w każdej gastronomii, niezależnie od skali działalności. Kluczowe jest utrzymanie
jednolitej jakości produktu, minimalizacja strat oraz efektywne wykorzystanie czasu i zasobów. Właśnie z myślą o tych aspektach powstał komponent, który
znacząco podnosi wydajność i precyzję pracy w Twojej kuchni.

Precyzja i Wydajność w Procesie Smażenia

Niezależnie od tego, czy prowadzisz niewielką restaurację, czy obsługujesz duże zamówienia w fast foodzie, jednolita wielkość i kształt frytek to podstawa
estetyki dania i zadowolenia klienta. Nierówne kawałki nie tylko gorzej się smażą, prowadząc do różnic w teksturze i stopniu wysmażenia, ale także wpływają
na spójność wizualną porcji. 

Idealne Frytki za Każdym Razem

Unikalna konstrukcja tego elementu gwarantuje precyzyjne krojenie frytek, minimalizując straty produktu i gwarantując spójność partii. To przekłada się na
oszczędność czasu i redukcję odpadów, a co za tym idzie – optymalizację kosztów. Ergonomiczny kształt ułatwia obsługę i czyszczenie, a solidne materiały
gwarantują długotrwałą eksploatację, nawet przy intensywnym użytkowaniu.

Kompatybilność i Łatwość Utrzymania

Zaprojektowany z myślą o łatwej integracji z szeroką gamą urządzeń gastronomicznych, ten element idealnie komponuje się z profesjonalnym sprzętem
kuchennym. Intuicyjna obsługa i łatwość montażu skracają czas przygotowania do pracy, pozwalając na szybką i sprawną realizację zamówień.  
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Higiena i Bezpieczeństwo

 Materiały odporne na korozję i uszkodzenia mechaniczne gwarantują długą żywotność i bezpieczeństwo użytkowania.

 Łatwe czyszczenie i dezynfekcja zapewniają zachowanie najwyższych standardów higieny.

 Kompatybilność z myjkami przemysłowymi umożliwia szybkie i efektywne czyszczenie.

Specyfikacja Techniczna
Kod producenta: H10

Przeznaczenie: Krojenie frytek

Materiał: [Wpisz materiał, z którego jest wykonana tarcza]

Kompatybilność: [Wpisz kompatybilne urządzenia]

Wymiary: [Wpisz wymiary]

Wskazówki dotyczące konserwacji: [Opisz jak czyścić i konserwować]

Zastosowanie tego elementu to inwestycja w jakość, wydajność i efektywność pracy Twojej kuchni. Zapewni on nie tylko spójność i wysoką jakość frytek,
ale także wpłynie na oszczędność czasu i zasobów. To idealne rozwiązanie dla wszystkich, którzy cenią sobie precyzję, wydajność i profesjonalizm.

Podsumowanie: Inwestycja w ten komponent to inwestycja w profesjonalizm i efektywność Twojej kuchni. Zapewnij sobie idealne frytki za każdym razem,
oszczędź czas i zminimalizuj straty. Sprawdź i przekonaj się sam!
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