H10 Tarcza do frytek Red Fox

Producent: Red Fox

Nr referencyjny: 00002229

Cechy produktu

Kod producenta: H10

““html

Optymalizacja procesu przygotowywania frytek to klucz do sukcesu w kazdej gastronomii, niezaleznie od skali dziatalnosci. Kluczowe jest utrzymanie
jednolitej jakosSci produktu, minimalizacja strat oraz efektywne wykorzystanie czasu i zasob6w. Wtasnie z myslg o tych aspektach powstat komponent, ktéry
znaczaco podnosi wydajnos¢ i precyzje pracy w Twojej kuchni.

Precyzja i WydajnoS¢ w Procesie Smazenia

Niezaleznie od tego, czy prowadzisz niewielkq restauracje, czy obstugujesz duze zaméwienia w fast foodzie, jednolita wielkos¢ i ksztatt frytek to podstawa
estetyki dania i zadowolenia klienta. Nieréwne kawalki nie tylko gorzej si¢ smaza, prowadzac do réznic w teksturze i stopniu wysmazenia, ale takze wplywaja
na spdjnos$¢ wizualng porcji.

Idealne Frytki za Kazdym Razem

Unikalna konstrukcja tego elementu gwarantuje precyzyjne krojenie frytek, minimalizujac straty produktu i gwarantujac sp6jnos¢ partii. To przeklada si¢ na
oszczgdnos$¢ czasu i redukcjg odpadéw, a co za tym idzie — optymalizacj¢ kosztéw. Ergonomiczny ksztalt utatwia obstuge i czyszczenie, a solidne materiaty
gwarantuja dlugotrwatg eksploatacje, nawet przy intensywnym uzytkowaniu.

Kompatybilnosé i Latwos¢ Utrzymania

Zaprojektowany z mysla o latwej integracji z szeroka gama urzadzen gastronomicznych, ten element idealnie komponuje si¢ z profesjonalnym sprzgtem
kuchennym. Intuicyjna obstuga i tatwo$¢ montazu skracaja czas przygotowania do pracy, pozwalajac na szybka i sprawna realizacje zamowien.



Higiena i Bezpieczenstwo
® Materialy odporne na korozje i uszkodzenia mechaniczne gwarantuja dtuga zywotnos¢ i bezpieczernstwo uzytkowania.
* Latwe czyszczenie i dezynfekcja zapewniaja zachowanie najwyzszych standardéw higieny.

¢ Kompatybilnos¢ z myjkami przemystowymi umozliwia szybkie i efektywne czyszczenie.

Specyfikacja Techniczna

* Kod producenta: H10

* Przeznaczenie: Krojenie frytek

* Material: [Wpisz material, z ktérego jest wykonana tarcza]
¢ Kompatybilnos$¢: [Wpisz kompatybilne urzadzenia]

¢ Wymiary: [Wpisz wymiary]

e Wskazowki dotyczace konserwacji: [Opisz jak czyscié i konserwowac]

Zastosowanie tego elementu to inwestycja w jakos$¢, wydajnosc i efektywnos¢ pracy Twojej kuchni. Zapewni on nie tylko spdjnos¢ i wysoka jakos¢ frytek,
ale takze wptynie na oszczgdnos¢ czasu i zasobéw. To idealne rozwiazanie dla wszystkich, ktdrzy cenia sobie precyzjg, wydajnos¢ i profesjonalizm.

Podsumowanie: Inwestycja w ten komponent to inwestycja w profesjonalizm i efektywno$¢ Twojej kuchni. Zapewnij sobie idealne frytki za kazdym razem,
oszczedZ czas 1 zminimalizuj straty. SprawdZ i przekonaj si¢ sam!
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