S1 Tarcza do plastrow Red Fox
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Cechy produktu

Kod producenta: S1
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Precyzja krojenia to podstawa w kazdej profesjonalnej kuchni. Bez wzgledu na to, czy przygotowujesz eleganckie carpaccio, czy tez szybkie porcje satatki,
jakos¢ plastrow ma kluczowe znaczenie dla efektu koricowego. Nieprawidtowo naostrzone noze, a co za tym idzie, nieprecyzyjne cigcie, moga wptynaé
negatywnie na estetyke dania i jego walory smakowe. Dlatego tez, wybdr odpowiednich akcesoriow ma ogromne znaczenie dla efektywnej i profesjonalne;j

pracy.

Tarcze — klucz do perfekcyjnych plastrow

W kontekscie profesjonalnego krojenia, tarcze do urzadzen gastronomicznych odgrywaja rolg kluczowa. To wlasnie one determinuja grubosé, jednolitos¢ i
precyzje ptaskich lub fasonowych plastrow. Ich jako$¢ bezposrednio przeklada si¢ na wydajno$¢ pracy, a takze na jakos¢ finalnego produktu.

S1 - Tarcza do plastréow Red Fox: Specyfikacja i zastosowanie

Kod producenta: S1. Ta niezwykle trwala tarcza, zaprojektowana z my§la o intensywnej eksploatacji, jest doskonatym przyktadem wytrzymatego i
precyzyjnego narzedzia do profesjonalnego krojenia. Jej konstrukcja gwarantuje wyjatkowa ostros¢ i dlugotrwatg efektywnos¢. Red Fox — marka znana z
solidnych rozwiazan, zapewnia tutaj gwarancj¢ najwyzszej jakosci.

Najwazniejsze cechy S1 Tarczy do plastréw Red Fox:

¢ Wyjatkowa trwalo$é: Konstrukcja z wysokiej jakosci stali nierdzewnej gwarantuje odpornosé na korozje i dtugotrwata ostrosé, minimalizujac
czgstotliwo$¢ wymiany.

¢ Precyzyjne ciecie: Ostrze zaprojektowane z dbatoicia o detale zapewnia idealnie gtadkie i réwne plastry, niezaleznie od twardosci krojonego
produktu.

¢ Kompatybilno$é: Sprawdz przed zakupem, czy tarcza S1 jest kompatybilna z Twoim urzadzeniem. Szczegétowe informacje znajduja sie w
dokumentacji technicznej producenta.



¢ Bezpieczenstwo: Zastosowane materialy i precyzyjna obrébka zapewniaja bezpieczerdstwo uzytkowania, redukujac ryzyko uszkodzen i wypadkéw.
¢ Latwos¢ czyszczenia: Powierzchnia tatwa do czyszczenia, utrzymania higieny w profesjonalnej kuchni.

¢ Optymalizacja procesu: S1 Red Fox znacznie usprawnia prace, skracajac czas krojenia i zwigkszajac wydajnosé.

Podsumowanie:

Inwestycja w profesjonalne narzedzia, takie jak tarcza S1 Red Fox, to inwestycja w jako$¢, wydajnos¢ i bezpieczenistwo pracy w gastronomii. Wybierz
najlepsze rozwigzania, aby zadba¢ o standard i jako$¢ serwowanych dar.
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