
 

   

E10 Tarcza do plastrów Red Fox

Producent: Red Fox

Nr referencyjny: 00002216

Cechy produktu

Kod producenta: E10

Precyzyjne krojenie, niezawodność i higieniczne przygotowanie – to fundamenty efektywnej pracy w każdej profesjonalnej kuchni. Kluczem do osiągnięcia
tych celów są odpowiednio dobrane narzędzia, a wśród nich szczególną rolę odgrywają tarcze do urządzeń gastronomicznych. Wybór odpowiedniej tarczy ma
bezpośredni wpływ na jakość produktu finalnego, wydajność pracy oraz bezpieczeństwo personelu.

E10 – Tarcza do plastrów Red Fox: Perfekcja w każdym cięciu

Współpraca z surowcami wymaga nie tylko wiedzy i doświadczenia, ale również zaawansowanego sprzętu. Ta tarcza, oznaczona kodem producenta E10, jest
idealnym przykładem narzędzia, które podnosi jakość pracy na zupełnie nowy poziom. Jej konstrukcja została zaprojektowana z myślą o profesjonalnym
zastosowaniu, gwarantując wysoką precyzję cięcia i wytrzymałość nawet przy intensywnym użytkowaniu.

Parametry techniczne i właściwości użytkowe

Kod producenta: E10

Kompatybilność: Zaprojektowana do współpracy z urządzeniami Red Fox (szczegółową kompatybilność należy sprawdzić w instrukcji obsługi
urządzenia).

Materiał: Wysokiej jakości stal nierdzewna, gwarantująca odporność na korozję i długotrwałe użytkowanie. Zapewnia łatwość czyszczenia i
spełnia najwyższe standardy higieny.

Ostrzenie: Precyzyjnie naostrzone zęby zapewniają czyste i równomierne cięcie, minimalizując straty produktu i maksymalizując wydajność pracy.
Ząbkowanie zaprojektowane pod kątem optymalnego krojenia konkretnych produktów (np. mięsa, warzyw, owoców).

Trwałość: Konstrukcja tarczy E10 zapewnia wysoką wytrzymałość na uszkodzenia mechaniczne, nawet podczas intensywnego użytkowania. Długa
żywotność przekłada się na mniejsze koszty eksploatacji.

Bezpieczeństwo: Specjalnie zaprojektowany system mocowania minimalizuje ryzyko wypadków podczas pracy. Solidna konstrukcja i precyzyjne
wykonanie zapewniają stabilizację tarczy w maszynie, gwarantując bezpieczne użytkowanie.

Zastosowanie i zalety
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Tarcza E10 jest dedykowana do precyzyjnego krojenia plastrów. Jej zastosowanie jest wszechstronne i obejmuje szeroki zakres produktów spożywczych, w
tym mięsa, serów, warzyw i owoców. Wykorzystanie tarczy E10 przekłada się na:

Poprawę jakości produktu finalnego: Idealnie równe plastry o pożądanej grubości.

Zwiększenie wydajności pracy: Szybkie i efektywne krojenie, minimalizujące czas przygotowania.

Zredukowanie strat surowców: Precyzyjne cięcie minimalizuje straty produktu.

Ułatwienie pracy: Ergonomiczna konstrukcja ułatwia obsługę i zmniejsza wysiłek fizyczny.

Podniesienie standardów higieny: Materiał, z którego wykonana jest tarcza, jest łatwy w czyszczeniu i dezynfekcji.

Podsumowując, tarcza E10 do plastrów Red Fox to inwestycja w jakość, wydajność i bezpieczeństwo pracy. Jest to nieodzowny element wyposażenia każdej
profesjonalnej kuchni, ceniącej sobie precyzję, wytrzymałość i higienę.
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