GNA 1x1/1 Adapter do pieca piekarniczego na 1 szt.
GN 1/1 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00024271

Cechy produktu

Kod producenta: GNA 1x1/1

Potrzebujesz elastycznos$ci w swojej piekarni? Chcesz optymalizowaé przestrzent w piecu i jednocze$nie zachowac¢ peing kontrolg nad procesem pieczenia?
Wspdtczesna gastronomia wymaga precyzji i wydajnosci — a to wlasnie oferuje Ci innowacyjne rozwiazanie, ktére znaczaco usprawnia pracg w Twoim
zaktadzie.

Efektywne zarzadzanie przestrzenia pieczenia

W profesjonalnej kuchni, kazdy centymetr jest na wagg ztota. Nieefektywne wykorzystanie przestrzeni w piecu piekarniczym przektada si¢ na straty czasu i
pienigdzy. Ten problem zna kazdy szef kuchni i piekarz, ktéry dba o optymalizacjg procesu produkcji. Prezentowany adapter stanowi doskonate rozwiazanie
tego problemu, pozwalajac na pelne wykorzystanie dostgpnej powierzchni pieczenia.

Kompatybilnos$é i uniwersalnos¢

Adapter GNA 1x1/1 zostat zaprojektowany z mysla o kompatybilnosci z blachami gastronomicznymi GN 1/1. Uniwersalna konstrukcja umozliwia tatwe i
szybkie dopasowanie do istniejacego sprzgtu, minimalizujac konieczno$§¢ wymiany wyposazenia. To rozwigzanie idealne dla piekarn, ktére cenig sobie
0szczgdnos$¢ czasu 1 kosztow.

e Kompatybilno$é: GN 1/1 RM Gastro

¢ Latwos$¢ montazu: Intuicyjny system montazu pozwala na szybkie i bezproblemowe dopasowanie adaptera do pieca.

¢ Solidna konstrukcja: Wykonany z wysokiej jakosci materiatéw, zapewniajacych trwatos¢ i odporno$¢ na dziatanie wysokich temperatur.

Optymalizacja procesu pieczenia

Adapter GNA 1x1/1 pozwala na pieczenie pojedynczych blach GN 1/1 w piecach zaprojektowanych pod katem wigkszych pojemnosci. To rozwigzanie jest



szczegoblnie przydatne w przypadku pieczenia mniejszych partii lub produktéw o réznym czasie pieczenia. Dzigki temu unikniesz niepotrzebnego marnowania
energii i czasu.

Zwiekszenie efektywnoSci

Zastosowanie adaptera GNA 1x1/1 przektada si¢ na wzrost efektywnosci pracy. Mozesz piec pojedyncze blachy bez koniecznos$ci czekania na zapetnienie
calego pieca, co pozwala na szybsze realizowanie zaméwien i lepsze zarzadzanie czasem pracy.

Podsumowanie: Adapter GNA 1x1/1 to niezbedne akcesorium dla kazdej profesjonalnej piekarni. Pozwala na optymalizacje¢ przestrzeni pieczenia,
zwigkszenie efektywnosci pracy oraz redukcje kosztéw. Solidna konstrukcja i fatwo$¢ montazu sprawiaja, ze jest to inwestycja, ktéra szybko si¢ zwraca.

Specyfikacja techniczna:
¢ Kod producenta: GNA 1x1/1

* Przeznaczenie: Adapter do pieca piekarniczego na 1 szt. GN 1/1 RM Gastro
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