
 

   

IRO 2040 Odwrotne drzwi dla Infinity 2011 i 4011*
RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00024179

Cechy produktu

Kod producenta: IRO 2040

Optymalizacja przestrzeni i efektywność chłodzenia w gastronomii – rozwiązanie
dla Twojej kuchni

Współczesna gastronomia stawia wysokie wymagania pod względem efektywnego wykorzystania przestrzeni oraz niezawodności urządzeń. Każdy centymetr
w profesjonalnej kuchni ma znaczenie, a dobór odpowiedniego sprzętu przekłada się bezpośrednio na wydajność pracy i jakość oferowanych usług.
Prezentujemy rozwiązanie, które idealnie wpisuje się w te potrzeby, oferując nowoczesne podejście do przechowywania żywności w zaawansowanych
technologicznie urządzeniach chłodniczych.

IRO 2040 – rewolucja w organizacji zaplecza

System drzwi odwrotnych, dedykowany do modeli Infinity 2011 i 4011 RM Gastro, to znaczne ułatwienie w codziennej pracy. Konstrukcja zastosowana w
modelu IRO 2040 (Kod producenta: IRO 2040) eliminuje problemy związane z ograniczoną przestrzenią i utrudnionym dostępem do wnętrza chłodziarki.
Dzięki przemyślanemu projektowi, drzwi otwierają się w przeciwnym kierunku, co pozwala na optymalne zagospodarowanie nawet niewielkich pomieszczeń.
To szczególnie istotne w restauracjach, barach czy zakładach cateringowych, gdzie każdy metr kwadratowy jest na wagę złota.

Korzyści płynące z zastosowania systemu IRO 2040:

Maksymalne wykorzystanie przestrzeni: Otwarcie drzwi w przeciwną stronę pozwala na swobodny dostęp do wnętrza, nawet w ciasnych
przestrzeniach, eliminując ryzyko kolizji z innymi elementami wyposażenia.

Poprawa ergonomii pracy: Intuicyjne i wygodne użytkowanie przekłada się na zwiększenie efektywności pracy personelu i redukcję zmęczenia.

Bezpieczeństwo i higiena: Łatwy dostęp do wnętrza ułatwia utrzymanie czystości i higieny, co jest kluczowe w branży gastronomicznej.

Kompatybilność z linią Infinity: Idealne dopasowanie do chłodziarek i zamrażarek szokowych Infinity 2011 i 4011 RM Gastro gwarantuje
bezproblemową integrację z istniejącym sprzętem.

Solidna konstrukcja: Wytrzymała i trwała konstrukcja zapewnia długotrwałą eksploatację i odporność na intensywne użytkowanie w warunkach
gastronomicznych.
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Zastosowanie w profesjonalnych kuchniach:

System IRO 2040 to rozwiązanie przeznaczone dla profesjonalnych kuchni, gdzie liczy się każda sekunda i każdy centymetr przestrzeni. Idealnie sprawdza się
w restauracjach, kawiarniach, barach, hotelach, a także zakładach przetwórstwa spożywczego. Zapewnia niezawodne chłodzenie i ułatwia pracę kucharzom i
personelowi kuchennemu.

Podsumowanie:

Inwestycja w system drzwi odwrotnych IRO 2040 to racjonalne i opłacalne rozwiązanie dla wszystkich jednostek gastronomicznych poszukujących lepszej
organizacji przestrzeni i zwiększenia wydajności pracy. Zastosowanie tego nowoczesnego systemu wpłynie korzystnie na komfort pracy i pozwoli
optymalizować procesy kuchenne.
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