Z - 6G/10G L Zestaw do polaczenia piecow gazowych
611/1011 - lewe drzwi RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00024117

Cechy produktu

Kod producenta: Z - 6G/10G L

Calkowita wysoko$¢ zestawu z podstawa (mm): 1978

Wysokos¢ zestawu do najwyzszej potki z podstawa (mm): 1853
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Optymalizacja pracy w profesjonalnej kuchni: Zestaw do polaczenia piecow
gazowych

Wspdtczesna gastronomia wymaga wydajnych i ergonomicznych rozwiazan. Kluczem do sukcesu jest nie tylko najwyzszej jakosci sprzet, ale takze jego
odpowiednie rozmieszczenie i funkcjonalne potaczenie. Prezentowany zestaw, oznaczony kodem producenta Z - 6G/10G L, to odpowiedZ na potrzeby
profesjonalnych kucharzy poszukujacych optymalizacji przestrzeni roboczej i ptynnosci procesu przygotowywania potraw. Jest on dedykowany do piecéw
gazowych modeli 611 i1 1011, znacznie utatwiajac pracg i zwigkszajac komfort w intensywnym Srodowisku gastronomicznym.

Ergonomiczny design i precyzyjne wykonanie

Zestaw zostal zaprojektowany z mysla o maksymalnej ergonomii. Umozliwia on efektywne potaczenie dwéch piecéw, tworzac spdjna linig robocza.
Konstrukcja charakteryzuje sig solidnoscia i trwatoscia, gwarantujac bezproblemowa eksploatacje nawet w warunkach intensywnego uzytkowania. Precyzyjne
wykonanie z wysokiej jako$ci materiatéw zapewnia dtuga zywotno$¢ zestawu i odporno$é na uszkodzenia mechaniczne. Dodatkowo, elementy zestawu sg
fatwe w czyszczeniu i konserwacji, co jest niezwykle wazne w utrzymaniu higieny w profesjonalnej kuchni.

Kluczowe parametry techniczne

* Kod producenta: Z - 6G/10G L
* Przeznaczenie: Potaczenie piecow gazowych 611/1011 (lewe drzwi)

¢ Calkowita wysokos$¢ zestawu z podstawa (mm): 1978



¢ Wysokos$¢ zestawu do najwyzszej potki z podstawa (mm): 1853

Uwaga: Doktadne wymiary oraz specyfikacja techniczna sq dostepne w dokumentacji technicznej produktu.

Zwiekszenie efektywnoSci pracy

Dzigki zastosowaniu tego zestawu, praca w kuchni staje si¢ bardziej efektywna. Optymalne rozmieszczenie piecow skraca czas przygotowywania positkéw i
minimalizuje ryzyko pomytek. Ergonomiczna konstrukcja zapewnia komfort pracy i redukuje obciazenie fizyczne personelu kuchennego. Poprawia sig
réwniez przeplyw pracy, co przeklada si¢ na wigksza wydajnos¢ catej kuchni.

Higiena i fatwo$¢ utrzymania czystosci

W branzy gastronomicznej, higiena jest sprawa priorytetowa. Zestaw zostat zaprojektowany tak, aby utatwi¢ utrzymanie czysto$ci. Gladkie powierzchnie i
fatwy dostgp do wszystkich elementéw pozwalaja na szybkie i skuteczne czyszczenie. Odporne na korozje¢ materialy gwarantuja dluga zywotnos¢ i utrzymanie
wysokich standardéw higieny.

Podsumowanie

Zestaw do potaczenia piecéw gazowych Z - 6G/10G L to niezbgdne akcesorium dla profesjonalnych kuchni. Zapewnia on optymalizacje przestrzeni roboczej,
zwigksza efektywno$¢ pracy i ulatwia utrzymanie czystosci. Solidna konstrukcja i precyzyjne wykonanie gwarantuja dtuga i bezproblemowa eksploatacje.
Inwestycja w ten zestaw to inwestycja w komfort, wydajnos¢ i higieng w Twojej gastronomii.
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