Sonda 1-punktowa 611/1011 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00024105
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Precyzyjna kontrola temperatury w procesie obrdbki termicznej jest kluczowa dla uzyskania optymalnych rezultatéw kulinarnych. Niezaleznie od tego, czy
przygotowujesz delikatne soufflé, czy pieczesz chrupiace pieczywo, precyzja pomiaru ma fundamentalne znaczenie dla spéjnosci i jakosci finalnego
produktu. Wiasnie dlatego zaprojektowaliSmy rozwiazanie, ktére podniesie Twdj warsztat gastronomiczny na nowy poziom.

Sonda 1-punktowa — Klucz do Doskonatosci Kulinarnej

Wprowadzamy sonde 1-punktowg 611/1011 RM Gastro — narzgdzie, ktére zapewnia niezréwnang doktadno$¢ pomiaru temperatury w sercu Twoich potraw.
Dzigki zastosowaniu zaawansowanych technologii, sonda ta jest idealnym rozwiazaniem dla wymagajacych szeféw kuchni i profesjonalistow
gastronomicznych, ktérzy cenia sobie precyzje i niezawodnosc.

Wy jatkowa Precyzja i Niezawodnos$¢

Sonda charakteryzuje si¢ wysoka doktadnoscia pomiaru, gwarantujac wiarygodne odczyty w szerokim zakresie temperatur. To kluczowe, aby uniknaé btgdéw
W procesie gotowania i zapewni¢ powtarzalno$¢ wynikéw. Wytrzymata konstrukcja sondy gwarantuje dtugotrwale uzytkowanie nawet w najbardziej
wymagajacych warunkach profesjonalnej kuchni.

Szerokie Zastosowanie w Gastronomii

Uniwersalno$¢ sondy 611/1011 RM Gastro sprawia, ze jest ona niezbednym elementem wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni. Mozesz jej uzywac do:
® Precyzyjnego monitorowania temperatury podczas pieczenia migsa, ryb i drobiu,
¢ Kontroli temperatury w trakcie gotowania na parze, sous vide i innych zaawansowanych technik kulinarnych,

* Pomiaru temperatury ciast, deseréw i innych wyrobéw cukierniczych,



¢ Sprawdzania temperatury w glebokich frytkownicach i innych urzadzeniach do obrébki termicznej.

Najwazniejsze Parametry Techniczne:
e Zakres temperatur: (tutaj nalezy wpisa¢ doktadny zakres temperatur)
¢ Dokladnosé pomiaru: (tutaj nalezy wpisa¢ doktadnosé pomiaru)
¢ Material wykonania: (tutaj nalezy wpisaé¢ materiat wykonania sondy i jej odporno$¢ na wysokie temperatury i korozje)
¢ Dlugos¢ sondy: (tutaj nalezy wpisaé¢ dtugosé sondy)

¢ Kompatybilno$¢: (tutaj nalezy wpisaé z jakimi urzadzeniami jest kompatybilna sonda)

Dlaczego warto wybra¢ sonde 1-punktowa 611/1011 RM Gastro?

Inwestycja w nasza sondg to inwestycja w jako$¢ i precyzjg. Zapewniamy niezawodno$¢, dtuga zywotnos¢ i tatwos¢ uzytkowania. Dzigki niej uzyskasz
perfekcyjne rezultaty kulinarne za kazdym razem. Zoptymalizuj swdj proces obrobki termicznej i podnie$ standardy swojej kuchni. Zaméw juz dzis!

Podsumowanie: Sonda 1-punktowa 611/1011 RM Gastro to niezbgdne narzgdzie dla kazdego profesjonalisty, ktory ceni sobie precyzje i powtarzalno$é w
kuchni. Niezawodna, trwata i tatwa w uzyciu, zapewni doskonate rezultaty i podniesie jakos¢ Twoich potraw.
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