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Zoptymalizowany przeplyw pracy w gastronomii — rewolucja w organizacji
przestrzeni

W intensywnym §rodowisku gastronomicznym, kazda sekunda ma znaczenie. Efektywno$¢ pracy zalezy nie tylko od umiejgtnosci kucharzy, ale rowniez od
ergonomii i funkcjonalnosci sprzgtu. ZastanawialiScie si¢ kiedys, ile czasu tracicie na otwieranie i zamykanie szafek i chtodni? Ile zb¢dnych ruchéw
wykonujecie kazdego dnia, ktére moglyby by¢ zoptymalizowane? Prezentujemy rozwiazanie, ktére znaczaco podniesie komfort pracy i wydajno$¢ Waszej
kuchni.

Dwustopniowy system otwierania — innowacja w stuzbie ergonomii

Zapomnijcie o tradycyjnych drzwiach, ktére wymagaja petnego otwarcia, zajmujac cenng przestrzen i utrudniajac swobodny ruch. System dwustopniowego
otwierania drzwi 2011/1221/2021 RM Gastro to przetom w organizacji przestrzeni w gastronomii. Opatentowana konstrukcja umozliwia ptynne i
kontrolowane otwieranie w dwdch etapach. Pierwszy stopienl zapewnia dostep do czgéciej uzywanych elementéw, bez koniecznosci petnego otwierania drzwi,
co minimalizuje utrudnienia w ruchu i zapewnia optymalizacj¢ przestrzeni roboczej.

Drugi stopieri, pelne otwarcie, jest dedykowany do zatadunku i roztadunku wigkszych pojemnikéw lub do dostep do trudno dostgpnych miejsc. Taka
konstrukcja eliminuje problem niekontrolowanego otwierania drzwi, zapewniajac bezpieczenistwo i precyzj¢ ruchéw.

Wytrzymalosé i trwalo$¢ — dla profesjonalnego uzytkowania

W gastronomii sprz¢t musi by¢ niezawodny. Drzwi 2011/1221/2021 RM Gastro zostaly wykonane z wysokiej jakoSci materiatéw, odpornych na intensywna
eksploatacje i zmienne warunki temperatury i wilgotnosci. Solidna konstrukcja gwarantuje dluga Zywotno$¢ i minimalizuje ryzyko uszkodzen mechanicznych.



Higiena i latwos¢ czyszczenia — kKluczowe aspekty w gastronomii

System dwustopniowego otwierania utatwia dostep do wszystkich powierzchni drzwi, zapewniajac tatwos¢ czyszczenia i dezynfekcji. Gladkie powierzchnie i
zaokraglone krawedzie minimalizuja gromadzenie si¢ zanieczyszczen, spetniajac najwyzsze standardy higieny obowigzujace w gastronomii.

Podsumowanie korzysci:
* Zwigkszenie efektywnosci pracy
® Optymalizacja przestrzeni roboczej
® Poprawa ergonomii
* Wysoka wytrzymalos¢ i trwatosé
® Fatwo$¢ czyszczenia i dezynfekceji

¢ Bezpieczenstwo uzytkowania

Drzwi 2011/1221/2021 RM Gastro to inwestycja, ktéra zwrdci si¢ w postaci zwigkszonej wydajnosci i komfortu pracy. To rozwiazanie dla profesjonalistow,
ktérzy doceniaja jako$¢, funkcjonalno$¢ i ergonomie¢ w swojej codziennej pracy.
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