= Kosz 1/3 do CP-66/76 RM Gastro
- ! Producent: RM Gastro
| Gl
sl ” Nr referencyjny: 00005801
Cechy produktu

Wymiary (mm): 160x290x200

Zoptymalizuj przestrzen w swojej gastronomicznej kuchni dzieki naszemu
nowemu rozwigzaniu

Wspétczesna gastronomia wymaga precyzji i efektywnosci. Kazdy centymetr przestrzeni roboczej jest na wage ztota, a ergonomia pracy przektada sig
bezposrednio na jako$¢ i tempo obstugi. Dlatego tez, oferujemy Pardstwu produkt, ktéry perfekcyjnie wpisuje si¢ w te wymogi, zapewniajac optymalne
wykorzystanie miejsca w linii wydawania positkéw i stanowiac niezawodne wsparcie w codziennej pracy.

Kompaktowy i funkcjonalny — idealny do profesjonalnych kuchni

Prezentujemy rozwiazanie o kompaktowych wymiarach, idealnie dostosowane do standardéw profesjonalnych kuchni. Zastosowanie wysokiej jakosci
materialéw gwarantuje nie tylko dtuga zywotno$¢, ale réwniez odporno$¢ na intensywne uzytkowanie w nawet najbardziej wymagajacych warunkach
gastronomicznych. Produkt ten zostal zaprojektowany z mysla o maksymalizacji funkcjonalnosci przy minimalnym zuzyciu przestrzeni. Jego ergonomiczna
konstrukcja utatwia obstugg i utrzymanie w czystosci, co jest kluczowe w zapewnieniu najwyzszych standardéw higieny.

Specyfikacja techniczna — precyzja na kazdym etapie
e Wymiary (mm): 160 x 290 x 200
¢ Kompatybilnos¢: CP-66/76 RM Gastro (SprawdzZ kompatybilnos$é z posiadanym sprzgtem przed zakupem)

* Material: [W tym miejscu nalezy wpisa¢ materiat wykonania, np. stal nierdzewna, odlew aluminiowy - doktadny opis materiatu jest kluczowy dla
profesjonalisty]

¢ Wykonczenie: [W tym miejscu nalezy wpisa¢ rodzaj wykoriczenia, np. polerowane, satynowe - opis ten wptywa na trwatos¢ i estetyke]
* Pojemnosé: 1/3 GN (gastronorm) — idealny do porcjowania i przechowywania sktadnikéw

e Mocowanie: [ Opis sposobu mocowania kosza do urzadzenia - np. zaczepy, prowadnice - wazne dla tatwosci montazu]



Zastosowanie kosza 1/3 do CP-66/76 RM Gastro znaczaco usprawni procesy w Twojej kuchni. Optymalizacja przestrzeni przeklada si¢ na zwigkszenie
wydajnosci pracy i zmniejszenie czasu przygotowania potraw. To z kolei przektada si¢ na wyzsza jako$¢ obstugi gosci i satysfakcje z pracy. Produkt ten jest
doskonatym rozwigzaniem dla restauracji, baréw, hoteli i innych obiektéw gastronomicznych, ktére cenig sobie funkcjonalnos¢, jako$¢ i oszczgdnos$¢ miejsca.

Kluczowe korzySci:
¢ Oszczednos$é miejsca: Kompaktowy rozmiar idealny do matych kuchni.
¢ Wytrzymalos$é: Wysokiej jakosci materiaty gwarantuja dtuga zywotnosé.
¢ Latwos¢ uzytkowania: Ergonomiczny design dla komfortowej pracy.
¢ Higiena: Gtadka powierzchnia ulatwia czyszczenie i utrzymanie czystosci.

¢ Kompatybilno$é: Dopasowany do urzadzeri CP-66/76 RM Gastro.

Inwestujac w ten kosz, inwestujesz w efektywnos¢ i profesjonalizm swojej kuchni. To rozwiazanie, ktére optymalizuje pracg i przyczynia si¢ do sukcesu
Twojego biznesu gastronomicznego.
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