83364 Tarcza do krojenia miekkich warzyw w plastry
Hallde do szatkownicy RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00022342

Cechy produktu

Kod producenta: 83364

Precyzyjne krojenie migkkich warzyw, to nie lada wyzwanie w profesjonalnej kuchni. Wymaga nie tylko wprawy, ale i odpowiedniego narzgdzia, ktére
zapewni idealne, cienkie plastry bez zgniecenia czy deformacji produktu. Zdajemy sobie z tego sprawe, dlatego oferujemy rozwiazanie, ktére podniesie
efektywnosS¢ pracy i jako$¢ finalnego produktu.

Optymalizacja procesu krojenia miekkich warzyw

W gastronomii, czas to pieniadz. Szybkie i efektywne przygotowanie sktadnikéw jest kluczowe dla utrzymania ptynnego procesu pracy, zwtaszcza w
godzinach szczytu. Niewtasciwe narzedzie moze prowadzi¢ do strat czasu, a co za tym idzie, do redukcji wydajnosci. Nasza tarcza do krojenia zostata
zaprojektowana z mysla o minimalizacji tych problemoéw.

Tarcza 83364 Hallde — precyzja i wydajnos$¢

Tarcza przeznaczona do szatkownicy RG-100, oznaczona kodem producenta 83364, to profesjonalne rozwigzanie dedykowane krojeniu migkkich warzyw w
cienkie, réwne plastry. Jej konstrukcja, wykonana z wysokiej jako$ci materiatéw, gwarantuje dlugotrwalg eksploatacje nawet w najbardziej wymagajacych
warunkach pracy.

* Ostrza o wysokiej precyzji: Zapewniaja idealnie réwne plastry, minimalizujac straty produktu i gwarantujac estetyczny wyglad potrawy.

¢ Trwala konstrukcja: Wytrzymata budowa tarczy gwarantuje dlugotrwata eksploatacje, redukujac koszty wymiany i konserwacji.

¢ Kompatybilno$¢ z szatkownica RG-100: Perfekcyjne dopasowanie do modelu RG-100 zapewnia optymalna wydajnos¢ i bezpieczeristwo pracy.

¢ Latwos¢ czyszczenia: Prosty design utatwia czyszczenie i konserwacjg, minimalizujac czas po§wigcony na przygotowanie narzedzia do kolejnej
pracy.

¢ Kod producenta: 83364: Utatwia identyfikacje i zaméwienia czg$ci zamiennych.

o o o Y]

Zwiekszenie wydajnoSci i jakoSci pracy



Wprowadzenie tarczy 83364 do procesu przygotowywania potraw to inwestycja w efektywnos¢ i jakos$¢. Idealnie réwne plastry warzyw nie tylko poprawia
estetyke dar, ale réwniez wplyna na ich smak i konsystencje. Szybkie i precyzyjne krojenie przetozy si¢ na oszczedno$¢ czasu i zwigkszenie wydajnosci pracy
calego zespotu gastronomicznego.

Podsumowanie: Tarcza 83364 Hallde to niezawodne narzedzie dla profesjonalnych kucharzy, ceniacych sobie precyzje, wydajnos¢ i jakosé. Jej zastosowanie
Znaczaco usprawni proces przygotowywania potraw, a co za tym idzie, przyczyni si¢ do sukcesu Twojego biznesu.
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