83385 Tarcza do krojenia miekkich warzyw w plastry
Hallde do szatkownicy RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00022186

Cechy produktu

Kod producenta: 83385

Precyzyjne krojenie migkkich warzyw to podstawa wielu kulinarnych arcydziet. Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz delikatne carpaccio z cukinii, czy
starannie ulozone warstwy w warzywnym mille-feuille, jakos§¢ krojenia ma kluczowe znaczenie dla waloréw estetycznych i smakowych potrawy. Aby osiagnac
perfekcyjny rezultat, niezbedne jest zastosowanie profesjonalnego narzedzia, ktére zapewni réwnomierne i cienkie plastry, zachowujac jednoczesnie
integralno$¢ produktu. Wtasnie z mys§la o takich wymaganiach powstata innowacyjna tarcza do krojenia.

83385 Tarcza do krojenia miekkich warzyw w plastry Hallde do szatkownicy
RG-100 - Precyzja w kazdym cieciu

Ten niezastapiony element wyposazenia gastronomicznego, oznaczony kodem producenta 83385, zostat zaprojektowany specjalnie do wspéipracy ze
szatkownica RG-100. Jego konstrukcja, oparta na zaawansowanych rozwiazaniach inzynieryjnych, gwarantuje niezawodnos$¢ i dtugotrwata eksploatacje nawet
w najbardziej wymagajacych warunkach profesjonalnej kuchni.

Kluczowe cechy produktu:

Idealne do migkkich warzyw: Tarcza zostata zaprojektowana z mysla o precyzyjnym krojeniu delikatnych warzyw, takich jak pomidory, ogérki,
cukinia, czy papryka, bez ich miazdzenia czy rozrywania.

Roéwnomierne plastry: Ostrze tarczy charakteryzuje sie wyjatkowa ostroscia i precyzyjnym katem nachylenia, co zapewnia uzyskanie idealnie
réwnych i cienkich plastréw o zadanej grubosci.

Kompatybilno$é¢ z RG-100: Tarcza zostata stworzona specjalnie do wspétpracy ze szatkownica RG-100, gwarantujac bezproblemowa i efektywna
prace.

Wysoka jako$¢ wykonania: Wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej, odpornej na korozje i uszkodzenia mechaniczne, zapewnia
trwatos¢ i higieng uzytkowania. Latwe czyszczenie i dezynfekcja sa gwarantowane.

Zwiekszona wydajnos¢ pracy: Dzieki precyzyjnej konstrukcji, tarcza pozwala na znaczne skrdcenie czasu przygotowania potraw, zwigkszajac
wydajnos$¢ pracy w kuchni.

Uniwersalno$¢ zastosowania: Idealnie sprawdza sig zaréwno w profesjonalnych kuchniach restauracyjnych, jak i w zaktadach przetworstwa
Spozywczego.



Korzysci dla uzytkownika:

Zastosowanie tarczy 83385 przektada si¢ na:
¢ Poprawe jakoSci potraw: Idealnie pokrojone warzywa to podstawa estetycznego i smakowego sukcesu kazdego dania.
e Zwiekszenie efektywnosci pracy: Szybkie i precyzyjne krojenie oszczedza cenny czas.
¢ Podniesienie standardéw higieny: Trwata i tatwa w czyszczeniu stal nierdzewna minimalizuje ryzyko rozwoju bakterii.

¢ Dlugi okres uzytkowania: Solidna konstrukcja gwarantuje wieloletnia, bezproblemowa eksploatacje.

Podsumowujac, tarcza 83385 to nieodzowny element wyposazenia dla kazdego profesjonalisty, ktory ceni sobie precyzjg, wydajnos$¢ i wysoka jakosé
wykonania. Zapewni ona niezawodne i efektywne krojenie migkkich warzyw, przyczyniajac si¢ do stworzenia kulinarnych dziet sztuki.
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