83373 Tarcza do krojenia w plastry 15 mm Hallde do
szatkownicy RG-50S, RG-50, RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00022166

Cechy produktu

Kod producenta: 83373
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Precyzyjne krojenie — klucz do perfekcyjnego produktu

W profesjonalnej gastronomii, gdzie czas i precyzja sa kluczowe, wyb6r odpowiednich narzg¢dzi ma fundamentalne znaczenie. Niezaleznie od tego, czy
przygotowujesz kilogramy warzyw na zupg, czy cienkie plastry migsa do ekskluzywnego dania, efektywnos¢ i jako$¢ krojenia wplywaja bezposrednio na
ostateczny efekt. To wlasnie dlatego zapewnienie sobie dostgpu do komponentéw najwyzszej jakosci, takich jak precyzyjne tarcze do szatkownic, jest
inwestycja w sukces kulinarny.

Tarcze do szatkownicy — gwarancja idealnych rezultatow

W naszej ofercie znajdziesz element kluczowy dla efektywnej pracy — tarcze o grubosci 15 mm, zaprojektowana specjalnie do wspétpracy z szatkownicami
RG-50S, RG-50 oraz RG-100. To komponent, ktéry podnosi jako$¢ obrébki warzyw i migsa do nowego poziomu. Precyzyjne wykonanie gwarantuje jednolita
grubos¢ krojenia, eliminujac problem z nieréwnomiernymi plastrami. Oznacza to oszczgdno$¢ czasu i minimalizacje odpadéw, co przektada si¢ na wyzsze
zyski i wydajno$¢ w Twojej kuchni.

Specyfikacja techniczna — dla profesjonalistow
Produkt oznaczony kodem producenta 83373 to tarcza wykonana z materiatéw odpornych na intensywna eksploatacje. Jej konstrukcja zapewnia dtuga

zywotnos¢ i wysoka precyzje cigcia. Parametry tej tarczy zostaly starannie dobrane, by zapewni¢ optymalne dziatanie w szatkownicach RG-50S, RG-50 oraz
RG-100. Grubos¢ plastréw — 15 mm — jest uniwersalna i sprawdza si¢ w wielu zastosowaniach kulinarnych.

Zastosowanie — szeroki zakres mozliwosci
* Krojenie migsa: Idealna do przygotowywania cienkich plastréw migsa na steki, sznycle czy carpaccio.
e Obrdbka warzyw: Doskonale sprawdza si¢ w krojeniu warzyw na suréwki, satatki, zupy czy inne dania.
® Przygotowywanie frytek: Pozwala na krojenie ziemniakéw na jednakowej grubosci frytki, co przektada si¢ na réwnomierne pieczenie lub smazenie.

* Efektywno$¢ pracy: Zastosowanie tej tarczy znacznie przyspiesza proces obrobki produktéw, zwigkszajac wydajnosé pracy w kuchni.

Podsumowanie — inwestycja w jako$¢ i wydajnos¢

Wybierajac tarczg do krojenia w plastry 15 mm Hallde (83373) inwestujesz w niezawodno$¢ i precyzje. To produkt przeznaczony dla profesjonalistow, ktérzy
cenig sobie jako$¢ wykonania, wydajnos¢ i dtuga zywotnos¢ sprzetu. Zapewni Ci spdjne i estetyczne wykonczenie wszystkich potraw, dodajac im



profesjonalnego wygladu. Zwigksz efektywnos$¢ swojej pracy i zadbaj o najwyzsza jakos$¢ swoich dar.

Pamietaj: Regularna konserwacja i prawidlowe uzytkowanie tarczy przedtuza jej zywotnos¢ i utrzymaja wysoka jakos$¢ krojenia. Sprawdz instrukcje¢ obstugi
swojej szatkownicy, aby zapewni¢ bezpieczeristwo i dluga zywotno$¢ urzadzenia.
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