62573 Tarcza do krojenia miekkich warzyw w plastry
Hallde do szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00022182

Cechy produktu

Kod producenta: 62573
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Precyzyjne krojenie — klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie liczy si¢ nie tylko smak, ale i estetyka podania, precyzja krojenia odgrywa kluczowa rolg. Niezaleznie od tego, czy
przygotowujesz delikatne carpaccio z cukinii, czy elegancka satatke z cienkimi plasterkami marchwi, odpowiednie narzedzia sa niezbedne do osiagnigcia
perfekcyjnych rezultatéw. Prezentacja potrawy jest rownie wazna jak jej smak, a jednolita grubo$¢ plasterkow warzyw to element, ktéry znaczaco wptywa na
jej wizualng atrakcyjnos¢. Dlatego tez wybdr odpowiedniej tarczy do krojenia ma fundamentalne znaczenie dla kazdego kucharza, ktory ceni sobie jakos¢ i
efektywnos$¢ pracy.

Tarcza do krojenia migkkich warzyw — 62573

Przedstawiamy tarczg o kodzie producenta 62573, dedykowana do krojenia migkkich warzyw w cienkie, rownomierne plastry. Jest to specjalistyczne
narzedzie, zaprojektowane z mysla o profesjonalnych szatkownicach Hallde, modelach RG-350, RG-300i oraz RG-400i. Jej konstrukcja gwarantuje wysoka
precyzje krojenia, minimalizujac straty produktu i zapewniajac jednolita grubo$¢ kazdego plastra. To znacznie ulatwia prace i skraca czas przygotowania
potraw, pozwalajac skupié si¢ na innych, réwnie waznych aspektach procesu kulinarnego.

Kluczowe zalety:

Kompatybilno$é: Idealnie dopasowana do szatkownic Hallde RG-350, RG-300i i RG-400i. Latwy montaz i demontaz, bez koniecznosci uzycia
specjalistycznych narzedzi.

Precyzja krojenia: Zapewnia uzyskanie cienkich, jednolitych plasterkéw migkkich warzyw, idealnych do satatek, zup, dekoracji potraw i wielu
innych zastosowarn.

Wysoka jakos$¢ wykonania: Wytrzymata konstrukcja gwarantuje dtuga zywotnosé tarczy, nawet przy intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnej
kuchni.

Latwos¢ czyszcezenia: Gladka powierzchnia tarczy utatwia czyszczenie i zapobiega gromadzeniu sig resztek Zywnosci.



e Zwiegkszenie efektywnosci pracy: Dzieki precyzyjnemu krojeniu, tarcza znacznie przyspiesza pracg w kuchni, minimalizujac czas potrzebny na
przygotowanie warzyw.

Zastosowanie:

Tarcza 62573 znajduje szerokie zastosowanie w profesjonalnych kuchniach restauracyjnych, hotelowych, a takze w cateringach i innych zaktadach
gastronomicznych. Doskonale sprawdzi si¢ w przygotowywaniu réznorodnych dan, gdzie wymagana jest precyzja krojenia migkkich warzyw, takich jak:
marchew, ziemniaki, cukinia, buraki i wiele innych.

Podsumowujac, tarcza 62573 to niezbedne narzgdzie dla kazdego profesjonalisty, ktory ceni sobie jako$¢, precyzjeg i efektywnos¢ pracy. Jej wysoka jakos¢
wykonania i idealne dopasowanie do szatkownic Hallde czynia ja nieodzownym elementem w nowoczesnej kuchni.
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