
 

   

62573 ﻿Tarcza do krojenia miękkich warzyw w plastry
Hallde do szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00022182

Cechy produktu

Kod producenta: 62573

Precyzyjne krojenie – klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie liczy się nie tylko smak, ale i estetyka podania, precyzja krojenia odgrywa kluczową rolę. Niezależnie od tego, czy
przygotowujesz delikatne carpaccio z cukinii, czy elegancką sałatkę z cienkimi plasterkami marchwi, odpowiednie narzędzia są niezbędne do osiągnięcia
perfekcyjnych rezultatów. Prezentacja potrawy jest równie ważna jak jej smak, a jednolita grubość plasterków warzyw to element, który znacząco wpływa na
jej wizualną atrakcyjność. Dlatego też wybór odpowiedniej tarczy do krojenia ma fundamentalne znaczenie dla każdego kucharza, który ceni sobie jakość i
efektywność pracy.

Tarcza do krojenia miękkich warzyw – 62573

Przedstawiamy tarczę o kodzie producenta 62573, dedykowaną do krojenia miękkich warzyw w cienkie, równomierne plastry. Jest to specjalistyczne
narzędzie, zaprojektowane z myślą o profesjonalnych szatkownicach Hallde, modelach RG-350, RG-300i oraz RG-400i. Jej konstrukcja gwarantuje wysoką
precyzję krojenia, minimalizując straty produktu i zapewniając jednolitą grubość każdego plastra. To znacznie ułatwia pracę i skraca czas przygotowania
potraw, pozwalając skupić się na innych, równie ważnych aspektach procesu kulinarnego.

Kluczowe zalety:

Kompatybilność: Idealnie dopasowana do szatkownic Hallde RG-350, RG-300i i RG-400i. Łatwy montaż i demontaż, bez konieczności użycia
specjalistycznych narzędzi.

Precyzja krojenia: Zapewnia uzyskanie cienkich, jednolitych plasterków miękkich warzyw, idealnych do sałatek, zup, dekoracji potraw i wielu
innych zastosowań.

Wysoka jakość wykonania: Wytrzymała konstrukcja gwarantuje długą żywotność tarczy, nawet przy intensywnym użytkowaniu w profesjonalnej
kuchni.

Łatwość czyszczenia: Gładka powierzchnia tarczy ułatwia czyszczenie i zapobiega gromadzeniu się resztek żywności.

Zwiększenie efektywności pracy: Dzięki precyzyjnemu krojeniu, tarcza znacznie przyspiesza pracę w kuchni, minimalizując czas potrzebny na
przygotowanie warzyw.
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Zastosowanie:

Tarcza 62573 znajduje szerokie zastosowanie w profesjonalnych kuchniach restauracyjnych, hotelowych, a także w cateringach i innych zakładach
gastronomicznych. Doskonale sprawdzi się w przygotowywaniu różnorodnych dań, gdzie wymagana jest precyzja krojenia miękkich warzyw, takich jak:
marchew, ziemniaki, cukinia, buraki i wiele innych.

Podsumowując, tarcza 62573 to niezbędne narzędzie dla każdego profesjonalisty, który ceni sobie jakość, precyzję i efektywność pracy. Jej wysoka jakość
wykonania i idealne dopasowanie do szatkownic Hallde czynią ją nieodzownym elementem w nowoczesnej kuchni.
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