
 

   

62320 Tarcza do krojenia w plastry 14 mm Hallde do
szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00022169

Cechy produktu

Kod producenta: 62320

Precyzyjne krojenie – klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej gastronomii, gdzie czas i precyzja są na wagę złota, wybór odpowiednich narzędzi ma fundamentalne znaczenie. Niezależnie od tego, czy
przygotowujesz potrawy dla setek gości, czy też dbasz o perfekcyjne wykończenie dań w mniejszym lokalu, efektywność pracy i jakość produktu finalnego są
niepodważalne. Kluczową rolę odgrywa tu precyzyjne krojenie składników, a w tym procesie niezastąpiona okazuje się odpowiednio dobrana tarcza do
szatkownicy.

Tarcza o precyzyjnie zaprojektowanej geometrii – gwarancja idealnych plastrów

Przedstawiamy Państwu element, który podniesie jakość Waszej pracy na zupełnie nowy poziom. Mowa o tarczy o grubości 14 mm, zaprojektowanej
specjalnie do współpracy z szatkownicami RG-350, RG-300i oraz RG-400i marki Hallde. Jej konstrukcja została starannie przemyślana, aby zapewnić
optymalne parametry krojenia. Ostrza, wykonane z wysokogatunkowej stali nierdzewnej, charakteryzują się wyjątkową trwałością i odpornością na korozję,
gwarantując długotrwałą eksploatację bez utraty ostrości. Precyzyjna geometria zapewnia uzyskanie idealnie równych plastrów o grubości 14 mm, niezależnie
od twardości krojonego produktu. To idealne rozwiązanie dla każdego, kto ceni sobie powtarzalność i jednolitość krojenia.

Zwiększ efektywność swojej pracy

Dzięki zastosowaniu tej tarczy zminimalizujesz czas potrzebny na przygotowanie warzyw, owoców czy serów, co przełoży się na znaczące oszczędności czasu
pracy w Twojej kuchni. Jednolita grubość plastrów pozwala na równomierne gotowanie lub smażenie, co przekłada się na lepszą jakość potraw i zadowolenie
klientów. Zapomnij o nierównomiernie pokrojonych składnikach, które psują estetykę dania i wpływają na jego smak. Ta tarcza jest inwestycją w jakość i
efektywność pracy.

Kluczowe cechy produktu:

Kod producenta: 62320
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Grubość plastrów: 14 mm

Kompatybilność: Szatkownice RG-350, RG-300i, RG-400i Hallde

Materiał: Wysokogatunkowa stal nierdzewna

Zastosowanie: Krojenie warzyw, owoców, serów i innych produktów spożywczych

Zalety: Precyzyjne krojenie, trwałość, odporność na korozję, wysoka efektywność pracy

Podsumowanie: Inwestując w 62320 Tarczę do krojenia w plastry 14 mm Hallde, inwestujesz w profesjonalizm i jakość. To niezawodne narzędzie, które
pomoże Ci osiągnąć kulinarny sukces, gwarantując perfekcyjne krojenie i oszczędność czasu. Zaufaj jakości marki Hallde i przekonaj się sam!
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