/"’-—!!s:.

Py 62579 Tarcza do krojenia miekkich warzyw w plastry

Hallde do szatkownicy RG-350, RG-400i
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Producent: Hallde
e : Nr referencyjny: 00021603

Cechy produktu

Kod producenta: 62579
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Precyzyjne krojenie migkkich warzyw — klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie liczy si¢ nie tylko smak, ale i efektywno$¢ pracy, dobér odpowiednich narzg¢dzi ma kluczowe znaczenie. Szczeg6lnie istotne
jest to w przypadku obrébki delikatnych warzyw, ktére wymagaja precyzji i minimalizuja ryzyko uszkodzenia struktury produktu. Niewlasciwy néz lub tarcza
moga nie tylko zepsu¢ estetyke potrawy, ale réwniez wplynaé na jej teksturg i smak. Dlatego tez, wybor dedykowanych narzedzi jest inwestycja w jakos¢ i
efektywno$¢ catego procesu kulinarnego.

Tarcza do krojenia miekkich warzyw — perfekcyjne plastry za kazdym razem

Prezentowany produkt, oznaczony kodem producenta 62579, stanowi idealne rozwigzanie dla gastronomii poszukujacej niezawodnego narzedzia do krojenia
migkkich warzyw w cienkie, réwne plastry. Zaprojektowana specjalnie z mys§la o szatkownicach RG-350 i RG-400i, tarcza ta charakteryzuje si¢ wysoka
precyzja wykonania i wyjatkowa ostro$cig ostrzy. To gwarantuje uzyskanie idealnych plastréw, niezaleznie od rodzaju warzywa — od delikatnych pomidoréw i
ogdrkéw, po bardziej migkkie papryki czy baktazany.

Kluczowe cechy produktu:

¢ Kompatybilnosé: Tarcza jest w petni kompatybilna ze szatkownicami RG-350 oraz RG-400i, co zapewnia bezproblemowa integracje z istniejacym
sprzgtem.

Ostrza z wysokiej jakoSci stali: Wykorzystanie stali o podwyzszonej twardosci i odpornosci na korozjg gwarantuje dtugotrwata ostros¢ ostrzy i
efektywne krojenie. Zapewnia to nie tylko precyzj¢ cigcia, ale réwniez minimalizuje straty produktu.

Precyzyjne ciecie: Konstrukcja tarczy pozwala na uzyskanie cienkich, réwnych plastréw o jednakowej grubosci. To niezwykle wazne w przypadku
przygotowywania satatek, dekoracji dan czy innych potraw, gdzie estetyka ma kluczowe znaczenie.

Latwos¢ czyszczenia: Gladka powierzchnia tarczy utatwia czyszczenie i zapobiega gromadzeniu sig resztek warzyw. Szybkie i higieniczne
czyszczenie to wazny aspekt w profesjonalnej kuchni.

¢ Kod producenta: 62579 — utatwia identyfikacje¢ produktu i zaméwienia czg$ci zamiennych w razie potrzeby.

Zastosowanie:

Tarcza 62579 znajduje zastosowanie w szerokim zakresie zastosowan gastronomicznych, gdzie wymagane jest precyzyjne krojenie migkkich warzyw. Idealnie
sprawdzi si¢ w restauracjach, barach satatkowych, a takze w zaktadach przetworstwa spozywczego. Pozwala na znaczne przyspieszenie pracy i zwigkszenie



wydajnoSci procesu przygotowywania warzyw, jednoczesnie gwarantujac wysoka jakos¢ i estetyke finalnego produktu.

Podsumowujac, tarcza 62579 to inwestycja w profesjonalizm i efektywno$¢ w Twojej kuchni. Zapewni ona precyzyjne krojenie migkkich warzyw, co
przelozy si¢ na poprawe jakosSci dan, przyspieszenie pracy i zwigkszenie zadowolenia klientéw. Jest to nieodzowny element wyposazenia dla kazdej
profesjonalnej kuchni dbajacej o jakos$¢ i efektywnos¢.
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