
 

   

K 1/2 17l ﻿Kosz do frytownicy Red Fox

Producent: Red Fox

Nr referencyjny: 00020467

Cechy produktu

Wymiary (mm): 135x300x120

Waga (kg): 0,8

Kod producenta: K 1/2

Zoptymalizuj proces przygotowywania potraw w swojej gastronomicznej przestrzeni, eliminując chaos i usprawniając pracę. Prezentujemy rozwiązanie, które
podniesie efektywność Twojej kuchni, niezależnie od tego, czy prowadzisz niewielką restaurację, czy obsługujesz dużą stołówkę. To idealne uzupełnienie
profesjonalnego wyposażenia, które pomoże Ci zachować porządek i precyzję na każdym etapie przygotowania dań.

Niezawodny Kosz do Frytownicy – Klucz do Efektywności

Właściwe zarządzanie przestrzenią roboczą jest kluczem do sukcesu w gastronomii. Ten element wyposażenia, zaprojektowany z myślą o profesjonalistach,
doskonale wpisuje się w filozofię optymalizacji procesów. Utrzymanie czystości i higieny w kuchni jest priorytetem, a ten kosz w pełni to wspiera. Jego
konstrukcja minimalizuje ryzyko rozprzestrzeniania się zapachów i pozwala na sprawne czyszczenie.

Parametry techniczne gwarantujące trwałość i wydajność:

Waga: Zaledwie 0,8 kg – lekki, ale jednocześnie solidny i wytrzymały, co ułatwia przenoszenie i manipulowanie.

Wymiary (mm): 135x300x120 – kompaktowy rozmiar idealnie dopasowany do standardowych frytownic, minimalizujący zajmowaną przestrzeń
roboczą.

Kod producenta: K 1/2 – łatwa identyfikacja i zamówienie części zamiennych, gwarantujące długoterminową eksploatację.

Pojemność: 17 litrów – pojemny, pozwala na wygodne smażenie większych porcji potraw.

Solidna konstrukcja zapewnia długotrwałą eksploatację, nawet w warunkach intensywnego użytkowania w gastronomii. Materiały użyte do produkcji są
odporne na działanie wysokich temperatur i wilgoci, co jest niezwykle ważne w środowisku kuchennym.  
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Korzyści z zastosowania kosza:

Ułatwione smażenie: Pozwala na wygodne zanurzanie i wyjmowanie produktów z gorącego oleju, minimalizując ryzyko poparzeń.

Poprawa organizacji pracy: Utrzymanie porządku i czystości w obszarze frytownicy, co przekłada się na sprawniejszy workflow.

Bezpieczeństwo: Redukuje ryzyko oparzeń i wypadków podczas pracy z gorącym olejem.

Higiena: Łatwy w czyszczeniu, co pozwala na utrzymanie najwyższych standardów higieny w kuchni.

Efektywność kosztowa: Trwała konstrukcja gwarantuje długoterminową eksploatację, minimalizując koszty wymiany.

Podsumowanie: Kosz do frytownicy Red Fox K 1/2 17l to nieodłączny element profesjonalnego wyposażenia gastronomicznego. Jego ergonomiczna
konstrukcja, solidne wykonanie i wysoka pojemność czynią go idealnym rozwiązaniem dla restauracji, barów, stołówek i innych obiektów gastronomicznych.
Zapewnij sobie komfort pracy i podnieś jakość przygotowywanych potraw, inwestując w niezawodne i praktyczne wyposażenie.

Produkt jest idealny do użycia z frytkownicami o dużej pojemności. Zalecamy zapoznanie się z instrukcją obsługi frytownicy przed pierwszym użyciem kosza.
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