[ K 1/2 171 Kosz do frytownicy Red Fox

/ Producent: Red Fox

Nr referencyjny: 00020467

Cechy produktu

Wymiary (mm): 135x300x120

Waga (kg): 0,8

Kod producenta: K 1/2

Zoptymalizuj proces przygotowywania potraw w swojej gastronomicznej przestrzeni, eliminujac chaos i usprawniajac pracg. Prezentujemy rozwiazanie, ktére
podniesie efektywno$¢ Twojej kuchni, niezaleznie od tego, czy prowadzisz niewielka restauracje, czy obstugujesz duza stotéwke. To idealne uzupetnienie
profesjonalnego wyposazenia, ktére pomoze Ci zachowaé porzadek i precyzj¢ na kazdym etapie przygotowania dar.

Niezawodny Kosz do Frytownicy — Klucz do Efektywnosci

Wiasciwe zarzadzanie przestrzenia robocza jest kluczem do sukcesu w gastronomii. Ten element wyposazenia, zaprojektowany z mysla o profesjonalistach,
doskonale wpisuje si¢ w filozofig optymalizacji proceséw. Utrzymanie czystosci i higieny w kuchni jest priorytetem, a ten kosz w petni to wspiera. Jego
konstrukcja minimalizuje ryzyko rozprzestrzeniania si¢ zapachéw i pozwala na sprawne czyszczenie.

Parametry techniczne gwarantujace trwalos¢ i wydajnos¢:
* Waga: Zaledwie 0,8 kg — lekki, ale jednoczesnie solidny 1 wytrzymaty, co utatwia przenoszenie i manipulowanie.

e Wymiary (mm): 135x300x120 — kompaktowy rozmiar idealnie dopasowany do standardowych frytownic, minimalizujacy zajmowana przestrzen
roboczg.

¢ Kod producenta: K 1/2 — tatwa identyfikacja i zamdéwienie czg$ci zamiennych, gwarantujace dtugoterminowa eksploatacje.

¢ Pojemnosé: 17 litréw — pojemny, pozwala na wygodne smazenie wigkszych porcji potraw.

Solidna konstrukcja zapewnia dlugotrwatg eksploatacje, nawet w warunkach intensywnego uzytkowania w gastronomii. Materiaty uzyte do produkcji sa
odporne na dziatanie wysokich temperatur i wilgoci, co jest niezwykle wazne w §rodowisku kuchennym.



KorzySci z zastosowania kosza:

¢ Ulatwione smazenie: Pozwala na wygodne zanurzanie i wyjmowanie produktéw z goracego oleju, minimalizujac ryzyko poparzen.
¢ Poprawa organizacji pracy: Utrzymanie porzadku i czystosci w obszarze frytownicy, co przektada si¢ na sprawniejszy workflow.
¢ Bezpieczenstwo: Redukuje ryzyko oparzeri i wypadkéw podczas pracy z goracym olejem.

¢ Higiena: Latwy w czyszczeniu, co pozwala na utrzymanie najwyzszych standardéw higieny w kuchni.

¢ Efektywno$¢ kosztowa: Trwata konstrukcja gwarantuje dtugoterminowa eksploatacje, minimalizujac koszty wymiany.

Podsumowanie: Kosz do frytownicy Red Fox K 1/2 171 to nieodlaczny element profesjonalnego wyposazenia gastronomicznego. Jego ergonomiczna
konstrukcja, solidne wykonanie i wysoka pojemnos¢ czynig go idealnym rozwiazaniem dla restauracji, baréw, stotéwek i innych obiektéw gastronomicznych.
Zapewnij sobie komfort pracy i podnie$ jako$¢ przygotowywanych potraw, inwestujac w niezawodne i praktyczne wyposazenie.

Produkt jest idealny do uzycia z frytkownicami o duzej pojemnosci. Zalecamy zapoznanie sie z instrukcjq obstugi frytownicy przed pierwszym uzyciem kosza.
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