82557 Tarcza do krojenia miekkich warzyw w plastry
Hallde do szatkownicy RG-200, RG-250
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Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00019219

Cechy produktu

Kod producenta: 82557
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Precyzyjne krojenie delikatnych warzyw, takich jak pomidory, ogorki czy papryka, cz¢sto stanowi wyzwanie w profesjonalnej kuchni. Niewtasciwe narzedzie
moze prowadzi¢ do zgniecenia produktu, nieestetycznego wygladu i strat w czasie pracy. Aby unikna¢ tych probleméw, niezbedne jest zastosowanie
specjalistycznego wyposazenia, gwarantujacego efektywne i estetyczne przetwarzanie nawet najbardziej wrazliwych sktadnikéw.

Odkryj precyzje krojenia z tarcza Hallde

Wiasnie dlatego powstata ta niezwykle funkcjonalna tarcza, zaprojektowana z mysla o profesjonalistach. Jej konstrukcja zapewnia idealne plasterkowanie
migkkich warzyw, bez uszkodzen i z zachowaniem jednolitych rozmiaréw. To kluczowe dla zachowania estetyki potraw i zapewnienia spdjnoSci w procesie
przygotowywania dad.

Kompatybilnosé i tatwos¢ uzytkowania

Tarcze o kodzie producenta 82557 dedykowano do szatkownic RG-200 i RG-250. Perfekcyjne dopasowanie gwarantuje bezproblemowa instalacj¢ i ptynna
prace. Montaz jest intuicyjny, a sama tarcza wykonana z wysokiej jakosci materiatéw, odpornych na zuzycie i korozje, co przektada si¢ na dtuga zywotnosé
produktu. Minimalizuje to koszty eksploatacyjne i zapewnia stabilng wydajnos¢ przez dhugi okres.

Zalety gwarantujace profesjonalizm

* Precyzyjne plasterkowanie: Ostrze zaprojektowane pod katem optymalnego krojenia migkkich warzyw, minimalizujac ryzyko uszkodzenia
produktu.

¢ Jednolity rozmiar plastrow: Zapewnia estetyczny wyglad potraw i spGjnos¢ w procesie przygotowania.
¢ Wysoka jako$¢ wykonania: Wytrzymale materialy gwarantuja dtuga zywotnosé i odpornos$¢ na zuzycie.

¢ Latwos$¢ montazu i uzytkowania: Intuicyjna instalacja i obstuga minimalizujg czas przygotowania.



¢ Kompatybilno$¢ z szatkownicami RG-200 i RG-250: Perfekcyjne dopasowanie gwarantuje bezproblemowa prace.

¢ Optymalizacja czasu pracy: Szybkie i efektywne krojenie pozwala na zaoszczedzenie czasu w intensywnym Srodowisku gastronomicznym.

Podsumowanie

Inwestycja w tg tarczg to inwestycja w wydajnos¢ i jakos$¢. Zapewni ona profesjonalne przygotowanie warzyw, wplywajac na estetyke serwowanych dan i
zwigkszajac efektywno$¢ pracy w kuchni. Jej trwatos¢ i prostota w uzytkowaniu czynia ja idealnym rozwiazaniem dla wszystkich, ktérzy cenia sobie precyzje
i bezawaryjnos¢ w procesie gastronomicznym. Wybierz jako$¢, wybierz tarcz¢ Hallde 82557.
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