
 

   

82557 ﻿Tarcza do krojenia miękkich warzyw w plastry
Hallde do szatkownicy RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00019219

Cechy produktu

Kod producenta: 82557
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Precyzyjne krojenie delikatnych warzyw, takich jak pomidory, ogórki czy papryka, często stanowi wyzwanie w profesjonalnej kuchni. Niewłaściwe narzędzie
może prowadzić do zgniecenia produktu, nieestetycznego wyglądu i strat w czasie pracy. Aby uniknąć tych problemów, niezbędne jest zastosowanie
specjalistycznego wyposażenia, gwarantującego efektywne i estetyczne przetwarzanie nawet najbardziej wrażliwych składników.

Odkryj precyzję krojenia z tarczą Hallde

Właśnie dlatego powstała ta niezwykle funkcjonalna tarcza, zaprojektowana z myślą o profesjonalistach. Jej konstrukcja zapewnia idealne plasterkowanie
miękkich warzyw, bez uszkodzeń i z zachowaniem jednolitych rozmiarów. To kluczowe dla zachowania estetyki potraw i zapewnienia spójności w procesie
przygotowywania dań.

Kompatybilność i łatwość użytkowania

Tarczę o kodzie producenta 82557 dedykowano do szatkownic RG-200 i RG-250. Perfekcyjne dopasowanie gwarantuje bezproblemową instalację i płynną
pracę. Montaż jest intuicyjny, a sama tarcza wykonana z wysokiej jakości materiałów, odpornych na zużycie i korozję, co przekłada się na długą żywotność
produktu. Minimalizuje to koszty eksploatacyjne i zapewnia stabilną wydajność przez długi okres.

Zalety gwarantujące profesjonalizm

Precyzyjne plasterkowanie: Ostrze zaprojektowane pod kątem optymalnego krojenia miękkich warzyw, minimalizując ryzyko uszkodzenia
produktu.

Jednolity rozmiar plastrów: Zapewnia estetyczny wygląd potraw i spójność w procesie przygotowania.

Wysoka jakość wykonania: Wytrzymałe materiały gwarantują długą żywotność i odporność na zużycie.

Łatwość montażu i użytkowania: Intuicyjna instalacja i obsługa minimalizują czas przygotowania.
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Kompatybilność z szatkownicami RG-200 i RG-250: Perfekcyjne dopasowanie gwarantuje bezproblemową pracę.

Optymalizacja czasu pracy: Szybkie i efektywne krojenie pozwala na zaoszczędzenie czasu w intensywnym środowisku gastronomicznym.

Podsumowanie

Inwestycja w tę tarczę to inwestycja w wydajność i jakość. Zapewni ona profesjonalne przygotowanie warzyw, wpływając na estetykę serwowanych dań i
zwiększając efektywność pracy w kuchni. Jej trwałość i prostota w użytkowaniu czynią ją idealnym rozwiązaniem dla wszystkich, którzy cenią sobie precyzję
i bezawaryjność w procesie gastronomicznym. Wybierz jakość, wybierz tarczę Hallde 82557.

Kod producenta: 82557
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