N577 /2000 Noga do regatu 577 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00001611

Cechy produktu

Wymiary (mm): 32x577x2000

Kod producenta: N577 / 2000

Poszukujesz solidnego i wytrzymatego rozwiazania do organizacji przestrzeni magazynowej w Twojej gastronomicznej kuchni lub spizarni? Zdajemy sobie
sprawg, ze efektywne zarzadzanie zapasami jest kluczowe dla ptynnego funkcjonowania catego lokalu. Niepozadane jest marnowanie cennej przestrzeni, a
nieodpowiednie przechowywanie produktéw moze prowadzi¢ do strat i probleméw z higiena. Dlatego tez proponujemy Ci element, ktéry znaczaco wplynie na
ergonomi¢ i funkcjonalno$¢ Twojego systemu magazynowego.

Solidna konstrukcja dla wymagajacych zastosowan

Prezentowany komponent zostat zaprojektowany z mysla o intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnych warunkach gastronomicznych. Wykonany z
wysokiej jakosci materiatéw, gwarantuje niezawodno$¢ i dtuga zywotno$¢, nawet przy ciaglym obciazeniu. To nie tylko element regatu, ale kluczowy element
zapewniajacy stabilno$¢ catej konstrukcji.

Specyfikacja techniczna - precyzja wykonania
e Wymiary (mm): 32 x 577 x 2000 — precyzyjnie dobrane wymiary gwarantuja idealne dopasowanie do regatéw systemu RM Gastro 577.
* Kod producenta: N577/2000 — tatwa identyfikacja i szybkie zamdéwienie zamiennikéw.

¢ Material: [Wstawi¢ tutaj informacje o materiale, np.: stal nierdzewna o wysokiej odpornosci na korozje i uszkodzenia mechaniczne, idealna do
kontaktu z zywnoscia i wilgocia.]

e Wytrzymalos¢é: [Wstawic tutaj informacje o nosnosci, np.: no$nos¢ statyczna [warto$¢] kg, zapewniajaca bezpieczne przechowywanie nawet
cigzkich pojemnikéw i produktéw.]

* Powloka: [Wstawic tutaj informacje o powloce, np.: powloka proszkowa, odporna na zarysowania i Scieranie, utatwiajaca utrzymanie higieny.]

Staranne wykonanie i dobdr materialéw gwarantuja wysoka jakos¢ i trwato$¢ produktu, minimalizujac ryzyko uszkodzen i zapewniajac dlugoterminowa
eksploatacje¢. Inwestujac w ten element, inwestujesz w niezawodno$¢ i efektywno$¢ swojego zaplecza.



Zastosowanie w profesjonalnej gastronomii

Noga do regatu N577/2000 jest idealnym rozwiazaniem dla restauracji, baréw, kawiarni, a takze zaktadéw przetwérstwa spozywczego. Doskonale sprawdzi
si¢ w magazynowaniu suchej zywnosci, artykuléw spozywczych, naczyn, a takze innych niezbgdnych akcesoriéw. Zapewnia stabilne podparcie dla regatéw, co
jest niezwykle wazne w dynamicznym $rodowisku gastronomicznym.

F.atwos¢ montazu i konserwacji

Montaz nogi jest intuicyjny i prosty, co pozwala na szybkie i sprawne uzupetnienie lub naprawg systemu regalowego. Prosta konstrukcja utatwia takze
regularna konserwacj¢ i czyszczenie, co jest kluczowe z punktu widzenia higieny w gastronomii. Utrzymanie czystosci jest proste dzigki [Wstawié tutaj
informacje o tatwosci czyszczenia, np.: gtadkiej powierzchni i odpornosci na dziatanie detergentow].

Podsumowujac, prezentowana noga do regatu to nie tylko element konstrukcyjny, ale inwestycja w bezpieczeristwo, higieng i efektywno$¢ pracy w Twoim
lokalu gastronomicznym. Jej solidna konstrukcja i wysoka jako$¢ wykonania gwarantuja bezproblemowa eksploatacje¢ przez dlugi czas.
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