Plyn do plukania automatycznego do piecow Retigo /
10 kg RM Gastro
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) Producent: RM Gastro
\ j Nr referencyjny: 00004691

Cechy produktu
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Zapewnienie higieny w profesjonalnej kuchni to podstawa sukcesu. Niezawodne dziatanie sprzgtu, zwtaszcza tak kluczowego jak piec konwekcyjno-parowy,
zalezy w duzej mierze od regularnej i skutecznej konserwacji. Zaniedbanie tego aspektu moze prowadzi¢ nie tylko do awarii, ale réwniez do obnizenia jakosci
przygotowywanych potraw, a nawet zagrozenia dla bezpieczeristwa sanitarnego.

RM Gastro — Plyn do pltukania automatycznego do piecow Retigo / 10 kg: klucz do
perfekcyjnej czystoSci

Wiasnie dlatego oferujemy Parstwu produkt, ktéry zrewolucjonizuje Paristwa proces czyszczenia piecdw Retigo. Ten specjalistyczny ptyn do ptukania
automatycznego, pakowany w pojemnik o pojemnosci 10 kg, zostat opracowany z mysla o zapewnieniu najwyzszej efektywnosci i bezpieczeristwa w
profesjonalnych warunkach gastronomicznych.

Niezrownana skuteczno$¢ czyszczenia

Formuta ptynu zostata starannie opracowana, aby radzi¢ sobie z nawet najtrudniejszymi zabrudzeniami, typowymi dla intensywnej pracy w gastronomii.
Usuwa skutecznie przypalone resztki zywnosci, ttuszcz, osady mineralne i inne zanieczyszczenia, przywracajac piecy Retigo do perfekcyjnego stanu czystosci.
Unikalna kompozycja sktadnikéw aktywnych gwarantuje doglebne oczyszczenie wszystkich elementéw, w tym trudnodostgpnych zakamarkéw komory
pieczenia.

Bezpieczenstwo i ochrona sprzetu

Produkt zostal opracowany z mysla o ochronie powlok i elementéw piecow Retigo. Jego delikatna formuta zapobiega uszkodzeniom powierzchni,
zapewniajac dtuga zywotno$¢ sprzgtu. Nie zawiera substancji agresywnych, ktére mogltyby uszkodzié elementy grzejace lub powodowaé korozjg. Sptukuje sig
fatwo i catkowicie, nie pozostawiajac §ladéw na powierzchniach.



Wygoda i efektywnos$¢

Plyn jest gotowy do uzycia w automatycznych cyklach czyszczenia piecéw Retigo. Duza pojemnos$¢ opakowania (10 kg) zapewnia oszcz¢dno$¢ czasu i
kosztéw zwigzanych z regularng wymiang ptynu. Systematyczne uzywanie produktu znacznie utatwia prace personelowi kuchennemu i minimalizuje czas
poswigcony na czyszczenie piecow.

Korzysci pltynace z zastosowania ptynu RM Gastro:
® Doskonate usuwanie przypaleri i ttuszczu
e Ochrona powierzchni piecéw Retigo
® Latwe i szybkie czyszczenie
* Wysoka wydajno$¢ i ekonomiczne zuzycie
® Bezpieczenstwo dla personelu i Srodowiska

e Zgodno$¢ z normami higieny

Podsumowanie: Ptyn do ptukania automatycznego RM Gastro to niezbedny produkt dla wszystkich profesjonalnych kuchni wyposazonych w piece Retigo.
Zapewnia niezawodne i skuteczne czyszczenie, ochrong sprzgtu i wysoki poziom higieny, co przeklada si¢ na bezpieczenstwo konsumentéw i dtuga zywotnosc
inwestycji.
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