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SB-4 ﻿﻿Blender Hallde

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009140

Cechy produktu

Kod: 23010

Pojemność (l): 4

Wymiary (mm): 365x270x455

Pojemność (l): 4

Prędkość (obr./min.): 700 - 15000

Prędkość (obr./min.): puls 15000

Moc (kW): 1,35

prędkość (obr./min.): 700 - 15000

prędkość (obr./min.): puls 15000

Kod producenta: SB-4

RODZAJ OBRÓBKI Mieszanie, miksowanie, rozdrabnianie, siekanie.
 Do przygotowywania dressingów, olejów ziołowych, sosów, zagęszczaczy, majonezu, zup, deserów, koktaili mlecznych i owocowych, soków, itp.
 PRĘDKOŚĆ Precyzyjna, płynna regulacja prędkości w zakresie od 700 do 15 000 obr./min.
 Oddzielny włącznik funkcji Sprinter Pulse Function (chronionej patentem) zezwalającej na bezpośredni dostęp do maksymalnej prędkości (15 000 obr./min)
w trakcie pracy blendera.
 CHARAKTERYSTYKA Niewielka wysokość dzbana (355 mm) i umieszczenie silnika z tyłu zwiększa stabilność urządzenia i ułatwia jego napełnianie.
 Zawieszona na zawiasach pokrywka z wyłącznikiem zabezpieczającym umożliwia szybkie zamknięcie i otwarcie pojemnika oraz bezpieczną obsługę
urządzenia.
 Wyjątkowo odporny na uderzenia, lekki dzban z przezroczystego tworzywa.
 Dzban można myć w zmywarkach bez konieczności wymontowania sekcji miksującej.
 Długie noże (72 mm) i konstrukcja dzbana zapewniają maksymalną wydajność i wyjątkowe rezultaty przy obróbce zarówno dużych jak i małych ilości
pożywienia.
 Lejek dozujący umożliwia stopniowe dodawanie płynu w trakcie pracy urządzenia.
 MATERIAŁY Obudowa urządzenia wykonana jest z metalu.
 Dzban wykonany jest z polisulfonu, tworzywa wyjątkowo odpornego na uderzenia i działanie wysokiej temperatury (115 °C).
 W KOMPLECIE Naczynie, zespół noży, pokrywa i naczynie do odmierzania
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