301 - RM-60 Redukcja do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00000064

Cechy produktu

Zoptymalizuj pracg swojego profesjonalnego miksera gastronomicznego RM Gastro, zwigkszajac jego efektywnos¢ i wszechstronnosé. Prezentujemy
rozwiazanie, ktére znaczaco rozszerzy mozliwosci Twojego urzadzenia, pozwalajac na precyzyjng obrobke réznorodnych sktadnikéw i uzyskanie idealnej
konsystencji potraw.

Rozwiagzanie dla wymagajacych kucharzy

W gastronomii, gdzie czas i precyzja sa kluczowe, wybdr odpowiednich akcesoriéw ma fundamentalne znaczenie. Ten element, zaprojektowany z mysla o
intensywnej eksploatacji w profesjonalnej kuchni, zapewnia niezawodno$¢ i dtuga zywotnos¢.

30-litrowa miska - klucz do wydajnoSci

Pojemnos¢ 30 litréw to gwarancja efektywnej obrébki duzych ilosci sktadnikéw. Idealne rozwiazanie dla restauracji, cukierni, piekarni i innych zaktadéw
gastronomicznych, gdzie przetwarzanie duzych objetosci jest na porzadku dziennym. Zredukujesz czas pracy i zmaksymalizujesz wydajnos¢, unikajac
wielokrotnego przetwarzania mniejszych partii.

RM-60 - precyzja i solidnos$¢

Numer modelu RM-60 odnosi si¢ do precyzyjnego dopasowania i solidnej konstrukcji. Redukcja zostata zaprojektowana tak, aby idealnie wspétpracowata z
mikserami RM Gastro, zapewniajac stabilnos¢ i bezpieczenstwo pracy. Wytrzymate materialy gwarantuja odpornos$¢ na uszkodzenia mechaniczne i korozje,
co przektada si¢ na diugi okres eksploatacji nawet w najbardziej wymagajacych warunkach.

Kompatybilnosé i tatwos¢ montazu

Produkt zostal stworzony z mysla o prostej i szybkiej instalacji. Bezproblemowe polaczenie z mikserem RM Gastro minimalizuje czas po§wigcony na



przygotowanie do pracy. Idealne dopasowanie gwarantuje szczelno$¢ i zapobiega wyciekom, co jest niezwykle wazne podczas pracy z wilgotnymi lub lepkimi
sktadnikami.

Higiena i fatwos$¢ czyszczenia

W gastronomii kluczowe znaczenie ma higiena. Gtadka powierzchnia redukcji utatwia czyszczenie i zapobiega gromadzeniu si¢ bakterii. Materiaty, z ktérych
zostata wykonana, sa tatwe w dezynfekcji, co odpowiada najwyzszym standardom bezpieczeristwa zywnosci.

Podsumowanie korzysci:
® Pojemnos$¢: 30 litréw - optymalna dla duzych iloSci sktadnikéw.
* Model: RM-60 - gwarantujacy precyzyjne dopasowanie i solidng konstrukcje.
¢ Kompatybilnos¢: dedykowana do mikseréw RM Gastro.
® Latwos¢ montazu i czyszczenia: minimalizuje czas pracy i zapewnia higieng.
* Wytrzymata konstrukcja: zapewnia dluga zywotnos$¢ i odporno$¢ na uszkodzenia.

* Bezpieczenstwo: szczelne potaczenie zapobiega wyciekom.

301 - RM-60 Redukcja do miksera RM RM Gastro to inwestycja, ktéra zwrdci si¢ w postaci zwigkszonej wydajnosci, oszczednosci czasu i utrzymania
najwyzszych standardéw jakosci w Twojej kuchni.
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