401 - RM-80 Redukcja do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00007940

Cechy produktu

Zastanawiasz si¢ nad optymalizacja procesu produkcji w Twojej gastronomicznej kuchni? Marzysz o wydajniejszym i bardziej efektywnym przygotowywaniu
potraw na duza skalg? Kluczem do sukcesu moze okazac si¢ odpowiedni dobér akcesoriéw, ktére pozwola Ci w petni wykorzystaé potencjat posiadanego
sprzetu. Wiasnie dlatego chcielibySmy przedstawi¢ Ci rozwiazanie, ktére podniesie komfort pracy i zapewni precyzj¢ w kazdym etapie przygotowywania
potraw.

401 - RM-80 Redukcja do miksera RM Gastro: Klucz do efektywnoSci

Precyzyjna obrébka sktadnikéw jest fundamentem sukcesu w gastronomii. Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz delikatne sosy, czy geste ciasta,
odpowiednie narzedzie ma kluczowe znaczenie. Nasza redukcja, dedykowana do mikseréw RM Gastro, zostata zaprojektowana z mysla o profesjonalistach,
ktérzy cenig sobie jakos$¢, wydajnos¢ i trwatosé.

Doskonata pojemno$¢ i precyzja mieszania

Z pojemnoscia 40 litréw, redukcja RM-80 to idealne rozwiazanie do przygotowywania duzych partii potraw. Zostata zaprojektowana z dbatoscia o
najdrobniejsze szczegdty, gwarantujac rownomierne mieszanie sktadnikéw, niezaleznie od ich konsystencji. Unikalna konstrukcja minimalizuje ryzyko
powstawania zgrubieri i zapewnia jednolitg strukture koricowego produktu. To przektada si¢ na oszczedno$¢ czasu i minimalizacjg strat.

Solidna konstrukcja — gwarancja dlugiej zywotnoSci

W gastronomii sprz¢t musi by¢ wytrzymaty. Redukcja RM-80 zostata wykonana z wysokiej jakoSci materiatéw, odpornych na intensywne uzytkowanie i
czgste mycie. Stabilna konstrukcja gwarantuje bezpieczeristwo pracy i dlugotrwale uzytkowanie, minimalizujac ryzyko uszkodzen mechanicznych. Inwestycja
w naszg redukcje to inwestycja w dtugoletnia niezawodno$¢.

Kompatybilnos¢ i fatwos¢ montazu



Redukcja RM-80 jest idealnie dopasowana do mikseréw RM Gastro, zapewniajac bezproblemowy montaz i demontaz. Intuicyjny system mocowania pozwala
na szybkie i bezpieczne podtaczenie, minimalizujac czas potrzebny na przygotowanie urzadzenia do pracy. To z kolei przektada si¢ na ptynny przebieg catego
procesu produkcyjnego.

Higiena i fatwos$¢ czyszczenia

W §rodowisku gastronomicznym, higiena jest absolutnie niezbedna. Redukcja RM-80 zostata zaprojektowana z mysla o fatwym czyszczeniu. Gladka
powierzchnia i brak trudno dostgpnych zakamarkéw ulatwiaja utrzymanie higieny, minimalizujac ryzyko rozwoju bakterii. Mozliwo$¢ mycia w zmywarce
przemystowej dodatkowo skraca czas po§wigcony na sprzatanie.

Podsumowanie korzysci:
* Pojemnos$¢ 40 litréw - idealna do duzych partii potraw.
* Roéwnomierne mieszanie - gwarantuje jednolita konsystencje.
¢ Solidna konstrukcja - zapewnia dtugotrwate uzytkowanie.
* Latwy montaz i demontaz - oszczgdza czas.
¢ Higieniczna konstrukcja - ulatwia czyszczenie.

¢ Kompatybilno$¢ z mikserami RM Gastro.

Inwestujac w 401 - RM-80 Redukcje do miksera RM Gastro, inwestujesz w efektywnos¢, jakos¢ i trwatos¢. To rozwiazanie, ktére znaczaco usprawni pracg w
Twojej kuchni i pomoze Ci osiagnaé jeszcze lepsze rezultaty.
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