101 - RM-22 Redukcja do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00000057

Cechy produktu

Zwieksz wydajno$¢ swojej gastronomicznej kuchni z zaawansowana redukcja!

Praca w profesjonalnej kuchni to nieustanny wyScig z czasem. Kazda sekunda ma znaczenie, a efektywnos¢ pracy przeklada si¢ bezposrednio na jako$¢
serwowanych dan i zadowolenie klientéw. Dlatego tak istotne jest posiadanie niezawodnego sprz¢tu, a takze odpowiednich akcesoridow, ktére usprawnia
procesy kulinarne. Prezentowany produkt to kluczowy element dla kazdego, kto poszukuje optymalizacji pracy z mikserem gastronomicznym RM.

Redukcja 101 - RM-22: Niezawodno$¢ i precyzja w jednym
Ten specjalnie zaprojektowany element, o pojemnosci 10 litréw, jest przeznaczony do wspétpracy z mikserami gastronomicznymi RM. Konstrukcja z
wysokiej jakosci stali nierdzewnej gwarantuje trwatos¢ i odporno$¢ na intensywne uzytkowanie w wymagajacych warunkach gastronomicznych. Powierzchnia

jest idealnie gtadka, co ulatwia czyszczenie i zapobiega gromadzeniu si¢ resztek zywnosci, minimalizujac ryzyko rozwoju bakterii. To niezwykle wazne z
punktu widzenia higieny i standardéw bezpieczeristwa zywnosci.

Precyzyjne dopasowanie i latwo$¢ montazu

Redukcja 101 - RM-22 zostata zaprojektowana tak, aby idealnie pasowa¢ do mikseréw RM Gastro. System mocowania jest intuicyjny i prosty w obstudze, co
pozwala na szybka i bezproblemowa instalacje¢. Nie wymaga uzycia specjalistycznych narzedzi, co oszczedza czas i minimalizuje ryzyko uszkodzenia
urzadzenia.

Optymalizacja procesu miksowania

Pojemnos¢ 10 litréw pozwala na jednoczesne przetwarzanie wigkszych iloéci sktadnikéw, znacznie skracajac czas przygotowania potraw. To szczeg6lnie
wazne w czasie szczytu oblozenia w restauracji lub podczas przygotowywania duzej iloSci dari na eventy cateringowe. Dzigki precyzyjnemu dopasowaniu do
miksera, proces miksowania jest efektywny i rownomierny, gwarantujac uzyskanie pozadanej konsystencji potrawy.

Higiena i latwos$¢ czyszczenia - kluczowe aspekty gastronomii

Wykonana ze stali nierdzewnej redukcja jest fatwa w utrzymaniu czystosci. Gladka powierzchnia zapobiega osadzaniu si¢ brudu i resztek jedzenia. Mozna ja
my¢ w zmywarkach przemystowych, co znacznie utatwia i przyspiesza proces utrzymania higieny w kuchni. Zgodno$¢ z normami bezpieczeristwa zywnosci
jest gwarantowana.

Podsumowanie korzysci:
¢ Wysoka jako$¢ wykonania: Stal nierdzewna gwarantuje trwato$¢ i odporno$¢ na uszkodzenia.
* Precyzyjne dopasowanie: Idealnie wspétpracuje z mikserami RM Gastro.
¢ Latwos$¢ montazu i demontazu: Szybka i prosta instalacja bez uzycia specjalistycznych narzedzi.

* Duza pojemnosé: 10 litréw pozwala na przetwarzanie wigkszych ilosci sktadnikow.



¢ Higieniczne rozwiazanie: Gtadka powierzchnia utatwia czyszczenie i zapobiega rozwojowi bakterii.

e Zwiekszona wydajnos¢ pracy: Oszczednosé czasu i optymalizacja proceséw kulinarnych.

Inwestycja w redukcje 101 - RM-22 to inwestycja w wydajno$¢, higieng i niezawodno§¢ Paristwa kuchni. To element, ktéry znaczaco wptynie na efektywno$é
pracy i pozwoli skupi¢ si¢ na tym, co najwazniejsze — tworzeniu wySmienitych dan.
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