D - RM-50 Dzieza do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003192

Cechy produktu

Kod producenta: D - RM-50

Zwieksz efektywnos¢ swojej kuchni z profesjonalng dzieza miksera

Poszukujesz niezawodnego i trwatego rozwiazania do intensywnej pracy w gastronomii? Precyzja wykonania, wysoka odporno$¢ na zuzycie i optymalna
pojemnos¢ to kluczowe parametry, ktére determinuja wybor profesjonalnego sprzg¢tu. W codziennym chaosie kuchni, nie ma miejsca na kompromisy.
Wydajnos¢ pracy i jako$¢ finalnego produktu zaleza w duzej mierze od zastosowanych narzgdzi. Dlatego tez wyb6r odpowiedniej dziezy mikserskiej jest
inwestycja, ktéra zwraca si¢ wielokrotnie — w postaci oszczednosci czasu, minimalizacji strat oraz zapewnienia najwyzszego standardu przygotowywanych
potraw.

Niezawodnos¢ i trwalo$¢ — podstawa w profesjonalnej kuchni

Wykonana z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej, dzieza gwarantuje bezpieczeristwo sanitarne i dtuga zywotnos¢. Odpornos¢ na korozje, tatwos¢ czyszczenia
i odporno$¢ na wysokie temperatury to tylko niektdre z jej zalet. Idealnie gtadka powierzchnia zapobiega osadzaniu si¢ resztek jedzenia i utatwia higieniczna
konserwacje. To kluczowy element dla utrzymania maksymalnej czystosci i higieny w zgodzie z najwyzszymi standardami HACCP. Konstrukcja dziezy jest
dopracowana w kazdym szczegdle, co zapewnia stabilno$¢ i bezpieczeristwo podczas intensywnego uzytkowania.

Optymalna pojemnosé dla efektywnej pracy

Ergonomiczny ksztalt i precyzyjnie dobrane wymiary zapewniaja optymalna pojemnos¢ do efektywnego miksowania wigkszych ilosci sktadnikéw. To
oszczednos¢ czasu i wysitku, szczegblnie w czasie szczytu w restauracji lub kawiarni. Dzieza jest projektowana z mysla o profesjonalistach, co ttumaczy jej
trwato$¢ 1 funkcjonalnosé.

Specyfikacja techniczna:

¢ Kod producenta: D - RM-50

e Material: Stal nierdzewna o wysokiej jakos$ci



¢ Kompatybilno$¢: (nalezy okresli¢ kompatybilno$é z konkretnymi modelami mikser6w RM Gastro)
¢ Latwos¢ czyszezenia: gtadka powierzchnia, mozliwosé mycia w zmywarce przemystowej (potwierdzenie - tak/nie)
¢ Trwalosé: wysoka odpornos¢ na korozjg i uszkodzenia mechaniczne

¢ Pojemno$¢: (nalezy podaé pojemnosé w litrach)

Podsumowujac, inwestycja w profesjonalna dzieze¢ miksera to decyzja, ktéra przyniesie wymierne korzysci w dlugoterminowej perspektywie. Zapewni
niezawodno$¢, efektywnos¢ i wysoki standard higieny w Twojej kuchni.
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