
 

   

D - RM-50 Dzieża do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003192

Cechy produktu

Kod producenta: D - RM-50

Zwiększ efektywność swojej kuchni z profesjonalną dzieżą miksera

Poszukujesz niezawodnego i trwałego rozwiązania do intensywnej pracy w gastronomii? Precyzja wykonania, wysoka odporność na zużycie i optymalna
pojemność to kluczowe parametry, które determinują wybór profesjonalnego sprzętu. W codziennym chaosie kuchni, nie ma miejsca na kompromisy.
Wydajność pracy i jakość finalnego produktu zależą w dużej mierze od zastosowanych narzędzi. Dlatego też wybór odpowiedniej dzieży mikserskiej jest
inwestycją, która zwraca się wielokrotnie – w postaci oszczędności czasu, minimalizacji strat oraz zapewnienia najwyższego standardu przygotowywanych
potraw.

Niezawodność i trwałość – podstawa w profesjonalnej kuchni

Wykonana z najwyższej jakości stali nierdzewnej, dzieża gwarantuje bezpieczeństwo sanitarne i długą żywotność. Odporność na korozję, łatwość czyszczenia
i odporność na wysokie temperatury to tylko niektóre z jej zalet. Idealnie gładka powierzchnia zapobiega osadzaniu się resztek jedzenia i ułatwia higieniczną
konserwację. To kluczowy element dla utrzymania maksymalnej czystości i higieny w zgodzie z najwyższymi standardami HACCP. Konstrukcja dzieży jest
dopracowana w każdym szczególe, co zapewnia stabilność i bezpieczeństwo podczas intensywnego użytkowania.

Optymalna pojemność dla efektywnej pracy

Ergonomiczny kształt i precyzyjnie dobrane wymiary zapewniają optymalną pojemność do efektywnego miksowania większych ilości składników. To
oszczędność czasu i wysiłku, szczególnie w czasie szczytu w restauracji lub kawiarni. Dzieża jest projektowana z myślą o profesjonalistach, co tłumaczy jej
trwałość i funkcjonalność.

Specyfikacja techniczna:

Kod producenta: D - RM-50

Materiał: Stal nierdzewna o wysokiej jakości
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Kompatybilność: (należy określić kompatybilność z konkretnymi modelami mikserów RM Gastro)

Łatwość czyszczenia: gładka powierzchnia, możliwość mycia w zmywarce przemysłowej (potwierdzenie - tak/nie)

Trwałość: wysoka odporność na korozję i uszkodzenia mechaniczne

Pojemność: (należy podać pojemność w litrach)

Podsumowując, inwestycja w profesjonalną dzieżę miksera to decyzja, która przyniesie wymierne korzyści w długoterminowej perspektywie. Zapewni
niezawodność, efektywność i wysoki standard higieny w Twojej kuchni.
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