D - RM-60 Dzieza do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003216

Cechy produktu

Kod producenta: D - RM-60
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Zoptymalizuj swoj proces miksowania z profesjonalna dzieza

W intensywnym $wiecie gastronomii, gdzie precyzja i wydajnos¢ sa kluczowe, wybdr odpowiedniego sprzgtu ma fundamentalne znaczenie. Dlatego tez
oferujemy Paristwu rozwiazanie, ktére podniesie efektywno$¢ Waszej pracy i zapewni doskonate rezultaty — dzieze o wyjatkowych wlasciwosciach, idealna do
szerokiego spektrum zastosowan w profesjonalnej kuchni.

Niezawodnos$¢ i trwalo$¢é na najwyzszym poziomie

Konstrukcja dziezy zostata zaprojektowana z mysla o intensywnej eksploatacji. Wykonana z najwyzszej jakosci materialéw, charakteryzuje si¢ niezwykta
wytrzymatoscia i odporno$cia na uszkodzenia mechaniczne. Gtadka powierzchnia wewngtrzna ulatwia czyszczenie i zapobiega osadzaniu si¢ resztek
produktéw, co jest niezwykle istotne z punktu widzenia higieny i bezpieczeristwa zywnosci.

Grubos¢ $cianek i dna gwarantuje optymalna stabilnos$¢ termiczna, zapobiegajac niepozadanym zmianom temperatury mieszanej masy. To szczegdlnie wazne

podczas przygotowywania delikatnych ciast, kreméw czy emulsji, gdzie nawet niewielkie wahania temperatury moga wptyna¢ na finalna konsystencje i jako$¢
produktu.

Ergonomia i funkcjonalnosé w praktyce

Profil dziezy zostat zaprojektowany z uwzglednieniem ergonomii pracy. Optymalny ksztatt utatwia wylewanie zawartosci, a odpowiednia wysokosé
minimalizuje ryzyko rozlewania. Uchwyty, zaprojektowane z dbatoscig o detale, zapewniaja pewny i komfortowy chwyt, nawet w przypadku pracy z duza
iloScia mieszanej masy.

Kompatybilnos$é i wszechstronno$¢ zastosowan

Dzieza jest kompatybilna z szeroka gama mikseréw planetarnych, co czyni ja uniwersalnym rozwiazaniem dla wielu profesjonalnych kuchni. Jej pojemnosé
pozwala na przygotowanie duzych ilosci ciasta, kremdéw, soséw i innych preparatéw, co znaczaco skraca czas pracy i zwigksza wydajnosé.

¢ Idealna do przygotowywania ciast: Bez wzgledu na rodzaj ciasta — drozdzowego, biszkoptowego czy piernikowego — dzieza zapewnia idealne
wymieszanie sktadnikéw, gwarantujac puszysto$¢ i odpowiednia strukture.

* Doskonala do produkcji kreméw: Precyzyjne mieszanie i odpowiednia temperatura utrzymana wewnatrz dziezy pozwalaja na uzyskanie kreméw
o jedwabistej konsystencji i doskonatym smaku.

e Zastosowanie w produkcji soséw: Dzieza jest idealna do przygotowywania zaréwno lekkich sosow, jak i gegstych, z dodatkiem warzyw, owocow
CZy przypraw.



* Wszechstronne zastosowanie: Od przygotowania marynat po ubijanie bialek — dzieza jest narzgdziem o szerokim spektrum zastosowar.

Dane techniczne:
¢ Kod producenta: D - RM-60

¢ Kompatybilno$¢: Sprawdz liste kompatybilnych mikseréw na naszej stronie internetowe;j.

Zainwestuj w jakos$¢ i wydajno$¢. Wybierz dziezeg, ktéra sprosta Twoim najwyzszym wymaganiom. Zaméw juz dzi§ i przekonaj si¢ o jej niezawodnoSci!
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