
 

   

D - RM-60 Dzieża do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003216

Cechy produktu

Kod producenta: D - RM-60

Zoptymalizuj swój proces miksowania z profesjonalną dzieżą
W intensywnym świecie gastronomii, gdzie precyzja i wydajność są kluczowe, wybór odpowiedniego sprzętu ma fundamentalne znaczenie. Dlatego też
oferujemy Państwu rozwiązanie, które podniesie efektywność Waszej pracy i zapewni doskonałe rezultaty – dzieżę o wyjątkowych właściwościach, idealną do
szerokiego spektrum zastosowań w profesjonalnej kuchni.

Niezawodność i trwałość na najwyższym poziomie

Konstrukcja dzieży została zaprojektowana z myślą o intensywnej eksploatacji. Wykonana z najwyższej jakości materiałów, charakteryzuje się niezwykłą
wytrzymałością i odpornością na uszkodzenia mechaniczne. Gładka powierzchnia wewnętrzna ułatwia czyszczenie i zapobiega osadzaniu się resztek
produktów, co jest niezwykle istotne z punktu widzenia higieny i bezpieczeństwa żywności.  

Grubość ścianek i dna gwarantuje optymalną stabilność termiczną, zapobiegając niepożądanym zmianom temperatury mieszanej masy. To szczególnie ważne
podczas przygotowywania delikatnych ciast, kremów czy emulsji, gdzie nawet niewielkie wahania temperatury mogą wpłynąć na finalną konsystencję i jakość
produktu.

Ergonomia i funkcjonalność w praktyce

Profil dzieży został zaprojektowany z uwzględnieniem ergonomii pracy. Optymalny kształt ułatwia wylewanie zawartości, a odpowiednia wysokość
minimalizuje ryzyko rozlewania. Uchwyty, zaprojektowane z dbałością o detale, zapewniają pewny i komfortowy chwyt, nawet w przypadku pracy z dużą
ilością mieszanej masy. 

Kompatybilność i wszechstronność zastosowań

Dzieża jest kompatybilna z szeroką gamą mikserów planetarnych, co czyni ją uniwersalnym rozwiązaniem dla wielu profesjonalnych kuchni. Jej pojemność
pozwala na przygotowanie dużych ilości ciasta, kremów, sosów i innych preparatów, co znacząco skraca czas pracy i zwiększa wydajność.  

Idealna do przygotowywania ciast: Bez względu na rodzaj ciasta – drożdżowego, biszkoptowego czy piernikowego – dzieża zapewnia idealne
wymieszanie składników, gwarantując puszystość i odpowiednią strukturę.

Doskonała do produkcji kremów: Precyzyjne mieszanie i odpowiednia temperatura utrzymana wewnątrz dzieży pozwalają na uzyskanie kremów
o jedwabistej konsystencji i doskonałym smaku.

Zastosowanie w produkcji sosów: Dzieża jest idealna do przygotowywania zarówno lekkich sosów, jak i gęstych, z dodatkiem warzyw, owoców
czy przypraw.

Wszechstronne zastosowanie: Od przygotowania marynat po ubijanie białek – dzieża jest narzędziem o szerokim spektrum zastosowań.

Dane techniczne:

                               1 / 2



 

Kod producenta: D - RM-60

Kompatybilność: Sprawdź listę kompatybilnych mikserów na naszej stronie internetowej.

Zainwestuj w jakość i wydajność. Wybierz dzieżę, która sprosta Twoim najwyższym wymaganiom. Zamów już dziś i przekonaj się o jej niezawodności!
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