
 

   

D - RM-30 Dzieża do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003165

Cechy produktu

Kod producenta: D - RM-30

Poszukujesz niezawodnego, wielofunkcyjnego naczynia do intensywnej pracy w Twojej gastronomicznej kuchni? Potrzebujesz pojemnika, który sprosta
wyzwaniom związanym z dużą objętością mieszanin, zapewni optymalne mieszanie i jednocześnie będzie łatwy w czyszczeniu i konserwacji? W takim razie
mamy dla Ciebie idealne rozwiązanie.

Dzieża o Profesjonalnej Budowie - Klucz do Sukcesu w Kuchni

Prezentujemy produkt zaprojektowany z myślą o zaawansowanych potrzebach gastronomii. Solidna konstrukcja, wykonana z najwyższej jakości materiałów,
gwarantuje długą żywotność i odporność na uszkodzenia mechaniczne, nawet przy intensywnym użytkowaniu. To nie tylko pojemnik, to inwestycja w
wydajność i bezawaryjną pracę Twojej kuchni.

Parametry Techniczne i Funkcjonalność

Produkt charakteryzuje się precyzyjnym wykonaniem, zapewniającym idealne dopasowanie do mikserów planetarnych RM Gastro. Kod producenta: D -
RM-30 jednoznacznie identyfikuje model i umożliwia łatwe zamawianie części zamiennych w razie potrzeby. Stabilna budowa i optymalna pojemność
pozwalają na przygotowywanie dużych ilości ciast, kremów, sosów i innych mieszanin. Gładkie, zaokrąglone ścianki ułatwiają skuteczne mieszanie i
minimalizują ryzyko powstawania zastojów produktu.

Wysoka jakość wykonania: Zastosowane materiały są odporne na korozję i uszkodzenia mechaniczne, co przekłada się na długą żywotność
produktu.

Optymalna pojemność: Duża objętość umożliwia przygotowywanie dużych porcji potraw, co jest niezwykle istotne w gastronomii.

Łatwość czyszczenia: Gładka powierzchnia i zaokrąglone krawędzie ułatwiają mycie i dezynfekcję, minimalizując czas poświęcony na prace
porządkowe.

Kompatybilność: Produkt idealnie współpracuje z mikserami planetarnymi RM Gastro, zapewniając precyzyjne i skuteczne mieszanie.

Bezpieczeństwo: Solidna konstrukcja gwarantuje bezpieczeństwo pracy i minimalizuje ryzyko wypadków.
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Podsumowanie Zalety: Dlaczego Warto Wybrać Ten Produkt?

Inwestycja w dzieżę D - RM-30 to decyzja przynosząca wymierne korzyści. Zwiększona wydajność pracy, oszczędność czasu i minimalizacja ryzyka awarii to
tylko niektóre z atutów. Produkt ten idealnie sprawdzi się w każdej profesjonalnej kuchni, gdzie liczy się jakość, trwałość i efektywność.

Podsumowując: Wybierając dzieżę D - RM-30, inwestujesz w niezawodne narzędzie pracy, które przez długi czas będzie służyć w Twojej gastronomicznej
kuchni, przyczyniając się do sukcesu Twojego biznesu. Jej solidna konstrukcja, funkcjonalność i łatwość utrzymania czystości stanowią gwarancję
satysfakcji.
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