D - RM-30 Dzieza do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003165

Cechy produktu

Kod producenta: D - RM-30

Poszukujesz niezawodnego, wielofunkcyjnego naczynia do intensywnej pracy w Twojej gastronomicznej kuchni? Potrzebujesz pojemnika, ktéry sprosta
wyzwaniom zwigzanym z duza objgtoscia mieszanin, zapewni optymalne mieszanie i jednoczes$nie bedzie tatwy w czyszczeniu i konserwacji? W takim razie
mamy dla Ciebie idealne rozwiazanie.

Dzieza o Profesjonalnej Budowie - Klucz do Sukcesu w Kuchni

Prezentujemy produkt zaprojektowany z mysla o zaawansowanych potrzebach gastronomii. Solidna konstrukcja, wykonana z najwyzszej jakoSci materiatow,
gwarantuje dtuga zywotnos$¢ i odpornos¢ na uszkodzenia mechaniczne, nawet przy intensywnym uzytkowaniu. To nie tylko pojemnik, to inwestycja w
wydajno$¢ i bezawaryjna pracg Twojej kuchni.

Parametry Techniczne i Funkcjonalnos$¢

Produkt charakteryzuje si¢ precyzyjnym wykonaniem, zapewniajacym idealne dopasowanie do mikseréw planetarnych RM Gastro. Kod producenta: D -
RM-30 jednoznacznie identyfikuje model i umozliwia fatwe zamawianie czgSci zamiennych w razie potrzeby. Stabilna budowa i optymalna pojemnosé
pozwalaja na przygotowywanie duzych ilosci ciast, kreméw, soséw i innych mieszanin. Gladkie, zaokraglone Scianki utatwiaja skuteczne mieszanie i
minimalizuja ryzyko powstawania zastojéw produktu.

¢ Wysoka jako$¢ wykonania: Zastosowane materialy sa odporne na korozjg i uszkodzenia mechaniczne, co przektada si¢ na dluga zywotno$é
produktu.

¢ Optymalna pojemno$é: Duza objetosé umozliwia przygotowywanie duzych porcji potraw, co jest niezwykle istotne w gastronomii.

¢ FLatwos¢ czyszcezenia: Gladka powierzchnia i zaokraglone krawgdzie utatwiaja mycie i dezynfekcje, minimalizujac czas po§wigcony na prace
porzadkowe.

¢ Kompatybilno$é: Produkt idealnie wspétpracuje z mikserami planetarnymi RM Gastro, zapewniajac precyzyjne i skuteczne mieszanie.

¢ Bezpieczenstwo: Solidna konstrukcja gwarantuje bezpieczeristwo pracy i minimalizuje ryzyko wypadkéw.



Podsumowanie Zalety: Dlaczego Warto Wybra¢é Ten Produkt?

Inwestycja w dziezg D - RM-30 to decyzja przynoszaca wymierne korzysSci. Zwigkszona wydajno$¢ pracy, oszczedno$¢ czasu i minimalizacja ryzyka awarii to
tylko niektére z atutéw. Produkt ten idealnie sprawdzi si¢ w kazdej profesjonalnej kuchni, gdzie liczy si¢ jakos¢, trwatos¢ i efektywnosc.

Podsumowujac: Wybierajac dziezg D - RM-30, inwestujesz w niezawodne narzgdzie pracy, ktdre przez diugi czas bedzie stuzy¢ w Twojej gastronomicznej
kuchni, przyczyniajac si¢ do sukcesu Twojego biznesu. Jej solidna konstrukcja, funkcjonalnos¢ i tatwo$¢ utrzymania czysto$ci stanowia gwarancje
satysfakcji.


http://www.tcpdf.org

