
 

   

D - RM-200 Dzieża do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003127

Cechy produktu

Kod producenta: D - RM-200

Profesjonalne rozwiązania dla Twojej kuchni – niezawodność w każdym szczególe
Współczesna gastronomia stawia wysokie wymagania. Efektywność, precyzja i higieniczne warunki pracy są kluczowe dla sukcesu. Wybór odpowiedniego
sprzętu to fundament płynnego i wydajnego funkcjonowania każdej, nawet najbardziej wymagającej, kuchni. Przedstawiamy Państwu rozwiązanie, które
znacząco wpłynie na komfort i jakość Waszej pracy.

D - RM-200: Dzieża do miksera RM Gastro – synonim niezawodności i wydajności

Zaprojektowana z myślą o intensywnej eksploatacji w profesjonalnych warunkach, dzieża D - RM-200 to produkt, który wyróżnia się solidną konstrukcją i
precyzyjnym wykonaniem. Wykorzystane materiały gwarantują trwałość i odporność na uszkodzenia mechaniczne, zapewniając długą żywotność, nawet przy
codziennym, wielogodzinnym użytkowaniu. To kluczowe w kontekście optymalizacji kosztów i minimalizacji przestojów w pracy.

Parametry techniczne – klucz do optymalizacji procesów

Pojemność dzieży, kluczowy parametr dla efektywnego przygotowywania większych porcji, została starannie dobrana, by sprostać wymaganiom intensywnej
pracy w gastronomii. Konstrukcja zapewnia równomierne mieszanie składników, eliminując ryzyko powstawania grudek i gwarantując uzyskanie jednorodnej
masy. Spójność końcowego produktu, niezależnie od rodzaju przygotowywanej potrawy, jest istotna dla zachowania wysokiego standardu kulinarnego.

Gładka powierzchnia wewnętrzna ułatwia czyszczenie i dezynfekcję, co jest niezwykle istotne z punktu widzenia higieny i bezpieczeństwa żywności.
Zgodność z normami bezpieczeństwa żywnościowego jest dla nas priorytetem. Dzieża D - RM-200 została zaprojektowana z uwzględnieniem łatwości
konserwacji, minimalizując czas poświęcony na czynności porządkowe.

Kompatybilność i łatwość użytkowania

Dzieża D - RM-200 jest kompatybilna z mikserami RM Gastro, co gwarantuje idealne dopasowanie i bezpieczeństwo użytkowania. Prosty i intuicyjny
montaż, a także łatwość demontażu, minimalizują czas potrzebny na przygotowanie urządzenia do pracy. Ergonomia i funkcjonalność to cechy, które docenią
nawet najbardziej wymagający kucharze.

Podsumowanie korzyści

Wysoka jakość wykonania: trwałe materiały i solidna konstrukcja gwarantują długą żywotność.

Optymalna pojemność: efektywne przygotowywanie dużych ilości potraw.

Łatwość czyszczenia: gładka powierzchnia ułatwia dezynfekcję i utrzymanie higieny.

Kompatybilność: idealne dopasowanie do mikserów RM Gastro.

Ergonomiczny design: komfort i bezpieczeństwo użytkowania.
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Kod producenta: D - RM-200

Inwestycja w dzieżę D - RM-200 to inwestycja w jakość, wydajność i niezawodność. To element wyposażenia, który pozytywnie wpłynie na efektywność
pracy w Twojej kuchni, pozwalając na skupienie się na tym, co najważniejsze – tworzeniu wyjątkowych potraw.
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