D - RM-200 Dzieza do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003127

Cechy produktu

Kod producenta: D - RM-200
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Profesjonalne rozwigzania dla Twojej kuchni — niezawodnos$¢ w kazdym szczegole

Wspdtczesna gastronomia stawia wysokie wymagania. Efektywnos¢, precyzja i higieniczne warunki pracy sa kluczowe dla sukcesu. Wyb6r odpowiedniego
sprzetu to fundament ptynnego i wydajnego funkcjonowania kazdej, nawet najbardziej wymagajacej, kuchni. Przedstawiamy Paristwu rozwiazanie, ktére
znaczaco wplynie na komfort i jako§¢ Waszej pracy.

D - RM-200: Dzieza do miksera RM Gastro — synonim niezawodnosci i wydajnoSci

Zaprojektowana z mysla o intensywnej eksploatacji w profesjonalnych warunkach, dzieza D - RM-200 to produkt, ktéry wyrdznia sig solidna konstrukcja i
precyzyjnym wykonaniem. Wykorzystane materiaty gwarantuja trwatos¢ i odporno$¢ na uszkodzenia mechaniczne, zapewniajac dtuga zywotnos¢, nawet przy
codziennym, wielogodzinnym uzytkowaniu. To kluczowe w kontekscie optymalizacji kosztéw i minimalizacji przestojow w pracy.

Parametry techniczne — klucz do optymalizacji procesé6w

Pojemno$¢ dziezy, kluczowy parametr dla efektywnego przygotowywania wigkszych porcji, zostata starannie dobrana, by sprosta¢ wymaganiom intensywnej
pracy w gastronomii. Konstrukcja zapewnia rownomierne mieszanie sktadnikéw, eliminujac ryzyko powstawania grudek i gwarantujac uzyskanie jednorodne;j
masy. Spéjnos¢ koricowego produktu, niezaleznie od rodzaju przygotowywanej potrawy, jest istotna dla zachowania wysokiego standardu kulinarnego.
Gtladka powierzchnia wewngtrzna ulatwia czyszczenie i dezynfekcje, co jest niezwykle istotne z punktu widzenia higieny i bezpieczeristwa zywnosci.

Zgodno$¢ z normami bezpieczeristwa zywno$ciowego jest dla nas priorytetem. Dzieza D - RM-200 zostata zaprojektowana z uwzglednieniem fatwosci
konserwacji, minimalizujac czas po§wigcony na czynnos$ci porzadkowe.

Kompatybilnosé i tatwos¢ uzytkowania
Dzieza D - RM-200 jest kompatybilna z mikserami RM Gastro, co gwarantuje idealne dopasowanie i bezpieczenistwo uzytkowania. Prosty i intuicyjny

montaz, a takze tatwos¢ demontazu, minimalizuja czas potrzebny na przygotowanie urzadzenia do pracy. Ergonomia i funkcjonalnos¢ to cechy, ktére docenia
nawet najbardziej wymagajacy kucharze.

Podsumowanie korzysci
* Wysoka jako$¢ wykonania: trwate materialy i solidna konstrukcja gwarantuja dtuga zywotnosé.
¢ Optymalna pojemnos¢: efektywne przygotowywanie duzych ilosci potraw.

e Latwos$¢ czyszczenia: gtadka powierzchnia utatwia dezynfekcje i utrzymanie higieny.



¢ Kompatybilno$¢: idealne dopasowanie do mikseréw RM Gastro.

¢ Ergonomiczny design: komfort i bezpieczedstwo uzytkowania.

¢ Kod producenta: D - RM-200

Inwestycja w dziezg D - RM-200 to inwestycja w jakos¢, wydajnosc¢ i niezawodnos¢é. To element wyposazenia, ktéry pozytywnie wplynie na efektywnosé
pracy w Twojej kuchni, pozwalajac na skupienie si¢ na tym, co najwazniejsze — tworzeniu wyjatkowych potraw.
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