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D - RM-800 Dzieza do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003091

Cechy produktu

Kod producenta: D - RM-800

Poszukujesz niezawodnego 1 wydajnego rozwiazania do intensywnej pracy w Twojej kuchni? Potrzebujesz sprzetu, ktory sprosta wymaganiom nawet
najbardziej wymagajacych zadan, gwarantujac jednoczesnie precyzj¢ i bezpieczenistwo? W takim razie zapoznaj si¢ z oferta, ktéra znaczaco usprawni procesy
przygotowywania potraw w Twoim zaktadzie gastronomicznym.

Dzieza o pojemnoSci idealnej do profesjonalnego zastosowania

Prezentowany model, oznaczony kodem producenta D - RM-800, to dzieza o starannie zaprojektowanej konstrukcji, dedykowana do wspétpracy z mikserami
planetarnymi RM Gastro. Jej solidna budowa gwarantuje wieloletnia, bezawaryjna eksploatacjg nawet w warunkach ciagtego, intensywnego uzytkowania.
Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej zapewnia nie tylko trwato$¢, ale réwniez tatwosé w utrzymaniu higieny — kluczowy aspekt w
profesjonalnym Srodowisku gastronomicznym.

Kluczowe zalety D - RM-800:

¢ Wytrzymalo$¢ i trwalo$¢: Stal nierdzewna AISI 304 jest odporna na korozje, uszkodzenia mechaniczne oraz dziatanie agresywnych srodkow
czyszczacych, co przeklada si¢ na dtugi okres eksploatacji i minimalizacj¢ kosztow.

Higiena i bezpieczenstwo: Gtadka powierzchnia stali nierdzewnej utatwia czyszczenie i zapobiega gromadzeniu si¢ bakterii, spetniajac najwyzsze
standardy higieniczne wymagane w gastronomii. Brak porowatos$ci materiatu gwarantuje bezpieczeristwo produktu.

Kompatybilnos$é: Dzieza D - RM-800 jest idealnie dopasowana do mikser6w planetarnych RM Gastro, zapewniajac optymalna wydajnosé
miksowania i ugniatania. Precyzyjne potaczenie eliminuje ryzyko przesunigé i zapewnia stabilno$¢ podczas pracy.

¢ Pojemnos$é: [W tym miejscu nalezy umiescic¢ informacje o pojemnosci dziezy. Np.: "Pojemnosé 8 litréw pozwala na przygotowanie duzej ilosci
ciasta, kremu czy innych mieszanin w jednym cyklu pracy."]

Latwos¢ uzytkowania: Ergonomiczny ksztatt i solidne uchwyty zapewniaja wygode i bezpieczeristwo podczas pracy. Demontaz i czyszczenie sa
proste i intuicyjne.

Solidna konstrukcja: Wzmocnione dno i $cianki dziezy gwarantuja stabilno$¢ podczas pracy z wysokimi obrotami, minimalizujac ryzyko drgar i
wibracji.



Dlaczego warto wybra¢ dziez¢ D - RM-800?

Inwestycja w dziezg D - RM-800 to gwarancja niezawodnoSci i efektywnosci w Twojej kuchni. To sprzet, ktory sprosta nawet najwigkszym wyzwaniom,
zapewniajac wysoka jakoS¢ 1 powtarzalno$¢ wynikéw. Jej solidna konstrukcja i tatwo$¢ w utrzymaniu higieny to kluczowe atuty, ktére docenia wszyscy
profesjonaliSci branzy gastronomicznej. Wybierajac D - RM-800, inwestujesz w jakos¢, trwatos¢ i komfort pracy.

Podsumowanie: Dzieza D - RM-800 to profesjonalne rozwiazanie, ktére znaczaco poprawi efektywnos$¢ pracy w Twojej kuchni. Jej solidnos¢, tatwosé
utrzymania w czystosci oraz doskonate dopasowanie do mikseréw RM Gastro czynia ja nieodzownym elementem wyposazenia kazdej profesjonalnej
gastronomii.
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