
 

   

D - RM-800 Dzieża do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003091

Cechy produktu

Kod producenta: D - RM-800
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Poszukujesz niezawodnego i wydajnego rozwiązania do intensywnej pracy w Twojej kuchni? Potrzebujesz sprzętu, który sprosta wymaganiom nawet
najbardziej wymagających zadań, gwarantując jednocześnie precyzję i bezpieczeństwo? W takim razie zapoznaj się z ofertą, która znacząco usprawni procesy
przygotowywania potraw w Twoim zakładzie gastronomicznym.

Dzieża o pojemności idealnej do profesjonalnego zastosowania

Prezentowany model, oznaczony kodem producenta D - RM-800, to dzieża o starannie zaprojektowanej konstrukcji, dedykowana do współpracy z mikserami
planetarnymi RM Gastro. Jej solidna budowa gwarantuje wieloletnią, bezawaryjną eksploatację nawet w warunkach ciągłego, intensywnego użytkowania.
Konstrukcja wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej zapewnia nie tylko trwałość, ale również łatwość w utrzymaniu higieny – kluczowy aspekt w
profesjonalnym środowisku gastronomicznym.

Kluczowe zalety D - RM-800:

Wytrzymałość i trwałość: Stal nierdzewna AISI 304 jest odporna na korozję, uszkodzenia mechaniczne oraz działanie agresywnych środków
czyszczących, co przekłada się na długi okres eksploatacji i minimalizację kosztów.

Higiena i bezpieczeństwo: Gładka powierzchnia stali nierdzewnej ułatwia czyszczenie i zapobiega gromadzeniu się bakterii, spełniając najwyższe
standardy higieniczne wymagane w gastronomii. Brak porowatości materiału gwarantuje bezpieczeństwo produktu.

Kompatybilność: Dzieża D - RM-800 jest idealnie dopasowana do mikserów planetarnych RM Gastro, zapewniając optymalną wydajność
miksowania i ugniatania. Precyzyjne połączenie eliminuje ryzyko przesunięć i zapewnia stabilność podczas pracy.

Pojemność: [W tym miejscu należy umieścić informację o pojemności dzieży. Np.: "Pojemność 8 litrów pozwala na przygotowanie dużej ilości
ciasta, kremu czy innych mieszanin w jednym cyklu pracy."]

Łatwość użytkowania: Ergonomiczny kształt i solidne uchwyty zapewniają wygodę i bezpieczeństwo podczas pracy. Demontaż i czyszczenie są
proste i intuicyjne.

Solidna konstrukcja: Wzmocnione dno i ścianki dzieży gwarantują stabilność podczas pracy z wysokimi obrotami, minimalizując ryzyko drgań i
wibracji.

                               1 / 2



 

Dlaczego warto wybrać dzieżę D - RM-800?

Inwestycja w dzieżę D - RM-800 to gwarancja niezawodności i efektywności w Twojej kuchni. To sprzęt, który sprosta nawet największym wyzwaniom,
zapewniając wysoką jakość i powtarzalność wyników. Jej solidna konstrukcja i łatwość w utrzymaniu higieny to kluczowe atuty, które docenią wszyscy
profesjonaliści branży gastronomicznej. Wybierając D - RM-800, inwestujesz w jakość, trwałość i komfort pracy.

Podsumowanie: Dzieża D - RM-800 to profesjonalne rozwiązanie, które znacząco poprawi efektywność pracy w Twojej kuchni. Jej solidność, łatwość
utrzymania w czystości oraz doskonałe dopasowanie do mikserów RM Gastro czynią ją nieodzownym elementem wyposażenia każdej profesjonalnej
gastronomii.
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