RM-200 Rozga do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003126

Cechy produktu
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Zoptymalizuj swdj proces miksowania z innowacyjna rozga kuchenng

Doskonate rezultaty w gastronomii zaleza od precyzji i wydajnosci narze¢dzi. Kluczem do sukcesu jest wybdr odpowiedniego sprzgtu, ktéry sprosta nawet
najbardziej wymagajacym zadaniom. Wiasnie dlatego stworzyliSmy rozwiazanie, ktére podniesie jako$¢ Twojej pracy na zupetnie nowy poziom, zapewniajac
niezawodno$¢ i efektywno$¢ w codziennym uzytkowaniu.

Doskonatla konstrukcja dla profesjonalistow

Prezentowany model to nie tylko narzgdzie, ale precyzyjny instrument do pracy. Wykonany z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej, odporny na korozje i
uszkodzenia mechaniczne, gwarantuje dtugotrwala eksploatacje¢ w intensywnych warunkach pracy w profesjonalnej kuchni. Starannie zaprojektowany ksztatt
rézgi zapewnia optymalne mieszanie i emulgacje¢, minimalizujac powstawanie grudek i zapewniajac jednorodna konsystencje przygotowywanych potraw.
Ergonomiczny uchwyt zapewnia wygode i komfort uzytkowania, nawet podczas diugotrwatej pracy.

Parametry gwarantujace wysoka wydajnosé
* Material: Wysokiej jakosci stal nierdzewna, odporna na korozje i uszkodzenia.
¢ Konstrukcja: Optymalnie zaprojektowany ksztatt dla efektywnego mieszania i emulgacji.
¢ Uchwyt: Ergonomiczny ksztatt dla zapewnienia komfortu uzytkowania.

¢ Kompatybilno$¢: Dopasowana do szerokiej gamy mikser6w gastronomicznych RM Gastro — sprawdz specyfikacje techniczng dla petnej
kompatybilnosci.

¢ Latwos¢ czyszczenia: Mozliwosé mycia w zmywarce przemystowej, co oszczedza czas i prace.

e Trwatosé: Konstrukcja gwarantujaca dtugotrwata i bezawaryjna prace.



Zwieksz wydajnosé swojej kuchni

Dzigki zastosowaniu tej rézgi, znacznie skrdcisz czas przygotowywania potraw, minimalizujac ilo§¢ koniecznych czynnosci. Precyzyjne mieszanie zapewni
idealng konsystencjg soséw, kreméw, zup i innych dai. Unikalna konstrukcja rézgi zapobiega wylewaniu si¢ mieszanej masy, zapewniajac czysto$¢ i porzadek
w miejscu pracy. Jest to idealne rozwiazanie dla restauracji, baréw, cukierni i innych zaktadéw gastronomicznych, gdzie liczy si¢ wydajnos¢, precyzja i
higiena.

RM-200 - inwestycja w jako$¢ i efektywnos¢

Wybierajac rézge do miksera RM-200, inwestujesz w niezawodne narzgdzie, ktére znacznie utatwi i usprawni Twoja prace. Jest to wydatek, ktory szybko
zwrdci si¢ w postaci oszczednosci czasu, poprawy jakoSci przygotowywanych potraw i zwigkszenia satysfakceji klientéw. Zadbaj o profesjonalizm swojej
kuchni — wybierz najlepsze rozwiazania.

Pamietaj: Sprawdz kompatybilno$¢ z posiadanym modelem miksera przed zakupem.


http://www.tcpdf.org

