
 

   

RM-60 Rózga do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003214

Cechy produktu

Wyobraź sobie perfekcyjnie ubite białka, lekką jak puch pianę z mleka czy jedwabiście gładki mus. To wszystko możliwe dzięki odpowiedniemu sprzętowi,
który w kuchni profesjonalnej gra kluczową rolę. Niezależnie od tego, czy jesteś doświadczonym cukiernikiem, ambitnym kucharzem, czy po prostu cenisz
sobie perfekcję w domowej kuchni, dobór odpowiednich narzędzi to podstawa sukcesu. A jednym z takich narzędzi, nieocenionych w pracy z mikserem
planetarnym, jest trzepaczka – element, który decyduje o strukturze i konsystencji przygotowywanych potraw.

RM-60 Rózga do miksera RM RM Gastro – precyzja i wydajność w jednym

Prezentujemy produkt, który spełni oczekiwania nawet najbardziej wymagających użytkowników. Zaprojektowany z myślą o intensywnej eksploatacji w
gastronomii, wyróżnia się solidną konstrukcją i doskonałą efektywnością. To niezastąpione narzędzie dla każdego, kto ceni sobie czas i perfekcyjny rezultat.

Solidna konstrukcja – gwarancja długiej żywotności

Wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej, rózga RM-60 charakteryzuje się wyjątkową trwałością i odpornością na korozję. To gwarancja długoletniej,
bezawaryjnej pracy, nawet przy częstym i intensywnym użytkowaniu. Powierzchnia jest idealnie wypolerowana, co ułatwia utrzymanie higieny i zapobiega
osadzaniu się resztek żywności.

Optymalna geometria – perfekcyjne ubijanie i miksowanie

Specjalnie zaprojektowany kształt rózgi RM-60 zapewnia optymalną cyrkulację powietrza i składników. Długi trzonek gwarantuje stabilność pracy i
zapobiega rozpryskiwaniu się masy. Precyzyjnie wyprofilowane końcówki zapewniają równomierne ubijanie i miksowanie, bez względu na objętość
przygotowywanej potrawy. Dzięki temu uzyskasz idealną konsystencję piany, musu, kremów czy sosów.

Łatwość czyszczenia – oszczędność czasu i energii
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Higiena w gastronomii to podstawa. Rózga RM-60 jest zaprojektowana tak, aby ułatwić proces czyszczenia. Gładka powierzchnia i brak trudno dostępnych
zakamarków minimalizują czas potrzebny na umycie i dezynfekcję. Można ją myć w zmywarce, co dodatkowo oszczędza czas i energię.

Kompatybilność – uniwersalne zastosowanie

Rózga RM-60 jest kompatybilna z szeroką gamą mikserów planetarnych marki RM Gastro. Sprawdź specyfikację techniczną swojego urządzenia, aby
upewnić się co do pełnej kompatybilności. Uniwersalność zastosowania sprawia, że jest to inwestycja na lata, niezależnie od zmian w wyposażeniu Twojej
kuchni.

Podsumowanie zalet:

Wysoka jakość wykonania ze stali nierdzewnej

Optymalna geometria dla efektywnego ubijania i miksowania

Łatwość czyszczenia i możliwość mycia w zmywarce

Długi trzonek zapewniający stabilność pracy

Kompatybilna z mikserami planetarnymi RM Gastro

Trwała i odporna na korozję

Inwestycja w rózgę RM-60 to gwarancja perfekcyjnych rezultatów i oszczędność czasu w Twojej kuchni. Wybierz profesjonalne rozwiązania i podnieś jakość
swoich potraw na wyższy poziom.
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