RM-60 Rézga do miksera RM RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00003214

Cechy produktu

““html

Wyobraz sobie perfekcyjnie ubite biatka, lekka jak puch piane z mleka czy jedwabiscie gtadki mus. To wszystko mozliwe dzigki odpowiedniemu sprzgtowi,
ktéry w kuchni profesjonalnej gra kluczowa rolg. Niezaleznie od tego, czy jeste$ dos§wiadczonym cukiernikiem, ambitnym kucharzem, czy po prostu cenisz
sobie perfekcje w domowej kuchni, dobér odpowiednich narzgdzi to podstawa sukcesu. A jednym z takich narzedzi, nieocenionych w pracy z mikserem
planetarnym, jest trzepaczka — element, ktéry decyduje o strukturze i konsystencji przygotowywanych potraw.

RM-60 Ré6zga do miksera RM RM Gastro — precyzja i wydajnos¢é w jednym

Prezentujemy produkt, ktéry spelni oczekiwania nawet najbardziej wymagajacych uzytkownikéw. Zaprojektowany z mysla o intensywnej eksploatacji w
gastronomii, wyréznia si¢ solidng konstrukcja i doskonatg efektywnoscia. To niezastapione narzedzie dla kazdego, kto ceni sobie czas i perfekcyjny rezultat.

Solidna konstrukcja — gwarancja dlugiej zywotnosSci

Wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, rézga RM-60 charakteryzuje si¢ wyjatkowa trwato$cia i odpornos$cia na korozj¢. To gwarancja dtugoletniej,
bezawaryjnej pracy, nawet przy czestym i intensywnym uzytkowaniu. Powierzchnia jest idealnie wypolerowana, co ulatwia utrzymanie higieny i zapobiega
osadzaniu si¢ resztek zywnosci.

Optymalna geometria — perfekcyjne ubijanie i miksowanie

Specjalnie zaprojektowany ksztalt r6zgi RM-60 zapewnia optymalng cyrkulacje powietrza i sktadnikéw. Dtugi trzonek gwarantuje stabilno$¢ pracy i
zapobiega rozpryskiwaniu si¢ masy. Precyzyjnie wyprofilowane koricéwki zapewniaja réwnomierne ubijanie i miksowanie, bez wzgledu na objgtosé
przygotowywanej potrawy. Dzigki temu uzyskasz idealng konsystencj¢ piany, musu, kreméw czy sosow.

Fatwos¢ czyszczenia — oszczedno$S¢ czasu i energii



Higiena w gastronomii to podstawa. Rézga RM-60 jest zaprojektowana tak, aby utatwi¢ proces czyszczenia. Gladka powierzchnia i brak trudno dostgpnych
zakamarkéw minimalizujg czas potrzebny na umycie i dezynfekcje. Mozna ja myé w zmywarce, co dodatkowo oszczedza czas i energig.

Kompatybilnosé — uniwersalne zastosowanie

Rézga RM-60 jest kompatybilna z szeroka gama mikseréw planetarnych marki RM Gastro. Sprawdz specyfikacje techniczng swojego urzadzenia, aby
upewnic si¢ co do pelnej kompatybilnosci. Uniwersalno$¢ zastosowania sprawia, ze jest to inwestycja na lata, niezaleznie od zmian w wyposazeniu Twojej
kuchni.

Podsumowanie zalet:
* Wysoka jako$¢ wykonania ze stali nierdzewne]
e Optymalna geometria dla efektywnego ubijania i miksowania
® Latwos$¢ czyszczenia i mozliwo$¢ mycia w zmywarce
* Dtugi trzonek zapewniajacy stabilnos$¢ pracy
* Kompatybilna z mikserami planetarnymi RM Gastro

¢ Trwala i odporna na korozje

Inwestycja w ré6zge RM-60 to gwarancja perfekcyjnych rezultatéw i oszczgdnos$é czasu w Twojej kuchni. Wybierz profesjonalne rozwiagzania i podnie$ jakos$¢
swoich potraw na wyzszy poziom.
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