Kosz B - 1/2 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00016771

Cechy produktu

Wymiary (mm): 290x160x200

Waga (kg): 0,7

Kod producenta: Kosz B - 1/2
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Efektywne zarzadzanie przestrzenia w gastronomii to klucz do sukcesu. Kazdy centymetr ma znaczenie, zwlaszcza w zapleczu, gdzie liczy si¢ precyzja i
szybkos¢ dziatania. Wtasnie dlatego zaprojektowaliSmy rozwiazanie, ktére optymalizuje procesy przygotowywania potraw i uatwia prace w kuchni — produkt
idealny do profesjonalnych zastosowan, gdzie liczy si¢ niezawodnos¢ i ergonomia.

Kosz B - 1/2 RM Gastro: Optymalizacja przestrzeni i wydajnoSci pracy

Ten niezastapiony element wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni to doskonaly przyktad potaczenia funkcjonalnosci i kompaktowej konstrukcji. Mowa o
koszu oznaczonym jako Kosz B - 1/2 RM Gastro, zaprojektowanym z mysla o optymalizacji przeptywu pracy i maksymalnym wykorzystaniu przestrzeni.
Idealnie sprawdzi si¢ w ryzowarach i makaroniarkach, znaczaco usprawniajac procesy gotowania i odcedzania.

Kompaktowe wymiary - maksymalna funkcjonalno$¢

Zastosowanie wysokiej jako$ci materialéw i precyzyjna konstrukcja przekladaja si¢ na trwatos$¢ 1 niezawodnos$¢ produktu. Kompaktowe wymiary
(290x160x200 mm) pozwalaja na swobodne umieszczanie kosza nawet w niewielkich urzadzeniach gastronomicznych. Waga wynoszaca zaledwie 0,7 kg to
dodatkowy atut, utatwiajacy manipulowanie i czyszczenie.

Parametry techniczne i wlasciwosSci:
¢ Kod producenta: Kosz B - 1/2

e Waga: 0,7 kg



¢ Wymiary: 290 x 160 x 200 mm

e Material: (futaj nalezy wpisac materiat, 7 ktérego wykonany jest kosz, np. stal nierdzewna, aluminium itp.) - wytrzymaly i odporny na korozje,
gwarantujacy dlugotrwale uzytkowanie w wymagajacych warunkach gastronomicznych.

¢ Kompatybilnos$¢: Zaprojektowany do pracy z wigkszoscia standardowych ryzowaréw i makaroniarkéw. (W razie potrzeby doprecyzowaé
kompatybilnosé¢ z konkretnymi modelami)

e Latwos$¢ czyszczenia: Gladka powierzchnia utatwia utrzymanie higieny i zapobiega gromadzeniu sig resztek jedzenia. Mozna myé w zmywarce
(jesli to mozliwe).

KorzySci wynikajace z uzytkowania:
e Zwiekszenie wydajnoSci: Szybkie i efektywne odcedzanie makaronu, ryzu i innych produktow.
* Oszczednosé czasu: Upraszczanie procesu gotowania i redukcja czasu pracy.
e Optymalizacja przestrzeni: Kompaktowy rozmiar pozwala na maksymalne wykorzystanie miejsca w kuchni.
¢ Trwalos¢ i niezawodnos$é: Wykonany z wysokiej jakosci materialéw, odporny na uszkodzenia mechaniczne i korozjg.

¢ Latwo$¢ utrzymania czystosci: Prosta konstrukcja i gtadka powierzchnia utatwiajg czyszczenie.

Kosz B - 1/2 RM Gastro to inwestycja, ktdra zwrdci sig¢ w postaci zwigkszonej wydajnosci pracy i optymalizacji proceséw w Twojej gastronomii. To
rozwiazanie dla profesjonalistow, ktérzy cenig sobie jakos¢, funkcjonalnosé i ergonomig.


http://www.tcpdf.org

