Kosz B - 2/4 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00016770

Cechy produktu

Wymiary (mm): 140x320x200

Waga (kg): 1,5

Kod producenta: Kosz B - 2/4

Optymalizacja procesu gotowania — niezbedne wyposazenie profesjonalnej kuchni

Wspdtczesna gastronomia stawia na precyzje¢ i efektywnos$¢. Kazdy element wyposazenia, od najmniejszego utensylia po zaawansowane urzadzenia, powinien
przyczynia¢ si¢ do usprawnienia pracy i zapewnienia najwyzszej jakosci dan. Wtasnie dlatego kluczowe jest staranne dobranie akcesoriéw, ktére wspomoga
kucharzy w codziennych zadaniach. Precyzyjne dozowanie, optymalny czas gotowania i perfekcyjny efekt koricowy — to priorytety, ktére wptywaja na
zadowolenie gosci i renome lokalu.

Kosz B - 2/4 RM Gastro: rozwigzanie dla wymagajacych

Przedstawiamy produkt, ktéry doskonale wpisuje si¢ w filozofi¢ nowoczesnej gastronomii. Mowa o akcesorium, ktére zrewolucjonizuje sposéb
przygotowywania potraw na bazie ryzu i makaronu. Kompaktowy rozmiar i przemyslana konstrukcja czynia go idealnym rozwiazaniem zaréwno do matych,
jak i duzych kuchni gastronomicznych.

Kluczowe zalety produktu:

¢ Kompaktowe wymiary: 140x320x200 mm — zajmuje minimalna ilo$§¢ miejsca na blacie roboczym, co jest niezwykle istotne w przestrzeni
gastronomicznej, gdzie kazdy centymetr jest na wage ztota. Umozliwia efektywne wykorzystanie przestrzeni roboczej, nie zabierajac miejsca na
inne niezbedne narzedzia.

Lekka konstrukcja: Niewielka waga — zaledwie 1,5 kg — gwarantuje wygodg uzytkowania i fatwos$¢ przenoszenia. Minimalny cigzar nie obciaza
nadmiernie rak personelu, co jest wazne podczas intensywnej pracy w kuchni.

Solidna budowa: Wykonany z wysokiej jako$ci materialéw, gwarantujacych trwatos$¢ i odpornos¢ na uszkodzenia mechaniczne. To inwestycja na
lata, ktdra zwrdci si¢ w postaci bezproblemowej i dlugotrwatej eksploatacji.

¢ Optymalne wymiary: Idealnie dopasowany rozmiar do standardowych pojemnikéw gastronomicznych i garnkéw, zapewniajac wygodne i
precyzyjne cedzenie makaronéw i ryzu. Eliminuje konieczno$¢ uzywania dodatkowych narzedzi, co przyspiesza pracg i minimalizuje ryzyko
rozlania.



¢ Kod producenta: Kosz B - 2/4. Utatwia identyfikacj¢ produktu i zamdwienie czgSci zamiennych w razie potrzeby.

¢ Wszechstronnos$é: Produkt sprawdzi si¢ zardwno w restauracjach, barach, jak i cateringach, dzigki uniwersalnosci i tatwosci w utrzymaniu
czystosci.

Podsumowanie:

Ten produkt to nie tylko praktyczne akcesorium, ale inwestycja w efektywno$¢ i jako$¢ pracy. Dzigki niemu proces przygotowywania ryzu i makaronu stanie
sig szybszy, tatwiejszy i bardziej precyzyjny. Jego niewielkie wymiary, niska waga i solidna konstrukcja sprawiaja, ze jest to idealne rozwiazanie dla kazdej
profesjonalnej kuchni, ktéra ceni sobie czas i ergonomi¢ pracy.
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