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Nr referencyjny: 00002449

Cechy produktu

Precyzja krojenia – klucz do perfekcyjnego farszu

W profesjonalnej gastronomii, gdzie każdy detal ma znaczenie, wybór odpowiednich narzędzi jest kluczowy dla osiągnięcia doskonałego rezultatu.
Niezależnie od tego, czy przygotowujesz klasyczne polędwiczki, czy innowacyjne wariacje na temat tradycyjnych dań, precyzyjne przygotowanie farszu jest
fundamentem sukcesu. A precyzja ta zaczyna się od samego początku – od starannego wyboru noża do maszynki do mięsa.

Nóż do wilka S-12, TS-12 RM Gastro – Narzędzie dla Profesjonalistów

W świecie kulinarnych wyzwań, poszukujesz niezawodnego partnera, który sprosta nawet najbardziej wymagającym zadaniom. Ten nóż, zaprojektowany z
myślą o intensywnej eksploatacji w profesjonalnych kuchniach, oferuje niezrównaną trwałość i wydajność. Jego konstrukcja, starannie przemyślana pod
kątem ergonomii i funkcjonalności, zapewnia komfort pracy nawet podczas długotrwałego użytkowania. Ostrze, wykonane z wysokogatunkowej stali
nierdzewnej, charakteryzuje się wyjątkową ostrością i odpornością na korozję.  

Wytrzymałość jest tutaj kluczowa, dlatego też nóż został poddany rygorystycznym testom, gwarantującym jego niezawodność nawet w przypadku
przetwarzania dużych ilości mięsa. Zastosowanie specjalnej stali nierdzewnej zapobiega przywieraniu produktu do ostrza, zapewniając płynne i efektywne
krojenie bez zbędnych przerw. Jest to szczególnie istotne w przypadku zachowania higieny i minimalizacji ryzyka zanieczyszczeń krzyżowych.

Kluczowe cechy gwarantujące wysoką jakość:

Stal nierdzewna wysokiej jakości: Zapewnia wyjątkową ostrość, odporność na korozję i trwałość ostrza, minimalizując ryzyko uszkodzeń i
zapewniając długą żywotność noża.

Ergonomiczny design: Zapewnia komfort i wygodę użytkowania, minimalizując zmęczenie rąk nawet podczas długotrwałej pracy.

Precyzyjne wykonanie: Gwarantuje płynne i efektywne krojenie, minimalizując straty produktu i zapewniając idealną konsystencję farszu.

Odporność na korozję: Zapewnia długotrwałą higienę i łatwość czyszczenia, spełniając najwyższe standardy bezpieczeństwa sanitarnego.

Kompatybilność: Nóż jest kompatybilny z szeroką gamą maszynkek do mięsa, co zwiększa jego uniwersalność i praktyczność w profesjonalnej
kuchni.
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Trwałość i niezawodność: Zaprojektowany do intensywnego użytkowania w warunkach gastronomicznych, gwarantuje długą i bezproblemową
eksploatację.

Podsumowując, wybór noża do wilka S-12, TS-12 RM Gastro to inwestycja w jakość, wydajność i niezawodność. To narzędzie, które znacząco usprawni
proces przygotowywania farszu, pozwalając Ci skupić się na kreatywności i perfekcyjnym smaku Twoich potraw. Jego trwałość i ergonomiczny design
przekładają się na oszczędność czasu i pieniędzy, a precyzja krojenia – na zadowolenie najbardziej wymagających klientów.
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