Noz do wilka S -12, TS-12 RM Gastro

Y n wvg- Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002449

Cechy produktu

Precyzja krojenia — klucz do perfekcyjnego farszu

W profesjonalnej gastronomii, gdzie kazdy detal ma znaczenie, wyb6r odpowiednich narzedzi jest kluczowy dla osiagniecia doskonatego rezultatu.
Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz klasyczne poledwiczki, czy innowacyjne wariacje na temat tradycyjnych dan, precyzyjne przygotowanie farszu jest
fundamentem sukcesu. A precyzja ta zaczyna si¢ od samego poczatku — od starannego wyboru noza do maszynki do migsa.

N6z do wilka S-12, TS-12 RM Gastro — Narzedzie dla Profesjonalistow

W $wiecie kulinarnych wyzwan, poszukujesz niezawodnego partnera, ktory sprosta nawet najbardziej wymagajacym zadaniom. Ten ndz, zaprojektowany z
mysla o intensywnej eksploatacji w profesjonalnych kuchniach, oferuje niezréwnana trwato$¢ i wydajnosé. Jego konstrukcja, starannie przemyslana pod
katem ergonomii i funkcjonalnosci, zapewnia komfort pracy nawet podczas dlugotrwatego uzytkowania. Ostrze, wykonane z wysokogatunkowej stali
nierdzewnej, charakteryzuje si¢ wyjatkowa ostro$cia i odpornoscia na korozje.

Wytrzymatos$¢ jest tutaj kluczowa, dlatego tez néz zostal poddany rygorystycznym testom, gwarantujacym jego niezawodno$¢ nawet w przypadku
przetwarzania duzych ilo$ci migsa. Zastosowanie specjalnej stali nierdzewnej zapobiega przywieraniu produktu do ostrza, zapewniajac ptynne i efektywne
krojenie bez zbgdnych przerw. Jest to szczegdlnie istotne w przypadku zachowania higieny i minimalizacji ryzyka zanieczyszczen krzyzowych.

Kluczowe cechy gwarantujace wysoka jakos¢:

e Stal nierdzewna wysokiej jakoSci: Zapewnia wyjatkowa ostro$é, odporno$¢ na korozje i trwato$é ostrza, minimalizujac ryzyko uszkodzer i
zapewniajac dtuga zywotno$¢ noza.

¢ Ergonomiczny design: Zapewnia komfort i wygodg uzytkowania, minimalizujac zmgczenie rak nawet podczas dtugotrwalej pracy.
* Precyzyjne wykonanie: Gwarantuje ptynne i efektywne krojenie, minimalizujac straty produktu i zapewniajac idealna konsystencje farszu.
¢ Odpornos¢ na korozje: Zapewnia dtugotrwata higieng i fatwosé czyszczenia, spelniajac najwyzsze standardy bezpieczeristwa sanitarnego.

¢ Kompatybilnos$é: N6z jest kompatybilny z szeroka gama maszynkek do miesa, co zwigksza jego uniwersalnosé i praktycznos¢é w profesjonalnej
kuchni.



¢ Trwatos¢ i niezawodnosé: Zaprojektowany do intensywnego uzytkowania w warunkach gastronomicznych, gwarantuje diuga i bezproblemowa
eksploatacje.

Podsumowujac, wybdr noza do wilka S-12, TS-12 RM Gastro to inwestycja w jakos$¢, wydajnos$c¢ i niezawodnos¢. To narzedzie, ktére znaczaco usprawni
proces przygotowywania farszu, pozwalajac Ci skupic si¢ na kreatywnosci i perfekcyjnym smaku Twoich potraw. Jego trwatos¢ i ergonomiczny design
przektadaja si¢ na oszczgdno$¢ czasu i pienigdzy, a precyzja krojenia — na zadowolenie najbardziej wymagajacych klientéw.
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