Sitko do wilka S -12, TS-12 RM Gastro - Smm

Y n wvg- Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002442

Cechy produktu

¢ otworu (mm): 8

Precyzja w kazdym detalu — klucz do perfekcyjnego farszu

Profesjonalna obrébka migsa wymaga nie tylko wydajnego sprzegtu, ale przede wszystkim precyzyjnych narzedzi gwarantujacych uzyskanie pozadanej
struktury farszu. Wtasnie dlatego, wybér odpowiedniego sitka do wilka ma kluczowe znaczenie dla koricowego efektu kulinarnego. Nieprawidtowo dobrany
element moze wptyna¢ na konsystencje, a nawet smak finalnego produktu. Rozwazmy wigc, jakie czynniki decyduja o wyborze idealnego sitka.

Parametry kluczowe dla profesjonalistow

Kluczowym parametrem, ktéry wplywa na strukturg farszu, jest Srednica otwordw sitka. Im mniejsze otwory, tym drobniejszy i bardziej jednolity farsz
uzyskamy. Zbyt duze otwory moga prowadzi¢ do niepozadanej grubosci, a co za tym idzie, wptywaé na walory smakowe i teksturalne gotowego dania. Wybdr
odpowiedniej wielko$ci otwordw jest SciSle powiazany z rodzajem migsa i zamierzonym zastosowaniem farszu — do kielbas gruboziarnistych uzyjemy sitka o
wigkszych otworach, podczas gdy do delikatnych wedlin, pasztetéw czy nadzien, lepsze beda sitka o mniejszych.

¢ Material wykonania: Wytrzymato$c i odpornos¢ na korozje to fundamenty dlugowiecznosci. Sitka wykonane ze stali nierdzewnej gwarantuja
higieng i bezpieczenstwo uzytkowania, co jest niezwykle wazne w przemysle spozywczym.

¢ Kompatybilno$é: Przed zakupem sitka nalezy upewnic sig, ze jest ono kompatybilne z posiadanym modelem wilka. Niewtasciwie dopasowane
sitko moze nie tylko utrudniaé prace, ale i uszkodzi¢ maszynkg.

¢ Latwos¢ czyszczenia: Po zakoriczonej pracy, szybkie i skuteczne umycie sitka jest konieczne. Wybieraj sitka o gtadkiej powierzchni, utatwiajacej
usunigcie resztek migsa i zapobiegajace gromadzeniu si¢ bakterii.

Sitko do wilka S-12, TS-12 RM Gastro — 8mm: Detale, ktore czynia roznice

Prezentowane sitko charakteryzuje si¢ Srednica otworéw wynoszaca 8 mm. Jest to optymalny wybdr do produkeji réznorodnych farszow, gdzie pozadana jest
nieco grubsza struktura. Idealnie sprawdzi si¢ przy wytwarzaniu kietbas, kaszanek czy innych wyrobéw migsnych, gdzie widoczne kawalki migsa stanowia
walor estetyczny i smakowy. Wykonane z wysokiej jakoSci stali nierdzewnej, zapewnia trwalos$¢ i higieng, a jego konstrukcja gwarantuje tatwe czyszczenie i
konserwacje.

Podsumowanie: Inwestycja w profesjonalne sitko to inwestycja w jakos¢ i wydajnos¢. Wybierajac sitko do wilka S-12, TS-12 RM Gastro — 8mm, zapewniasz
sobie narzedzie o parametrach spetniajacych najwyzsze standardy gastronomiczne. Precyzyjna Srednica otworéw, wysokiej jako$ci materiat oraz tatwo$é
czyszczenia, to gwarancja satysfakceji i perfekcyjnego farszu.
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