Kosz 1/1 do CP-66/76 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002807

Cechy produktu

Wymiary (mm): 490x290x200

Efektywna praca w gastronomii wymaga precyzji i odpowiedniego zaplecza. Dobdr sprzgtu ma kluczowe znaczenie dla utrzymania ptynnosci pracy, jakosci
przygotowywanych potraw oraz — co réwnie istotne — dla zachowania higieny. Wiasnie dlatego wybor pojemnikéw i akcesoriéw do przechowywania, a takze
transportu zywnosci, powinien by¢ podyktowany nie tylko wzgledami ekonomicznymi, ale i funkcjonalnymi. Niezaleznie od tego, czy prowadzisz maty lokal,
czy wielka restauracje, odpowiednie rozwigzanie dla przechowywania gotowanego ryzu czy makaronu to podstawa.

Kosz Gastronomiczny — Niezbedny Element Wyposazenia

Prezentujemy rozwiazanie idealnie wpisujace si¢ w potrzeby profesjonalnej kuchni. Mowa o pojemniku o starannie przemyslanej konstrukcji,
zaprojektowanym z mysla o optymalizacji proceséw w gastronomii. Jest to produkt o solidnej budowie, przeznaczony do bezpiecznego i higienicznego
przechowywania produktéw spozywczych, zapewniajacy maksymalna wygodeg uzytkowania.

Kompatybilnosé i Wymiary

Kosz, o wymiarach 490x290x200 mm, zostat stworzony z myS§la o idealnej wspdtpracy z urzadzeniami z linii CP-66/76 RM Gastro. Precyzyjne dopasowanie
gwarantuje fatwe i szybkie zatadowywanie oraz wyladowywanie gotowych dan. Unikalna konstrukcja zapewnia optymalna cyrkulacje powietrza, zapobiegajac
powstawaniu kondensatu i gwarantujac maksymalng §wiezo$¢ przechowywanych produktéw. Uniwersalne wymiary pozwalaja réwniez na elastyczne uzycie
kosza w innych procesach w kuchni, np. do przechowywania innych sktadnikéw.

Materialy i Higiena

W procesie produkcji wykorzystano materiaty o najwyzszej jakosci, zapewniajace odpornos$¢ na wysokie temperatury oraz tatwos$¢ w utrzymaniu czystosci.
Gtadkie powierzchnie utatwiaja mycie, minimalizujac ryzyko gromadzenia si¢ zanieczyszczen. Kosz spetnia najwyzsze standardy higieniczne, pozwalajac na
bezpieczne przechowywanie i transport zywnoSci.



Funkcjonalnos¢ i Wygoda

Ergonomiczny ksztalt i solidna konstrukcja zapewniaja komfort uzytkowania. Zaokraglone krawedzie ulatwiajg czyszczenie, a wytrzymata budowa
gwarantuje dluga zywotno$¢ produktu. Kosz jest fatwy w obstudze i znacznie ulatwia proces przygotowywania i serwowania dan. Jego zastosowanie przektada
sig na oszczgdnos¢ czasu i optymalizacje pracy w kuchni.

Podsumowanie

Ten kosz gastronomiczny to niezastapiony element wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni. Kompatybilno$¢ z urzadzeniami RM Gastro, solidna budowa,
higieniczny material i ergonomiczny ksztalt czynig go idealnym rozwiazaniem dla wszystkich, ktérzy cenig jakos¢, funkcjonalnosé i wygode. Inwestycja w ten
produkt to inwestycja w efektywnos¢ i komfort pracy.

¢ Wymiary: 490x290x200 mm

¢ Kompatybilnos$é¢: CP-66/76 RM Gastro

® Material: [tutaj nalezy wpisa¢ materiat, z ktérego jest wykonany kosz]

e Zastosowanie: Przechowywanie i transport gotowego ryzu i makaronu
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