e Kosz 1/1 do CPT-66/76 RM Gastro
] l Producent: RM Gastro
e
B 1| Nr referencyjny: 00002803
T
Cechy produktu

Wymiary (mm): 490x290x150

Efektywne zarzadzanie przestrzenig w gastronomii to klucz do ptynnej pracy i optymalizacji proceséw. Wiasciwy dobdr akcesoriéw, takich jak pojemniki do
przechowywania, ma bezposredni wptyw na higieng, bezpieczeristwo zywnosci i efektywno$¢ catego zaplecza. Zapobieganie marnowaniu czasu na
poszukiwanie sktadnikéw, czy tez ryzyko pomylek podczas przygotowywania dad, to kwestie, ktdre bezpoSrednio przektadaja si¢ na zyski i zadowolenie
klienta. Dlatego tez, wybdr odpowiednich pojemnikéw jest strategicznym krokiem w kazdej kuchni profesjonalnej.

Kosz Gastronomiczny — Niezbednik w Profesjonalnej Kuchni

Prezentujemy rozwiazanie, ktére znakomicie wpisuje si¢ w potrzeby nowoczesnych kuchni gastronomicznych: kosz o starannie przemyslanej konstrukcji,
idealny do wspdtpracy z popularnymi modelami urzadzen z linii CPT-66/76 RM Gastro. Jego ergonomiczny ksztatt i optymalne wymiary gwarantuja fatwosé
uzytkowania i maksymalne wykorzystanie dostgpnej przestrzeni. Ten niezawodny pomocnik pozwoli na perfekcyjna organizacje pracy w Paristwa
gastronomii.

Dopasowanie do Standardéw RM Gastro

Produkt zostat zaprojektowany z mysla o petnej kompatybilnosci z linia CPT-66/76 RM Gastro. Dzigki temu, idealnie wkomponuje si¢ w istniejaca
infrastrukture kuchni, tworzac spéjny i funkcjonalny system. Precyzyjne wykonanie gwarantuje bezproblemowe uzytkowanie i dtuga zywotnos$¢, co przektada
si¢ na oszczedno$¢ czasu i kosztéw w dlugoterminowej perspektywie.

Parametry Techniczne i Zalety

¢ Wymiary (mm): 490 x 290 x 150 - kompaktowy rozmiar, idealny do niewielkich przestrzeni roboczych, a jednoczesnie pojemny.

* Material: [W tym miejscu nalezy wpisa¢ materiat, z ktorego wykonany jest kosz, np. wysokiej jakosci stal nierdzewna, odporna na korozje i
uszkodzenia mechaniczne] - zapewnia trwato$¢, tatwos¢ czyszczenia oraz spetnia najwyzsze standardy higieny.

¢ Kompatybilno$é: CPT-66/76 RM Gastro — bezproblemowa integracja z istniejacym sprzetem.

¢ Latwos¢ czyszezenia: [ Wpisz informacje o tatwosci czyszczenia np. gltadka powierzchnia, mozliwosé mycia w zmywarce przemystowej] —
minimalizuje ryzyko rozwoju bakterii i zapewnia higieniczne warunki pracy.



e Stabilnos$é: [Wpisz informacje dotyczqce stabilnosci np. mocna konstrukcja, antyposlizgowe nozki (jesli wystepujq)] — zapobiega przypadkowemu
przewrdceniu si¢ i uszkodzeniu zawartosci.

Podsumowanie

Kosz 1/1 do CPT-66/76 RM Gastro to rozwiazanie, ktére znaczaco usprawni pracg¢ w Padstwa kuchni. Jego precyzyjne wykonanie, solidna konstrukcja oraz
pelna kompatybilno$¢ z urzadzeniami RM Gastro to gwarancja satysfakcji i dlugotrwatego uzytkowania. Zapewnij sobie profesjonalizm i wygodg pracy
dzigki temu niezawodnemu akcesorium. Optymalizacja przestrzeni i poprawa organizacji pracy to inwestycja, ktéra szybko zwrdci si¢ w postaci zwigkszonej
efektywnosci i zadowolenia personelu.
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