\ ',\ Kosz 1/4 do CPT-66/76 RM Gastro
) ! Producent: RM Gastro
Fom mm—— _:,/dﬁ '-;‘ -‘:
sl ” Nr referencyjny: 00002805
Cechy produktu

Wymiary (mm): 115x290x150

““html

Zoptymalizuj proces przygotowywania potraw z nowym rozwigzaniem do Twojej
gastronomicznej kuchni

W nowoczesnej gastronomii, gdzie czas to pieniadz, a efektywnos¢ kluczem do sukcesu, kazdy element wyposazenia musi by¢ precyzyjnie dobrany. Nie
inaczej jest w przypadku przygotowywania daf, gdzie kluczowa role odgrywa odpowiednie przechowywanie i podgrzewanie sktadnikéw. Prezentujemy
rozwiazanie, ktére znacznie usprawni pracg w Twojej kuchni i pozwoli na utrzymanie najwyzszej jakosci serwowanych potraw.

Kompaktowy i funkcjonalny — idealny do kazdej przestrzeni

Zaprojektowany z mySla o optymalizacji przestrzeni, ten kosz o wymiarach 115x290x150 mm jest idealnym uzupetnieniem linii CPT-66/76 RM Gastro. Jego
kompaktowe rozmiary pozwalaja na efektywne wykorzystanie nawet najmniejszej powierzchni roboczej, eliminujac chaos i utatwiajac prace kucharzom.
Solidna konstrukcja gwarantuje dtuga zywotno$¢, odpornosé na codzienne uzytkowanie i tatwos¢ w utrzymaniu czystosci — kluczowe aspekty w intensywnie
eksploatowanych kuchniach gastronomicznych.

Doskonate dopasowanie do systemu CPT-66/76 RM Gastro

Kosz 1/4 jest idealnie dopasowany do ryzowaréw i makaroniarek z serii CPT-66/76 RM Gastro. Zapewnia on bezpieczeristwo i wygode¢ przechowywania
gotowych lub surowych sktadnikéw, minimalizujac ryzyko uszkodzer i utatwiajac przesuwanie i transport pomigdzy poszczegdlnymi stanowiskami pracy.
Sprawna integracja z istniejacym sprzgtem to oszczgdno$¢ czasu 1 minimalizacja ryzyka btgdéw. System ten doskonale sprawdzi sig¢ zar6wno w matych
restauracjach, jak i duzych obiektach gastronomicznych o duzej przepustowosci.

Usprawnienie procesu przygotowania potraw



Dzigki temu koszykowi, proces przygotowania dani z wykorzystaniem ryzowaréw i makaroniarek staje si¢ znacznie bardziej wydajny. Mozliwosé
precyzyjnego dozowania i przechowywania surowcow zapewnia poprawe kontroli nad procesem, redukujac straty i zapewniajac statg jakos$¢ potraw.
Uniwersalno$¢ zastosowania pozwala na przechowywanie réznych rodzajow sktadnikéw, od ryzu i makaronu, po warzywa i inne dodatki, umozliwiajac szybka
i sprawna przygotowanie dail wg ustalonego menu.

Kluczowe zalety:

* Kompaktowe wymiary (115x290x150 mm) — idealne do matych kuchni.

¢ Solidna konstrukcja — odporna na intensywne uzytkowanie.

* Doskonate dopasowanie do ryzowaréw i makaroniarek CPT-66/76 RM Gastro.

e Utatwia organizacj¢ pracy i minimalizuje ryzyko bledéw.

¢ Usprawnienie procesu przygotowania potraw — oszczedno$¢ czasu i wigksza efektywnosé.

* Fatwo$¢ w utrzymaniu czystosci.

Inwestycja w ten kosz to gwarancja poprawy jakosci i efektywnosci pracy w Twojej gastronomicznej kuchni. Zaméw juz dzis i przekonaj si¢ sam!
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