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Cechy produktu

Wymiary (mm): 145x290x150

Efektywne zarzadzanie przestrzenig w gastronomii to klucz do sukcesu. Optymalizacja procesu serwowania potraw, zwlaszcza w przypadku dar o duzej
rotacji, takich jak ryz czy makaron, wymaga precyzyjnego planowania i odpowiedniego wyposazenia. Rozwiazanie, ktére znaczaco utatwi pracg w Twojej
kuchni, to dedykowany system pojemnikéw, zaprojektowany z mysla o ptynnosci dziatania i utrzymaniu najwyzszych standardéw higieny.

Precyzja i funkcjonalnosé — klucz do perfekcji

W $wiecie profesjonalnej gastronomii liczy si¢ kazda sekunda. Dlatego oferujemy produkt, ktéry doskonale wpisuje si¢ w ten dynamiczny rytm pracy. Jego
ergonomiczna konstrukcja i starannie dobrane wymiary minimalizuja czas potrzebny na przygotowanie i serwowanie potraw. Minimalistyczny design idealnie
komponuje si¢ z nowoczesnym wyposazeniem kuchni, a jednoczesnie zapewnia maksymalna funkcjonalnosé.

Idealne dopasowanie do gamy CPT-64/74 i CPT-66/76 RM Gastro

Pojemnik, o wymiarach 145x290x150 mm, zostal zaprojektowany jako idealne uzupetnienie linii urzadzeri gastronomicznych RM Gastro, w szczegdlnosci
modeli ryzowaréw CPT-64/74 i1 CPT-66/76. Doskonale komponuje si¢ z ich gabarytami, zapewniajac plynny przeptyw pracy i optymalne wykorzystanie
przestrzeni. To rozwigzanie, ktére usprawnia proces serwowania, redukujac jednoczesnie ryzyko przypadkowego uszkodzenia lub zabrudzenia zywnoSci.

Wszechstronnos$¢ zastosowan

* Precyzyjne porcjonowanie: Pojemnik umozliwia tatwe i szybkie porcjowanie ryzu i makaronu, gwarantujac stala jako$¢ serwowanych dan.

¢ Utrzymanie temperatury: Kompatybilno$¢ z linia CPT gwarantuje utrzymanie optymalnej temperatury potraw, dzigki czemu serwowane dania
zachowuja swoje walory smakowe i estetyczne.

¢ Higiena i latwos¢ czyszczenia: Gtadka powierzchnia pojemnika utatwia czyszczenie i dezynfekcje, spelniajac najwyzsze standardy higieny
obowiazujace w profesjonalnych kuchniach.

¢ Trwatlos¢ i odporno$é: Wykonany z wysokiej jakosci materialéw, pojemnik jest odporny na uszkodzenia mechaniczne i dziatanie wysokich
temperatur, gwarantujac dtugotrwale uzytkowanie.



¢ Optymalizacja przestrzeni: Kompaktowe wymiary (145x290x150 mm) pozwalaja na efektywne wykorzystanie przestrzeni w kuchni,
minimalizujac batagan i ulatwiajac porzadkowanie.

Dostosowanie do potrzeb

Pojemnik dostgpny jest w dwéch rozmiarach: 1/2 do CPT-64/74 oraz 1/3 do CPT-66/76, dzigki czemu mozna idealnie dopasowac go do wielkosci swojego
ryzowaru/makaroniarki. To elastyczne rozwiazanie, ktére pozwala na optymalizacjg procesu pracy niezaleznie od skali produkcji.

Podsumowujqc, ten pojemnik to niezastqpione narzedzie dla kazdego profesjonalisty, ktory ceni sobie precyzje, efektywnosc i najwyzsze standardy higieny.
Inwestycja w ten produkt to gwarancja ptynnej pracy i zadowolenia klientow.
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