e Kosz 1/4 do CPT-64/74 RM Gastro
] l Producent: RM Gastro
™ >
B ! Nr referencyjny: 00002806
—
Cechy produktu

Wymiary (mm): 140x160x150

Efektywne zarzadzanie przestrzenia w gastronomii — klucz do sukcesu

Wspdtczesna gastronomia wymaga precyzji i optymalizacji kazdego procesu. Zarzadzanie zapasami, a w szczeg6lnosci przechowywanie sktadnikow, jest
kluczowe dla ptynnosci pracy i utrzymania najwyzszej jako$ci serwowanych potraw. Nieprawidtowe przechowywanie moze prowadzi¢ do strat, a w
konsekwencji — do obnizenia marz i negatywnego wptywu na satysfakcje klienta. Dlatego tez wybdr odpowiedniego wyposazenia, ktre wspiera efektywne
zarzadzanie przestrzeniag magazynowa, jest inwestycja o dlugoterminowym, pozytywnym oddzialywaniu na funkcjonowanie lokalu.

Precyzja i funkcjonalno$¢ — Kosz 1/4 do CPT-64/74 RM Gastro

Prezentujemy rozwiazanie, ktére idealnie wpisuje si¢ w filozofi¢ minimalizmu i maksymalnej funkcjonalno$ci w kuchni profesjonalnej. Mowa o koszu 1/4,
zaprojektowanym specjalnie do wspétpracy z linig ryzowaréw i makaroniarek CPT-64/74 RM Gastro. Jego kompaktowe wymiary (140x160x150 mm)
pozwalaja na optymalne wykorzystanie przestrzeni, nawet w niewielkich kuchniach gastronomicznych. Konstrukcja kosza zostata starannie przemyslana, aby
zapewni¢ maksymalnga wydajno$¢ i wygodg uzytkowania.

Kluczowe zalety:

¢ Kompaktowe wymiary: 140x160x150 mm - idealne do niewielkich przestrzeni roboczych.

¢ Kompatybilno$¢: Specjalnie zaprojektowany do wspétpracy z ryzowarkami i makaroniarami CPT-64/74 RM Gastro, gwarantujac bezproblemowe
uzytkowanie.

¢ Solidna konstrukcja: Wykonany z trwatych materiatéw, odpornych na uszkodzenia mechaniczne i korozje, co przektada si¢ na dluga zywotnosé
produktu.

e Latwosc¢ czyszezenia: Gtadka powierzchnia utatwia utrzymanie higieny, co jest niezwykle istotne w branzy gastronomiczne;j.
¢ Optymalizacja procesu: Zwigksza efektywnos¢ pracy w kuchni, umozliwiajac lepsza organizacje i dostep do sktadnikéw.

e Zwiekszenie wydajnoSci: Dzigki precyzyjnie zaprojektowanej konstrukcji, kosz wspiera sprawne i szybkie przygotowanie potraw.



Kosz 1/4 to nie tylko element wyposazenia, ale narzedzie, ktére usprawnia procesy kulinarne i przyczynia si¢ do podniesienia standardéw pracy w gastronomii.
Inwestycja w ten produkt to krok w kierunku nowoczesnej, wydajnej i dobrze zorganizowanej kuchni, co przektada si¢ bezposrednio na jakos$¢ serwowanych
positkéw i zadowolenie klientéw.

Podsumowanie: Wybierajac kosz 1/4 do CPT-64/74 RM Gastro, inwestujesz w jakos¢, funkcjonalnos¢ i efektywnos¢. To rozwiazanie dla profesjonalistow,
ktdérzy cenig sobie precyzjg, optymalizacje przestrzeni i bezkompromisowe standardy higieny.
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