
 

   

Kosz 1/4 do CPT-64/74 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002806

Cechy produktu

Wymiary (mm): 140x160x150
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Efektywne zarządzanie przestrzenią w gastronomii – klucz do sukcesu

Współczesna gastronomia wymaga precyzji i optymalizacji każdego procesu. Zarządzanie zapasami, a w szczególności przechowywanie składników, jest
kluczowe dla płynności pracy i utrzymania najwyższej jakości serwowanych potraw. Nieprawidłowe przechowywanie może prowadzić do strat, a w
konsekwencji – do obniżenia marż i negatywnego wpływu na satysfakcję klienta. Dlatego też wybór odpowiedniego wyposażenia, które wspiera efektywne
zarządzanie przestrzenią magazynową, jest inwestycją o długoterminowym, pozytywnym oddziaływaniu na funkcjonowanie lokalu.

Precyzja i funkcjonalność – Kosz 1/4 do CPT-64/74 RM Gastro

Prezentujemy rozwiązanie, które idealnie wpisuje się w filozofię minimalizmu i maksymalnej funkcjonalności w kuchni profesjonalnej. Mowa o koszu 1/4,
zaprojektowanym specjalnie do współpracy z linią ryżowarów i makaroniarek CPT-64/74 RM Gastro. Jego kompaktowe wymiary (140x160x150 mm)
pozwalają na optymalne wykorzystanie przestrzeni, nawet w niewielkich kuchniach gastronomicznych. Konstrukcja kosza została starannie przemyślana, aby
zapewnić maksymalną wydajność i wygodę użytkowania.

Kluczowe zalety:

Kompaktowe wymiary: 140x160x150 mm – idealne do niewielkich przestrzeni roboczych.

Kompatybilność: Specjalnie zaprojektowany do współpracy z ryżowarkami i makaroniarami CPT-64/74 RM Gastro, gwarantując bezproblemowe
użytkowanie.

Solidna konstrukcja: Wykonany z trwałych materiałów, odpornych na uszkodzenia mechaniczne i korozję, co przekłada się na długą żywotność
produktu.

Łatwość czyszczenia: Gładka powierzchnia ułatwia utrzymanie higieny, co jest niezwykle istotne w branży gastronomicznej.

Optymalizacja procesu: Zwiększa efektywność pracy w kuchni, umożliwiając lepszą organizację i dostęp do składników.
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Zwiększenie wydajności: Dzięki precyzyjnie zaprojektowanej konstrukcji, kosz wspiera sprawne i szybkie przygotowanie potraw.

Kosz 1/4 to nie tylko element wyposażenia, ale narzędzie, które usprawnia procesy kulinarne i przyczynia się do podniesienia standardów pracy w gastronomii.
Inwestycja w ten produkt to krok w kierunku nowoczesnej, wydajnej i dobrze zorganizowanej kuchni, co przekłada się bezpośrednio na jakość serwowanych
posiłków i zadowolenie klientów.

Podsumowanie: Wybierając kosz 1/4 do CPT-64/74 RM Gastro, inwestujesz w jakość, funkcjonalność i efektywność. To rozwiązanie dla profesjonalistów,
którzy cenią sobie precyzję, optymalizację przestrzeni i bezkompromisowe standardy higieny.
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