
 

   

SIA - 7/9 ﻿﻿Łącznik nóg RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00000694

Cechy produktu

Wymiary (mm): 170x90x20

Waga (kg): 2

Kod producenta: SIA - 7/9

Zoptymalizuj swoją linię gastronomiczną – niezbędny element dla
profesjonalistów

W intensywnym rytmie pracy profesjonalnej kuchni, niezawodność sprzętu jest kluczowa. Nawet najmniejsze usterki mogą prowadzić do opóźnień i zakłóceń
w procesie przygotowywania posiłków. Dlatego też, regularna konserwacja i wymiana zużytych części są niezbędne dla utrzymania sprawności urządzeń
gastronomicznych. Właśnie dlatego oferujemy Państwu produkt, który zapewni stabilność i długotrwałą eksploatację Waszych urządzeń.

SIA - 7/9 Łącznik nóg RM Gastro – gwarancja stabilności i bezpieczeństwa

Prezentowany łącznik nóg, oznaczony kodem producenta SIA - 7/9, to element kluczowy dla zapewnienia stabilności i bezpieczeństwa urządzeń
gastronomicznych, w szczególności pieców konwekcyjnych, pieców komorowych czy innych sprzętów o dużej masie i gabarytach. Jego solidna konstrukcja,
starannie dobrane materiały oraz precyzyjne wykonanie gwarantują długotrwałą i bezawaryjną pracę. Dzięki niemu, unikniesz ryzyka niebezpiecznego
przechylania się urządzeń, co jest szczególnie istotne w dynamicznym środowisku profesjonalnej kuchni.

Produkt charakteryzuje się kompaktowymi wymiarami (170x90x20 mm) oraz niewielką wagą (2 kg), co ułatwia jego montaż i transport. Kompaktowa
konstrukcja nie wpływa jednak na jego wytrzymałość – został zaprojektowany z myślą o ekstremalnych warunkach pracy w gastronomii, odporny na wysokie
temperatury i częste użytkowanie.

Parametry techniczne – klucz do perfekcyjnego dopasowania

Kod producenta: SIA - 7/9

Waga: 2 kg
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Wymiary: 170 x 90 x 20 mm

Precyzyjne wymiary łącznika gwarantują idealne dopasowanie do większości modeli urządzeń gastronomicznych RM Gastro. Dzięki temu, montaż jest prosty
i szybki, a Ty możesz szybko wrócić do pracy bez zbędnych komplikacji. Pamiętaj, że prawidłowy montaż jest kluczowy dla zapewnienia stabilności i
bezpieczeństwa użytkowania sprzętu. W razie wątpliwości, zalecamy konsultację z doświadczonym technikiem.

Korzyści z zastosowania łącznika SIA - 7/9

Zwiększona stabilność urządzeń: Zapobiega przechylaniu się i potencjalnym wypadkom.

Bezpieczeństwo pracy: Zapewnia stabilną podstawę dla ciężkiego sprzętu.

Łatwy montaż: Szybka i prosta instalacja bez potrzeby specjalistycznych narzędzi.

Długa żywotność: Wytrzymała konstrukcja odporna na intensywne użytkowanie i wysokie temperatury.

Kompatybilność: Dopasowany do większości urządzeń RM Gastro.

Inwestycja w wysokiej jakości części zamienne, takie jak łącznik nóg SIA - 7/9, to gwarancja niezawodności i bezpieczeństwa Twojej kuchni. Zapewnij sobie
płynny proces pracy i uniknij kosztownych przestojów, wybierając produkty sprawdzone i solidnie wykonane.
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